MENU



For veganska alternativ och special dieter, vanligen fraga din servitor
(G) Glutenfri, (L) Laktosfri



FORRATTER

Jordartskockssoppa (L)
Luftig jordartskockssoppa, spenatsalsa, ramsldksolja och brod
12,00€

Rencarpaccio (G,L) (FIN)
Rencarpaccio, hjortronkram, knaprig mandelpotatis, stekta
trattkantareller och marinerade hjortron
14,00€

Abborre & sik (L)

ROkt abborr-mousse och blabarsgravad sik, dillmajonnas,
miniplocksallad marinerad i schalottenldksolja, rostade levain
krutonger och citron
14,00€

Brodkorg (L)
Brod med husets smor
3,50€ / person



HUVUDRATTER

Portobello (G,L)
Portobello fylld med kérsbarstomater och paprika, rostade rédbetor
och pepparrot, grillad broccoli, Iok-kompott och basilikapotatis
23,00€

Risotto (Q)
Rodbetsrisotto, rostade rodbetor, brie-skum och rostade pumpafron
23,00€

Jatterakspasta (L)
Tagliatelle pasta, kramig dillsds, jatterakor stekta i citronsmor,
parmesan och grillad lime
24,00€

Lax (G,L)
Rostad lax, fankols-veloutésas, dillolja, duchesse potatis och gronsaker
stekta i citronsmor
28,00€

No6tbringa (FIN)
Grillad benfri nétbringa, cowboysmorsas, stekt 16k och paprika,
klyftpotatis smaksatt med persilja
28,00€

Gorgonzola oxe (G) (AUS)
Black Angus ytterfilé (180g) Café de Paris sas, gorgonzola gratinering,
hostens rotsaker och husets graddpotatis
32,00€

Ren (G,L) (FIN)

Ren ytterfilé, trattkantareller stekta i brynt vitlokssmor, lantpotatis
smaksatt med timjan, honung-tranbarssas, grillad palsternacka och
broccoli, marinerade hjortron
49,00€



HUSETS KLASSIKER

Oscarssmorgas (VL) (FIN)
Not ytterfilé pa rostat brod, sparris, rakor, gronsallad och choronsas
23,00€

Black Angus (G,L) (AUS)
Black Angus oxfilé, pepparsas, sasongens gronsaker och klyftpotatis
45,00€



EFTERRATTER

Chili-chokladkaka (L)
Chili-chokladkaka med saltkaramell och husets vaniljglass
12,00€

Ostkaka (G,L)
Ostkaka med hallonmelba och torkade hallon
12,00€

Glass (G,L)
Husets glassportion
8,00€



