ROOM SERVICE




CCEURPEM

RUE CHARLWM

PETIT DEJEUNER DU COEUR
A LA CARTE
De 7h30-10h30

NOTRE BOULANGERIE
DU MATIN

Croissant
Pain au chocolat
Le cake du jour de notre patissier

Tartines, beurre et confitures

LES CEUFS

Coque, au plat, brouillés, omelette

Deux choix de garnitures

(supplément de 5€ pour la troisiéme) : Fines herbes,

champignons, tomates, bacon ou saucisse de veau

FRUITS & LAITAGES
Salade de fruits de saison

Yaourt (nature, aux fruits)

EGEVE

BOISSONS

JUS DE FRUITS

Maison Bissardon, 25cl
Ananas, pomme, péche de vigne,
abricot, tomate, poire, framboise, myrtille

JUS DE FRUITS PRESSES

Orange / pamplemousse / citron

CAFES
Café, Déca, Allongé
Noisette

Double café

Cappuccino, Latte

THE & INFUSIONS
MANUFACTURE SHOUKA

Thés: Breakfast, Darjeeling, Earl Grey, Ceylan,

Thé vert (Sencha, Jasmin)

35

6,5

Infusions: Menthe Verveine, Gingembre, Camomille

BOISSONS CHAUDES
Chocolat chaud traditionnel

Café ou Chcocolat Viennois

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

8



SODAS & EAUX

Evian / Badoit 33cl

Sirop a I'eau 33cl
Coca-Cola / Zero 33cl
Orangina / Limonade 25cl
Hysope, Tonic 20cl
Hyspe, Ginger Beer 20cl

Thé glacé bio Tensai Tea, 33cl
myrtille, thé vert citron, fleur de sureau

Ice Tea maison

Vst

BIERES

Les Brasseurs Savoyards Nonne
IPA BIO, Peroni

Demi 25cl
Sérieux 50cl

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE
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RUE CHARL;WM
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BOISSONS CHAUDES
Tois & Cof

Café, Déca, Allongé

Noisette

Double café

Cappuccino, Latte

Sélection de thés
Marco Polo, Darjeeling Himalaya,
Casablanca, Earl Grey, Thé vert...

Infusions
Verveine, Camomille

AUTRES

Chocolat chaud

Café ou Chocolat Viennois

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

35

65
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J -

STREET
FOOD

JAMBON D’ENTRECOTE 26
KOBE BEEF PROSCIUTTO 49
PETIT KEBAB 26
MINI SMASH-BURGER 28
QUESADILLAS 28
PIZZA A LA TRUFFE 31
ROCK CORN 16
SALADE CAESAR UMAMI 29
SUPER KALE 24
SALADE DE CRABE 42
TOBIKO

SEABASS SCARPETTA 33
SASHIMI

HAMACHI DE SERIOLE 29

SERVI DE 12H A 14H30
ET DE 19H30 A 22H

J

DESSERTS

100% PISTACHIO
CHEESECAKE

iLES FLOTTANTES
GELATO MANTECATO

N r

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE,
MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15%
DES PRIX AFFICHES A LA CARTE
Prix en euros taxes et service compris.

Liste des allergeénes disponible sur demande

N




CARTE DES




VINS AU VERRE

12 CL

Champagne Laurent-Perrier Brut
Champagne Laurent-Perrier Rosé

Champagne Laurent-Perrier Blanc de Blanc

2022 - Savoie - Apremont « Le Clos Saint André », P. Ravier
2022 - Bourgogne - J.C. Boisset Bourgogne Aligoté “Les Moutos”

2022 - Val d’Aoste - Domaine Ottin Petite Arvine

2020 - Savoie, Mondeuse “Face au Fort” Phillipe & Sylvain Ravier
2022 - Bourgogne - Pinot noir Louis Latour

2023 - Rhone- Crozes Hermitage Domaine Reynaud

2023 - Provence, Chiteau Maravenne Don de Dieu
2024 - Minuty Prestige, Cote de Provence

2023 - Provence, La Source Gabriel

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

23
29
33

14
18

14
16
15

15
14
12



CHAMPAGNES ET PETILLANT

75 CL

French Bloom - Le Blanc

Laurent-Perrier - La Cuvée, N.V
Ruinart, N.V

Laurent-Perrier - Grand siécle, N.V
Dom Pérignon, 2013

Dom Pérignon, 2012

Krug - Grande Reserve, N.V

Barons De Rothschild, N.V
Laurent-Perrier, N.V
Ruinart, N.V

Laurent-Perrier, N.V
Barons De Rothschild, N.V

Domaine Labruyére - Prologue Grand Cru, N.V
Laurent-Perrier - Brut, N.V

Laurent-Perrier - Blanc de Blanc, N.V

VINS BLANCS FRANCAIS

75 CL

Domaine Jean Masson - Apremont “La Renversée® 2020
Domaine Jean Masson - Apremont “Cuvée par le Coeur®, 2020
Domaine Jean Masson - Apremont “Cuvée par le Coeur®, 2018
Domaine Jean Masson - Apremont “Cuvée par le Coeur®, 2013
Domaine Jean Masson - Apremont “Cuvée par le Coeur®, 2012
Domaine Jean Masson - Apremont “Cuvée par le Coeur®, 2011
Domaine Jean Masson - Apremont “Cuvée par le Coeur®, 2010
Domaine Jean Masson - Apremont “Le Pistil®, 2020

Domaine Jean Masson - Apremont “Centenaire®, 2019
Domaine Louis Magnin - Chignin-Bergeron - Grand Orgue, 2017
Domaine Louis Magnin - Roussette de Savoie, 2018

Domaine Ludovic Archer - Jacquére Giant Step, 2022

Domaine Ludovic Archer - Trogne Vin de Savoie, 2022

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

90

160
170
450
700
650
780

140
280
320

260
180

300
330
390

147
150
125
170
192
200
210
190
100

95
120

90

70



VINS BLANCS

75 CL

Domaine Ludovic Archer - Chignin-Bergeron Summertime, 2021
Domaine Ludovic Archer - Roussette de Savoie Les Poulettes, 2021
Domaine Sylvain Ravier - Apremont “Clos Saint André”, 2022
Chiteau Delamar - Roussette de Savoie Cru Marestel “L’Icone”, 2019
Domaine des Crocs Blancs - Abymes “ Salut a Toi, 2022

Domaine Grisard - Mondeuse Blanche, 2019

Domaine de De Lahaye - Guillaume Tissot - Cote du Jura “Coeur de Marne”, 2019
Domaine de De Lahaye - Guillaume Tissot - Vin de Paille, 2016, 37, 5¢/
Domaine Rolet Pére et Fils - Arbois Vin jaune, 2012, 62¢/

Domaine Christophe Mittnacht - Terres d’étoiles - Riesling “Cuvée Esprit Libre”, 2022
Domaine Kubler - Riesling “Les Perriers” Grand Cru, 2022
Domaine Meyer Fonné - Riesling “Wineck Schlossberg” Grand Cru, 2018

Domaine Meyer Fonné - Gewurstraminer Grand Cru Sporen, 2018

Chiteau de la Nerthe - Cote du Rhone les Cassagnes, 2022
Chiteau de la Nerthe - Chéiteauneuf Du Pape, 2023

Domaine Louis Cheze - Saint Joseph “Ro-Rée”, 2021

Les Vins de Vienne - Cuilleron-Villard-Gaillard Condrieu, 2022

Domaine Jacques Prieur - Chassagne-Montrachet ler Cru Morgeot, 2018
Domaine Jean Ferry - Hautes- Cote de Beaune, 2022

Domaine Taupenot-Merme - Saint-Romain, 2020

Domaine J.Moreau & Fils - Petit Chablis “Les Petits Dieux”, 2023

Domaine Jean Marc Pillot - Saint-Romain “La Périére”, 2020

Domaine Jean-Claude Boisset - Bourgogne Aligoté “Les Moutots”, 2022
Domaine Vincent Girardin - Meursault “Vieilles vignes” Les Champs-Lins, 2020
Domaine Frangois Carillon - Puligny-Montrachet, 2022

Domaine Louis Latour - Pernand Vergelesses ler Cru “En Caradeux”, 2022
Domaine Louis Latour - Corton-Charlemagne Grand Cru, 2018

Domaine Girardin - Pouilly-Fuissé, 2023

Domaine Berthier - Pouilly-Fumé, 2022
Domaine Pascal Jolivet - Sancerre, 2023

Domaine Belargus - Anjou-Ronceray “Miirier Sauvage”, 2018

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

130
129
44
84
45
77

68
130
140

56
64
115
110

69
192
160

82

370
88
110
60
130
55
250
250
165
580
75

79
85
102



VINS BLANCS

75 CL

Chiteau Carbonnieux - Pessac-Léognan, 2014

Domaine Mas de Jon - Parenthése, 2022

VINS BLANCS DU MONDE

75 CL

Domaine Ottin - Petite Arvine - /talie, 2022
Domaine Foradori Elisabetta - Vigneti Delle Dolomiti - /zalie, 2018

Domaine Chabrier - Petite Arvine de Sierre - Suisse, 2022

VINS ROUGES

75 CL

Domaine Ardoisiéres - IGP Vin des Allobroges - Améthyste, 2020
Domaine Ludovic Archer - L’Apex et les Epaules Vin de France, 2022
Domaine des Crocs Blancs - Mondeuse “ Lune rouge “, 2023
Domaine des Crocs Blancs - Pinot Noir “L’épicurienne *, 2023
Domaine Sylvain Ravier - Mondeuse “Face au fort”, 2022

Domaine Sylvain Ravier - Pinot Noir “La Bagatelle”, 2021

Domaine Jacques Prieur - Beaune ler Cru Clos de la Féguine “Monopole”, 2017
Domaine Jacques Prieur - Beaune ler Cru Clos de la Féguine “Monopole”, 2018
Domaine Jacques Prieur - Beaune ler Cru Clos de la Féguine “Monopole”, 2019
Domaine Jacques Prieur - Clos Vougeot Grand Cru, 2017

Domaine Prieur - Chassagne-Montrachet ler Cru Morgeot, 2020

Domaine Maillard - Chorey -Les -Beaune, 2022

Domaine Maillard - Savigny -les-Beaune, 2021

Domaine Joseph Drouhin - Volnay, 2021

Domaine Gambal - Chambolle-Musigny Premier Cru “Aux Echanges®, 2017
Domaine Louis Latour - Chambolle-Musigny ler Cru “Les charmes®, 2018
Domaine Jean Fery - Givry ler Cru “ Les Grands Prétans®, 2022

Domaine Jean Fery - Hautes-Cotes de Beaune, 2022

Domaine Louis Latour - Aloxe Corton, 2020

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

135

39

95
130
92

220
70
62
62
75
65

260
290
278
620
300
135
100
160
385
350
110

75
215



VINS ROUGES

75 CL

Domaine Louis Cheze - Cote-Rotie “Bellissima®, 2022
Chiteau de la Nerthe - Les Cassagnes de la Nerthe, 2021
Chiteau de la Nerthe - Chiteauneuf Du Pape, 2020
Domaine Reynaud - Crozes-Hermitage, 2023

Domaine Arnoux - Vacqueyras Lestours Clocher, 2021
Les Vins de Vienne - Saint-Joseph, 2022 Magnum 150 cl 1
Domaine Louis Cheze - Saint-Joseph “Ro-Rée®, 2023

Chiteau de Corcelles Morgon, 2022

Domaine Berthier - Sancerre, 2021

Chéteau Carbonnieux - Pessac-Léognan, 2019

Comtes Van Neipperg - Clos de L’oratoire - Saint Emillion Grand Cru, 2021
Chiteau de Ormes de Pez - Saint-Estéphe, 2017

Chéateau Montrose - Saint-Estéphe - La Dame de Montrose, 2019

Chéteau de Tertre - Margaux Grand Cru, 2022

Domaine de Cambes - Bordeaux, 2018

Chiteau Grezan - Faugére Les Schistes dorés, 2021
Chiteau Grezan - Faugére Bio, 2022
Bergerie de ’Hortus - Pic Saint Loup, 2022

VINS ROUGES ITALIENS

75 CL

Domaine Fuori Mondo Toscane - Lino in prezza Volpaiole, 2015

Domaine Fuori Mondo Toscane - Amaé Volpaiole, 2015

VINS ROSES FRANCAIS

Minuty Prestige - Cotes de Provence, 2024 - 75cl

Minuty Prestige - Cotes de Provence, 2023 - 150cl

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

180
62
187
72
52
25
75

70

85

160
160
172
190
210
265

75
43
45

250
300

70

165



CARTE DES

P




APERITIFS 4CL

SPIRITUEUX

Pastis, Ricard 2cl 8
Kir, Cassis, cerise 15¢l 15
Kir Royal, Cassis, cerise 15cl 22
Suze 6¢l 10
Campari 6c¢l 10
Martini, Extra Dry, Rosso, Bianco 6cl 10
Porto Sandeman, Blanc ou Ruby 6¢l 10
LIQUEURS 4CL

Cointreau 10
Grand Marnier 10
Limoncello di Capri 10
Jagermeister 10
Bailey’s 10
Get 27 12
Get 31 12
Benedictine D.O.M 12
Amaretto Disaronno 10
Luxardo Maraschino 10
Absinthe Grande Absente 13
Génépi des Péres Chartreux 12
LES CHARTREUSES

Chartreuse Verte 12
Chartreuse Jaune 12
Chartreuse 9° Centenaire 18
Chartreuse MOF 16
Chartreuse VEP Verte 40

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

GINS 4CL

Le Gin du Mont Blanc France
G’Vine Floraison France

44° N de Grasse, France
Citadelle France

Monkey 47 Dry Gin Allemagne
Hendrick’s Ecosse

Ki No Bi Classic Japon

Roku Japon

Gin Mare Espagne

TEQUILAS 4CL

Volcan de mi Tierra
Clase Azul Plata
Avion Reserve 44
Clase Azul Reposado
Don Julio 1942

Mezcal Del Maguey Vida

RHUMS 4CL
Mount Gay XO La Barbade

Trois Rivieres de I’Océan Martinique

Diplomatico Venezuela
Eminente Reserva 7 ans Cuba
Zacapa XO Guatemala

Plantation Ananas Jamaique

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande

16
15
20
16
20
20
20
21

19

20
30
35
30
39

15

16

15
14
30

15



SPIRITUEUX

WHISKYS 4CL

Jameson Black Barrel Irelande
Craigellachie 13 ans Ecosse
Oban 14 ans Ecosse

Aberlour 10 ans Single Ecosse
Macallan 12 ans Ecosse
Glenfiddich TPA Ecosse
Woodford Reserve USA

Port Charlotte 10 ans USA
Yamazaki 12 ans Japon
Yamazaki 18 ans Japon

Hibiki Harmoni Japon

VODKAS 4CL

Beluga Export Sibérie

Grey Goose France

ALCOOLS BRUNS 4CL

Calvados Dupont Fine
Cognac Hennessy XO

Armagnac Uby 12 ans

EAUX-DE-VIE 4CL

Framboise Joseph Cartron
Gentiane Joseph Cartron
Poire Joseph Cartron
Grappa Borgo Antico

Mirabelle

16
16
18
15
20
20
18
18
34
49
2

18

14

14
23
18

14
14
15
14

14

BOISSONS

SODAS & EAUX

Evian / Badoit 33cl 6
Sirop a I’eau 33cl 3,5
Coca-Cola / Zero / Perrier 33cl 6
Orangina / Limonade 25cl 6
Hysope, Tonic 20cl 7
Hysope, Ginger Beer 20cl 7
Thé glacé bio Tensai Tea, 33cl 7

myrtille, thé vert citron, fleur de sureau

Ice tea maison 7

JUS DE FRUITS

Maison Bissardon, 25cl 8
Ananas, pomme, péche de vigne, abricot,

tomate, poire, framboise, myrtille

CAFES

Café, Déca, Allongé 3
Noisette 3,5
Double café 6
Cappuccino, Latte 6,5

THE & INFUSIONS

MANUFACTURE SHOUKA

Thés 6
Breakfast, Darjeeling, Earl Grey, Ceylan, Thé vert
(Sencha, Jasmin)

Infusions 6

Menthe Verveine, Gingembre, Camomille

BOISSONS CHAUDES
Chocolat chaud 8

Café ou Chocolat Viennois 8

POUR TOUTE COMMANDE ROOM SERVICE, MERCI DE COMPTER UNE MAJORATION DE 15% DES PRIX AFFICHES A LA CARTE

Prix en euros taxes et service compris. Liste des allergénes disponible sur demande



