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O VILLA
PARADISO

Rrstorante

Ekte italiensk matglede

BERGEN

APPROVATO VERA
PIZZA NAPOLETANA

LUNCH SPECIAL (TIL 16.00)

Villa Paradiso Bergen ble i 2023 den forste (og
eneste) pizzarestauranten i Norge som er offisielt
sertifisert som en ekte napolitansk pizzeria. Det er
vi svert stolte av! Pizza er i all hovedsak en gavmild
affzre. Den pleier a vare god i alle sine former og
mange varierte ingredienser. Vire pizzaer lages

med utvalgte rivarer ssmmensatt pa tradisjonelt
vis, preget av sesong eller med en bestemt geograf-
isk tilherighet. Vi fyrer pizzaovnen vir med norsk
beokeved. Bokeveden er svart hard, gir hey varme og
lite aske. Nér varmen i ovnen er mellom 400 og 500
grader vokser, bobler og brunes hver pizza pa rundt
et minutt — og far perfekt kant og bunn. Alle pizzaer
utenom barnepizza kan lages glutenvennlige mot et
tillegg pa 55,-. Glutenvennlig betyr at vi behandler
pizzaen med eget utstyr, men siden vi baker vanlig
pizza i samme ovn vil det vere en viss kontaminer-
ingsrisiko. Vir glutenfrie deig er laget i samarbeid
med Scrocchia 80. Vi har vegansk mozzarella — sper
din serviter om hvilke pizzaer som kan lages vegan-

ske.

Zuppa della settimana 185.-

Ukens suppe. Serveres med focaccia og aioli.
Weekly house-made soup. Served with our focaccia and

aioli. ALLERGENI ASK YOUR WAITER
(SENNEP, EGG, HVETEGLUTEN)

Panino pizza al Parma 195,-

Pizza-sandwich med prosciutto di Parma, mozzarel-
la, ruccola og parmesan.
Pizza sandwich with prosciutto di Parma, mozzarella,

ruccola and parmesan
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Panino pizza alla bresaola 195,-

Pizza-sandwich med bresaola, mozzarella, ruccola og
parmesan.

Pizza sandwich with bresaola, mozzarella, rucola and

p&zrmemn

(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Panino pizza alle verdure 185,-

Pizza-sandwich med aubergine, cherrytomater, spi-
nat, mozzarella og pecorino
Pizza sandwich with eggplant, cherry tomatoes, spinach,

mogzarella and pecorino
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)



STUZZICHINI

Huset focaccia med aioli

House focaccia served with aioli
(HVETEGLUTEN, EGG, SENNEP)

Marinerte Nocellara-oliven

Inneholder sten
Marinated Nocellara olives from Sicily.
Contains stones

Salte mandler

Salted almonds
(MANDEL)

Parmesanchips

Parmesan chips
(EGG, MELK)

90,-

85,-

75,-

90,-

ANTIPASTI

Tagliere misto all’italiana 310,-

Et utvalg av det beste Italia har a by pa av spekemat
og ost, servert med fikenmarmelade, italienske oliv-
en hjemmelaget focaccia og aioli. Perfekt til a dele!
A variety of the best cured meat and cheeses from Italy.
Served with fig marmalade, Italian olives and home-

made focaccia with aioli. Perfect to share!
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK, SENNEP)

Burratina e rapa rossa 185,-

Redbetcarpaccio, burratina og gremolata.
Serveres med focaccia
Creamy burratina with beetroot carpaccio and gremolata.

Served with our focaccia
(MELK, HVETEGLUTEN)

Crostone del contadino 190,-

Et utvalg av ristet surdeigsbred: En toppet med
mozzarella, scamorza og salsiccia, og en toppet med
mozzarella, sopp og ristede gresskarkjerner

A selection of rustic sourdough crostini oven-baked: One
with mozzarella, smoked scamorza and salsiccia. The
other with mozzarella, wild mushrooms and toasted

pumpkin seeds.
(MELK, HVETEGLUTEN, SULFITT)

Piatto di bresaola 195,-

Tynne skiver av bresaola, ruccola, sopp og parmesan.
Serveres med focaccia
Thinly sliced cured bresaola (beef meat), ruccola, wild

maushrooms and parmesan. Served with our focaccia
(HVETEGLUTEN, MELK, EGG, SULFITT)

PRIMI PIATTI

Fusilli alla Montecarlo 290,-

Fersk fusilli-pasta med langtidskokt ragti av storfe og
kalv, pesto genovese og pecorino
Fresh fusilli pasta with slow-braised beef and veal ragun,

pesto genovese and pecorino
(HVETEGLUTEN, MELK, PINJEKJERNER, SELLERI,
SULFITT, VALNOTT, EGG)

Risotto ai funghi e salsiccia 255,-

Kremet risotto med skogssopp, salsiccia, parmesan
og persilleolje. Kan ogsa lages som vegetar.
Creamy risotto with wild mushrooms, salsiccia, parmesan

cheese and parsley oil. Can be made vegetarian.
(MELK, SELLERI, SULFITT, EGG)

Agnolotti alla piemontese 275,-

Agnolotti pasta fylt med okseragu, servert med stein-
soppsaus og parmesan.

Piemonte style agnolotti pasta filled with Fassona beef,
served with an aromatic steinsopp jus and finished with

Pd}" mesarn.
(HVETEGLUTEN, MELK, SELLERI, SULFITT, EGG)

INSALATE

Agnolotti al tartufo e parmigiano 295,-

Ravioli fylt med ricotta og treftel, servert i parme-
sansaus
Ravioli pasta filled with black truffle and ricotta cheese

served in a parmesan sauce
(HVETEGLUTEN, MELK, EGG)

Lasagna della casa 285,-

Hjemmelaget lasagna 4 la Emilia Romagna, servert
med blandet salat
Home-made lasagna d la Emilia Romagna, served

with mixed salad
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK, SELLERI, SULFITT)

SECONDI (FRA 16.00)

Insalata di Pollo e Pancetta 285,-

Blandet salat, sesongens grennsaker, reddik, parmesan,
spro pancetta og stekt kyllingbryst fra Stange gard.
Serveres med focaccia og aioli

Mixed salad, seasonal vegetables, radish, parmesan,
crispy pancetta and fried chicken fillet from Stange

farm. Served with focaccia and aioli
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK, SENNEP)

Entrecote con gremolata 420,-

200 gr Pannestekt entrecote, brokkolini, stekte
poteter og gremolata.
200 gr Entrecite with gremolata sauce, roasted potatoes

and broccolini. Served with focaccia.
(HVETEGLUTEN)



VILLA PARADISO PIZZA

Alle vare pizzaer kan lages glutenvennlige (i samarbeid med Scrocchia 80).
Noen kan ogsa fis veganske — sper din serviter om hvilke. 55,-

We can make all pizzas with gluten friendly with an addition of 55,- (in cooperation with Scrocchia 80).

PIZZE ROSSE

Margherita 195,-
Tomatsaus, fersk mozzarella og basilikum

Tomato sauce, fresh mozzarella and basil
(HVETEGLUTEN, MELK)

Napoletana 225,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, oliven, ansjos, kapers
0g oregano
Tomato sauce, fresh mozzarella, olives, anchovies, capers

and oregano
(FISK, HVETEGLUTEN, MELK, SOYA, SULFITT)

255,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, kokt skinke, sopp,

Capricciosa

artisjokk og oregano
Tomato sauce, fresh mozzarella, cooked ham,

maushroom, artichoke and oregano
(HVETEGLUTEN, MELK, SOYA)

Parma 285,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, parmesan, pinjekjerner,
ruccola og prosciutto di Parma. Tomato sauce, fresh
mogzarella, parmesan, pine nuts, ruccola and prosciutto

di Parma
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK, PINJEKJERNER)

Indiavolata 270,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, salame calabrese,
oliven, redlek, pecorino og oregano
Tomato sauce, fresh mozzarella, salame calabrese,

olives, red onion, pecorino and oregano
(HVETEGLUTEN, MELK)

265,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, kokt skinke, artisjokk,

Quattro stagioni

sopp, salame calabrese, pecorino og oregano
Tomato sauce, fresh mozzarella, cooked ham, artichoke,

mushroom, salame calabrese, pecorino and oregano
(HVETEGLUTEN, MELK, SOYA)

‘Nduja 260,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, 'nduja, ricotta og spinat
Tomato sauce, fresh mozzarella, ‘nduja, ricotta and
spinach

(HVETEGLUTEN, MELK)

La Carnivora 270,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, kokt skinke, salame
calabrese, salsiccia og basilikum
Tomato sauce, fresh mogzarella, cooked ham, salame

calabrese, salsiccia and basil
(HVETEGLUTEN, MELK)

Parmigiana 245,

Tomatsaus, fersk mozzarella, aubergine, parmesan
og basilikumpesto
Tomato sauce, fresh mozzarella, eggplant, parmesan

and basil pesto
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK, VALNOTT)

Caronte 270,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, ‘nduja, ventricina,
peperoncino piccante di Calabria og chili
Tomato sauce, fresh mozzarella, ‘nduja, ventricina,
peperoncino piccante di Calabria and chili
(HVETEGLUTEN, MELK)

Mare e monti 275,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, scampi, salame
calabrese, pecorino, persille og chili
Tomato sauce, fresh mozzarella, scampi, salame cal-

abrese, pecorino, parsley and chili
(HVETEGLUTEN, MELK, SKALLDYR)

275,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, parmesan, ruccola og

Bresaola

bresaola
Tomato sauce, fresh mozzarella, parmesan, ruccola and

bresaola
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Pizza della settimana

Ukens pizza, red eller hvit — sper din serviter, aller-
gener og pris

Weekly pizza, red or white — ask your waiter about
ingredients, allergens and price

PIZZE BIANCHE

255,-

Fersk mozzarella, parmesan, gorgonzola, pecorino og

Ai quattro formaggi

fikenmarmelade
Fresh mozzarella, parmesan, gorgonzola, pecorino and

fig marmalade
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Crudo 295, -

Fersk mozzarella, cherrytomater, burrata, prosciutto
di Parma, basilikum og extra virgin olivenolje
Fresh mozzarella, cherry tomatoes, burrata, prosciutto

di Parma, basil and extra virgin olive oil
(HVETEGLUTEN, MELK)

Tartufo e parma 280,-

Fersk mozzarella, treffelkrem, prosciutto di Parma,
ruccola og parmesan
Fresh mozzarella, truffle cream, prosciutto di Parma,

ruccola and parmesan
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Don’t call me Parma 285,-

Fersk mozzarella, rokt scamorza, karamellisert rod
lek, prosciutto di San Daniele, persille og valnetter
Fresh mozzarella, smoked scamorza, caramelized red

onion, prosciutto di San Daniele, parsley and walnuts
(HVETEGLUTEN, MELK, VALNOTT)

Boscaiola 265,-

Fersk mozzarella, treftelkrem, salsiccia, sopp,
scamorza og persille
Fresh mozzarella, truffle cream, salsiccia, wild mush-

rooms, scamorza cheese and parsley
(HVETEGLUTEN, MELK, SULFITT)



DOLCI

Tiramisu 165,-

En Villa Paradiso-klassiker! Savoiardi fingerkjeks,
espresso, rom, mascarponekrem og kakao
A Villa Paradiso classic! Savoiardi ladyfingers, espresso,

rum, mascarpone cream and cocoa powder
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Panna cotta 160,-

Tradisjonell italiensk vaniljepudding servert med
blabarpuré

Classic Italian vanilla pudding served with blucberry purée
(MELK)

Torta al cioccolato 155,-
Gluten fri

Klassisk italiensk sjokolade og mandelkake, serveres
med vaniljeiskrem
Traditional Italian chocolate and almond cake served

with vanilla ice cream. Gluten free.
(EGG, MANDLER, MELK)

Affogato al caffe 90,-

En kule vaniljeis og en shot espresso

A scoop of vanilla ice cream and a shot of espresso
(EGG, MELK)

Gelati e sorbetti 150,-

Et utvalg av vir is og sorbet

A selection of our ice cream and sorbet
(EGG, MELK, SPOR AV NOTTER)

Fragola e limoncello 145,-
20 ARS ALDERSGRENSE

En kule jordbarsorbet og iskald limoncello

A scoop of strawberry sorbet and ice cold limoncello
(SULEITT)

Sgroppino Paradiso 145, -

20 ARS ALDERSGRENSE
En kule sitronsorbet, vodka og prosecco

A scoop of lemon sorbet, vodka and prosecco
(SULFITT)

MENU PER BAMBINI

Barnepizza: Samme digge deig, samme
gode ingredienser

Bambino Margherita 120,-

Tomatsaus, fersk mozzarella og basilikum

Tomato sauce, fresh mozzarella and basil
(HVETEGLUTEN, MELK)

Prosciutto Cotto 135,-

Tomatsaus, fersk mozzarella, skinke og basilikum

Tomato sauce, fresh mozzarella, ham and basil
(HVETEGLUTEN, MELK)

Salamino 135,-

Tomatsaus, fersk mozzarella og salame calabrese

Tomato sauce, fresh mozzarella and salame calabrese
(HVETEGLUTEN, MELK)

Barnepasta: Like god som de voksne sin
— bare litt mindre!

Pomodoro 120,-

Flat spaghetti med tomatsaus, basilikum og parmesan

Flat spaghetti with tomato sauce, basil and parmesan
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK)

Bolognese 145,-

Flat spaghetti med hjemmelaget rag, servert med
parmesan

Flat spaghetti with home-made ragi, served with parmesan
(EGG, HVETEGLUTEN, MELK, SELLERI, SULFITT)

Barnedrinker

Smurf 68, -
Bla cocktail med kullsyre

Rodhette 68,-
Rad cocktail med kullsyre

Pippi Langstrompe 68,-

Cocktail uten kullsyre

Peter Pan 68,-

Grenn surprise med kullsyre

Villa Paradiso 68,-

En hemmelig overraskelse



