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Obs.2 Todas as disciplinas do curso de gastronomia seguem o sistema de avaliação de notas, exceto as disciplinas comum aos outros cursos, já referenciadas no item "Obs.1" logo acima
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D Desenvolvimento de Produto e Precificação Língua Portuguesa "Produção/ Interpretação/ Argumentação" Microbiologia, Higiene e Manipulação de alimentos 

Estrutura Física, Equipamentos e Funções na Cozinha Metodologia do Estudo da Pesquisa e Produção Científica Projetos Extensionistas i
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EA
D História da Alimentação Projetos Extensionistas II

Nutrição Funcional 

EA
D Desenvolvimento de Produto e Precificação Língua Portuguesa "Produção/ Interpretação/ Argumentação" Microbiologia, Higiene e Manipulação de alimentos

Estrutura Física, Equipamentos e Funções na Cozinha Metodologia do Estudo da Pesquisa e Produção Científica Projetos Extensionistas i

Obs.1 Todas as disciplinas presenciais tem ao lado o professor que a ministra. As disciplinas sem indicação de professor (todas estão em EAD do curso de gastronomia) são disciplinas de cursos em comum.
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