
     

       

 
                        

GRADE CURRICULAR (VIGENTE A PARTIR DO 2º SEMESTRE DE 2024)  
CURSO TECNÓLOGO EM GASTRONOMIA 

 

1º PERÍODO 

DISCIPLINA CARGA HORÁRIA 
PRESENCIAL 

CARGA HORÁRIA 
EAD 

CARGA HORÁRIA 
TOTAL 

Cozinha Francesa e Cozinha Italiana 72 0 72 

Cozinha Fundamental 72 0 72 

Fundamentos da Nutrição e Restrições Alimentares 36 0 36 

História da Alimentação e da Gastronomia 36 36 72 

Microbiologia e Segurança de Alimentos 36 36 72 

Planejamento Físico Funcional de Serviços de Alimentos e de Bebidas 36 0 36 

TOTAL DO PERÍODO 288 72 360 

TOTAL DE CRÉDITOS 16 4 20 

 

2º PERÍODO    

DISCIPLINA CARGA HORÁRIA 
PRESENCIAL 

CARGA HORÁRIA 
EAD 

CARGA HORÁRIA 
TOTAL 

Cozinha Brasileira 72 0 72 

Cozinha de Carnes e Aves 72 0 72 

Cozinha de Pescados e Frutos do Mar 36 0 36 

Cultura dos povos originários e afro-americanos 0 36 36 

Gestão de Pessoas em Serviços de Alimentos e Bebidas 18 18 36 

Panificação 72 0 72 

Planejamento de Cardápios 36 0 36 

Práticas Extensionistas I 18 18 36 

TOTAL DO PERÍODO 324 72 396 

TOTAL DE CRÉDITOS 18 4 22 

 

3º PERÍODO    

DISCIPLINA CARGA HORÁRIA 
PRESENCIAL 

CARGA HORÁRIA 
EAD 

CARGA HORÁRIA 
TOTAL 

Atividades Complementares I 0 72 72 

Bebidas e Harmonizações 36 36 72 

Confeitaria 54 18 72 

Cozinha Internacional 54 18 72 

Empreendedorismo em Serviços de Alimentos e Bebidas 36 36 72 

Marketing em Serviços de Alimentos e Bebidas 0 36 36 

Práticas Extensionistas II 18 18 36 

Técnicas de Serviço 18 18 36 

TOTAL DO PERÍODO 216 252 468 

TOTAL DE CRÉDITOS* 12 14 26 

*Atividades Complementares I correspondem a 4 créditos que não são pagos. Créditos pagos são 22.  

 
4º PERÍODO 

DISCIPLINA CARGA HORÁRIA 
PRESENCIAL 

CARGA HORÁRIA 
EAD 

CARGA HORÁRIA 
TOTAL 

Atividades Complementares II 0 72 72 

Cozinha Contemporânea e Tendências Gastronômicas 36 36 72 

Cozinha Mineira 36 36 72 

Hospitalidade e Turismo 0 36 36 

Planejamento e Cozinha para Eventos Gastronômicos 18 54 72 

Práticas Extensionistas III 18 54 72 

Sustentabilidade Socioambiental e Segurança Alimentar na Gastronomia 0 36 36 

Trabalho de Conclusão de Curso 0 36 36 

TOTAL DO PERÍODO 108 360 468 

TOTAL DE CRÉDITOS** 6 20 26 

**Atividades Complementares II correspondem a 4 créditos que não são pagos. Créditos pagos são 22.  

 


