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Art. Nr.

Rebsorten

Alkohol

Anbaugebiet

Allergene

5825

70% Grenache, 30% Syrah 

15,00 % Vol.

AOC Châteauneuf-du-Pape

Enthält Sulfite

Lage

Herstellung

Das Weingut

Verkostungsnotiz

Sandige Böden mit großen, runden Steinen (Galets). Diese großen, runden
Flusskieselsteine, die von der Rhône vor Jahrtausenden abgelagert wurden,
speichern tagsüber Sonnenwärme und geben sie nachts an die Reben ab.
Dieser natürliche Wärmespeicher begünstigt die Traubenreife und trägt zur
einzigartigen Identität der Rhône-Weinregion bei. 

Blutrote Farbe mit rubinroten Akzenten. Der Stil ist blumig und mediterran:
frisch geschnittene Sommerblumen, Rose. Garrigue: Lorbeer, Thymian,
Rosmarin, gemischte Beeren, Pfeffer, mit einem Hauch von Blutorange.
Die Substanz ist elegant und fleischig. Die Tannine sind seidig und eine
besondere Frische zeigt sich am mittleren Gaumen. Der Abgang ist subtil
samtig und würzig mit edler Bitternote.

Im Jahr 2009 übernahmen die Brüder François und Vincent Durieu das
elterliche Weingut in Châteauneuf du Pape. Die ehemals 100 ha, auf denen
der Vater hauptsächlich Fassweine für die Genossenschaften produzierte,
reduzierten sie auf 60 ha. François, der einige Jahre ein Fine Dining
Restaurant mit einer Weinkarte von ca. 4000 Positionen betrieb, und Vincent
sind Liebhaber des burgundischen Weinstils. Sie streben elegante,
geschliffene Tropfen mit eher heller Farbe und weniger Tannin an. Deshalb ist
so gut wie kein Holz im Einsatz und der Anteil Syrah im Cuvée wird bewusst
klein gehalten. Im Jahr 2022 neu gebauten Keller, in dem mit Gravitation
gearbeitet wird, setzten sie auf Betontanks und zum Teil Amphoren. Nur die
Basisweine vergären in Foudres. Das Ergebnis sind Rotweine mit der Finesse
eines Pinot Noir und komplexe Weißweine. 
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Domaine Durieu
Châteauneuf-du-Pape Lieu-dit Bois Lauzon 2022

Nach der Handernte 21 Tage Mazeration. Nach der temperaturkontrollierten
Gärung 18 Monate Reife in Betontanks.
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