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WeiBer Burgunder TROCKEN | RHEINHESSEN

VDP.GUTSWEIN

HERKUNFT

7 bis 30 Jahre alte Reben
aus verschiedenen Weinber-
gen rund um Appenheim, mit
Schwerpunkt auf dem Appen-
heimer Eselspfad und dem
Appenheimer Daubhaus.

Die Bdden sind gepragt von
weiBem Kalkstein, Tonmer-
gel und kalkhaltigem Lehm
- Grundlage fir Préazision,
Frische und Struktur.

Weingut Knewitz

Rheinblick 13 / 55437 Appenheim

WEINBERG

Zertifizierte O6kologische Be-
wirtschaftung | DE-OKO-@39
Im Weinberg achten wir auf
eine ausgewogene Balance
zwischen Rebe und Boden.

Wir arbeiten im Dialog mit
der Natur: eigener Kompost,
schonende Bodenpflege und
viel Handarbeit, wie gezielte
Triebreduktion und selekti-
ves Entbléattern kurz vor der
Lese.

VINIFIKATION

Selektive Traubenlese im
September 2025. Schonende
Pressung, spontane Vergarung
und Ausbau iliberwiegend im
Edelstahltank, ergénzt durch

rund ein Drittel im Holzfass.

Reife bis zur Abfiillung im
Juni 2026.

ANALYSEWERTE
Restzucker: 6,3 g/l

Siure: 6,10 g/1
Alc: 12,5% vol.

- Weisser Burgunder

KNEWITE

Weingut Knewitz Appenhein

Tel +49 (0) 6725-2949
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] QR Code
Nidhrwerttabelle

77f5()nﬂ
alc. 12 5 S%Vol

CHARAKTERISTIK

Klar und fruchtbetont in der
Nase mit Aromen von reifer
Birne, Mirabelle, weiBer Man-
del und Zitronenmelisse. Am
Gaumen trocken, mit feinem
Schmelz, frischer Sdure und
gutem Zug. Ein Hauch Gerb-
stoff gibt Struktur, der
Abgang ist zitrusfrisch und
animierend.

info@weingut-knewitz.de
www.weingut-knewitz.de



