2025
ROSE TROCKEN
VDP . GUTSWEIN

HERKUNFT

Junge und alte Spdtburgun-
derreben, vorwiegend aus dem
Appenheimer Eselspfad und der
Gau-Algesheimer St. Lauren-
zikapelle, ergédnzt durch eine
18-jahrige Saint-Laurent-Par-
zelle aus dem Nieder-Hil-
bersheimer Steinacker. Die
Bdden sind geprégt von weiBem
Kalkstein, Tonmergel, Kalk-
lehm und Eisenerz.

Weingut Knewitz

Rheinblick 13 / 55437 Appenheim

RHEINHESSEN

WEINBERG

Zertifizierte dkologische Be-
wirtschaftung | DE-OKO0-039

Im Weinberg achten wir auf
eine ausgewogene Balance
zwischen Rebe und Boden.

Wir arbeiten im Dialog mit
der Natur: eigener Kompost,
schonende Bodenpflege und
viel Handarbeit, wie gezielte
Triebreduktion und selekti-
ves Entbléttern kurz vor der
Lese.

VINIFIKATION

Selektive Traubenlese im Sep-
tember 2025. Schonende Pres-
sung, natlirliche Vergarung
und Ausbau im Edelstahltank.
Abfiillung im Januar 2026.

ANALYSEWERTE
Restzucker: 6,2 g/l

Saure: 6,7 g/l
Alkohol: 11,0 % vol.

KNEWITZ

Weingut Knewitz Appenhein

Tel +49 (0) 6725-2949
Fax +49 (0) 6725-96003
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CHARAKTERISTIK

In zartem Lachsrosa zeigt
sich der Rosé frisch und ani-
mierend im Glas. In der Nase
dominieren rote Frichte wie
SiBkirsche, Granatapfel, rote
Beeren und Rhabarber, beglei-
tet von einer feinen krau-
terigen Wirze. Am Gaumen tro-
cken, saftig und leichtfiiBig,
getragen von einer frischen
Saure, die die Frucht klar
und préazise wirken ldsst. Ein
unkomplizierter, eleganter
Rosé mit Trinkfluss, Frische
und feinem Nachhall - gemacht
flir Genuss ohne Umwege.

info@weingut-knewitz.de
www.weingut-knewitz.de



