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Grauer Burgunder
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trocken
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Ausbau im Edelstahl

CHARAKTERISTIKCHARAKTERISTIKCHARAKTERISTIKCHARAKTERISTIK

Dieser Wein überzeugt mit seinem frischen und saftigen
Charakter. Birnen-, Apfel- und Steinfruchtaromen tänzeln
über die Zunge. Abgerundet wird der Grauburgunder mit

seiner feinen Würze und einer angenehmen Säurestruktur.

ANALYSEANALYSEANALYSEANALYSE

12,5 % vol Alkohol │ 5,4 g/l Säure │ 3,9 g/l Restzucker

VERZEHREMPFEHLUNGVERZEHREMPFEHLUNGVERZEHREMPFEHLUNGVERZEHREMPFEHLUNG

Ideal zu gegrilltem Gemüse mit Ziegenkäse und mediterraner
Antipasti.
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Deutschland | Rheinhessen
Qualitätswein

TRINKTEMPERATURTRINKTEMPERATURTRINKTEMPERATURTRINKTEMPERATUR

10-12 °C

Weißwein | 0,75 ℓ | enthält Sulfite
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Dieser Wein ist aus zugekauften Trauben befreundeter Erzeuger hergestellt.
Telefon 06249 – 80 900-0 . info@weingut-groehl.de . www.weingut-groehl.de


