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Art. Nr. 

Rebsorten  

Alkohol 

Anbaugebiet 

Allergene

1981

Garnacha, Cabernet Franc, Syrah, Merlot, Cariñena, Cabernet Sauvignon

15,00 % Vol.

DOP Priorat

Enthält Sulfite

Lage

Herstellung

Das Weingut

Verkostungsnotiz

Nach der Handernte Gärung bei kühlerer Temperatur. Lange Mazeration mit 
anschließender Fassreife in 50% neuen Barriques auf französischer Eiche.
Die Önologen selektieren und verschneiden jedes Jahr individuell, um eine 
komplexe Rebsortenaromatik, mineralische Schiefercharakteristiken zu 
erhalten.

Oberhalb von Gratallops auf ca. 345 m NN und damit kühl gelegen. 
Terrasierte, steinige Licorella Schieferböden. Maximal 20 hl Ertrag pro 
Hektar.

Dunkles schwarzrot mit schöner Viskosität. Das Bukett ist dicht gewoben 
mit Aromen von reifen Kirschen, dunklen Beeren, Veilchen, schwarzen 
Oliven und Pfeffer. Am Gaumen zeigt sich konzentrierte Frucht und griffiges 
Tannin. Die angenehm frische Säure und die salzige Mineralität sorgen für 
den nötigen Trinkfluss und dafür, dass der Rotwein trotz seiner Kraft und 
Fülle nicht marmeladig wirkt.

Nunci negre 2018

Nunci

MIDDENDORF - Expertise

Derr Quereinsteiger Dirk Hoet war Veterinär und Mikrobiologe in Belgien. 
Nachdem er seine Faszination für Gärprozesse entdeckt hatte, machte er sich 
auf die Suche nach einem eigenen Weinberg. Seine Wahl fiel auf das Priorat. In 
Poboleda produziert er seit 1999 individuelle Weine  auf inzwischen 7 ha. 


