
Menu du dimanche 10 Août  2025 

ENT REES

Tagliolinis fraîches « fait maison » aux moules impériales, ail et persil
OU

 Assiette de saumon fumé de Norvège et toast grillé

PLATS

Entrecôte de bœuf Angus poêlée
accompagnée de sauce tartufata, purée et bouquet de légumes

frais
OU

Dos de cabillaud rôti, 
accompagné de sauce aux moules safranées, de pommes nature

et de légumes

DESSERT

Gâteau au myrtille et coulis de fraise

PRIX : 52.00 EURO


