
Menu Toussaint 
01 Novembre 2025

ENT REES  

Terrine de biche maison et compote
d’airelles et conf iture d’oignons rouges

OU
 Tagliatelles fraîches aux champignons

de bois et tulipe  de parmesan

 
Cordon bleu de veau “Maison pané”

à la sauce crème 
Rösti de pommes de terre et légumes

OU
Filets de daurade poêlés au beurre d’amandes

et jus de citron
Purée de pommes de terre et légumes du

marché 

Plats 

DESSERT

Tarte aux pommes et calvados maison et son
coulis de fruits rouges

PRIX :  52.00 EURO


