
L e  ve l ou té  d e  c èpe s  aux  ma r rons  e t  b r i sure s  d e  t ru f fe s
Bo le t u s  c re am  soup  wi th  che snu t s  and  t ru f fe

S te i np i l zen  C reme suppe  mit  M a ron i  und  T rü f fe l n

L e  v e l o u t é  d e  c è p e s  a u x  m a r r o n s  e t  b r i s u r e s  d e  t r u f f e s
B o l e t u s  c r e a m  s o u p  w i t h  c h e s n u t s  a n d  t r u f f e
S t e i n p i l z e n  C r e m e s u p p e  m i t  M a r o n i  u n d  T r ü f f e l n

L a  d emi-douza i ne  d ’ hu i t re s  f i ne s  c la i re  N . 3  I G P  L a b e l  Rouge  M a renne

d ’O lé ron ,  pa i n  aux  no i x  fa i t  ma i son  e t  b eurre  d ’ I s i gny  ½  se l
6  oys te r s  wi th  homema d e  nut  b re a d  ans  I s i gny  ha l f - sa l te d  but te r
6  Aus te rn  mit  hausgema chtem  W a l nussb ro t  und  I s i gny  H a lb sa l zbut te r

L a  d e m i - d o u z a i n e  d ’ h u i t r e s  f i n e s  c l a i r e  N . 3  I G P  L a b e l  R o u g e  M a r e n n e
d ’ O l é r o n ,  p a i n  a u x  n o i x  f a i t  m a i s o n  e t  b e u r r e  d ’ I s i g n y  ½  s e l
6  o y s t e r s  w i t h  h o m e m a d e  n u t  b r e a d  a n s  I s i g n y  h a l f - s a l t e d  b u t t e r
6  A u s t e r n  m i t  h a u s g e m a c h t e m  W a l n u s s b r o t  u n d  I s i g n y  H a l b s a l z b u t t e r

La  te r r ine  d e  chevreu i l  aux  no i se t te s  e t  compote  aux  f ru i t s  d e s  bo i s
V en i son  te r r i ne  wi th  ha ze l nu t s  and  b e r ry  compote

D ie  R ehte r r i ne  mit  H a se l nüssen  und  W a ld f rcht  kompe t t

L a  t e r r i n e  d e  c h e v r e u i l  a u x  n o i s e t t e s  e t  c o m p o t e  a u x  f r u i t s  d e s  b o i s
V e n i s o n  t e r r i n e  w i t h  h a z e l n u t s  a n d  b e r r y  c o m p o t e
D i e  R e h t e r r i n e  m i t  H a s e l n ü s s e n  u n d  W a l d f r c h t  k o m p e t t

S U G G E S T I O N S  D U  C H E FS U G G E S T I O N S  D U  C H E F

Le s  panc i o t t i s  ( rav io l i s ) ”M a i son”  d e  g ib ie r  aux  champignons  d e  bo i s
Homema d e  vens ion  rav i l o i  s tu f fe d  wi th  wi ld  mushrooms
H ausgema chte  R av io l i  mit  W i ld f le i sch  und  W a ldp i l zen-Fû l l ung

L e s  p a n c i o t t i s  ( r a v i o l i s ) ” M a i s o n ”  d e  g i b i e r  a u x  c h a m p i g n o n s  d e  b o i s
H o m e m a d e  v e n s i o n  r a v i l o i  s t u f f e d  w i t h  w i l d  m u s h r o o m s
H a u s g e m a c h t e  R a v i o l i  m i t  W i l d f l e i s c h  u n d  W a l d p i l z e n - F û l l u n g

L e  ragoût  d e  chevreu i l  fa çon  Gu l l i ve r ,  ga rn i ture  d e  cha s se
Roe  s tew  che f ’ s  s t y le / / /Rogenge schne t z l te s  na ch  A r t  d e s  H ause s

L e  r a g o û t  d e  c h e v r e u i l  f a ç o n  G u l l i v e r ,  g a r n i t u r e  d e  c h a s s e
R o e  s t e w  c h e f ’ s  s t y l e / / / R o g e n g e s c h n e t z l t e s  n a c h  A r t  d e s  H a u s e s

L a  couronne  d e  porc  no i r  “D O P  B O L A T A  A L E N T E J O ”
The  b la ck  pork  c rown/ / /  D ie  krone  d e s  d chwa r zen  S chwe i n s

L a  c o u r o n n e  d e  p o r c  n o i r  “ D O P  B O L A T A  A L E N T E J O ”
T h e  b l a c k  p o r k  c r o w n / / /  D i e  k r o n e  d e s  d c h w a r z e n  S c h w e i n s

L e  tourne dos  d e  b iche  ( 1 80g)  poê lé  à  la  sauc e  po i v ra d e ,  f lamb é e  en  sa l le
D e e r  f i le t  wi th  peppe r  sauc e  and  f lamb e e d  a t  ta b le  i n  cogna c

H i r schkuh f i le t  mit  P fe f fe r sauc e  und  am  T i sch  mit  Cogna c  f lamb e r t

L e  t o u r n e d o s  d e  b i c h e  ( 1 8 0 g )  p o ê l é  à  l a  s a u c e  p o i v r a d e ,  f l a m b é e  e n  s a l l e
D e e r  f i l e t  w i t h  p e p p e r  s a u c e  a n d  f l a m b e e d  a t  t a b l e  i n  c o g n a c
H i r s c h k u h f i l e t  m i t  P f e f f e r s a u c e  u n d  a m  T i s c h  m i t  C o g n a c  f l a m b e r t

L e s  mou le s  ex t ra  au  cho i x  (R ie s l i ng ,  c rème  provenç a le )
Musse l s  a t  cho ic e  (Wh i te  wine ,  c re am  or  provenç a le - s t y le )
Musche l n  na ch  W ah l  (W e i s swr in ,  R ahm  od e r  P rovenç a le -A r t )

L e s  m o u l e s  e x t r a  a u  c h o i x  ( R i e s l i n g ,  c r è m e  p r o v e n ç a l e )
M u s s e l s  a t  c h o i c e  ( W h i t e  w i n e ,  c r e a m  o r  p r o v e n ç a l e - s t y l e )
M u s c h e l n  n a c h  W a h l  ( W e i s s w r i n ,  R a h m  o d e r  P r o v e n ç a l e - A r t )

1 8 . 40€1 8 . 4 0 €

23 . 90€2 3 . 9 0 €

1 8 . 20€1 8 . 2 0 €

23 . 50€2 3 . 5 0 €

3 1 . 90€3 1 . 9 0 €

36 .00€3 6 . 0 0 €

46 . 20€4 6 . 2 0 €

25 . 90€2 5 . 9 0 €


