
Sorbet Campari-Orange

La traditionnelle Bûche de Noël au moka
meringué et crème pralinée 

Menu de Noël
S E R V I  L E 2 5  E T 2 6  D É C E M B R E  2 0 2 5

M I D I  E T  S O I R

Terrine de foie gras de canard “faite maison ”
confiture de figue et petite briochette

OU
Risotto “Arborio” aux cèpes frais saveur de la forêt

décoré avec une tulipe de parmesan  

Le cœur de filet de bœuf poêlé à la sauce au Porto
Beignets de pommes de terre à la lorraine et flan de

courge aux fruits de sec 
OU

Le dos de cabillaud de “Norvège” poêlé à la sauce au
champagne

Purée de pommes de terre et carottes fanées 

Amuse-bouche
Caviar d’aubergines, saumon Gravalx et scampis pané

ENTREES

Plats

Dessert

Joyeux Noël 

Buon Natale

Merry Christmas

Frohe Weihnachten

Schéi
Chrëschtdeeg

Feliz Natal

PRIX : 71.00 EURO


