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Menu du dimanche 
04 Janvier 2026

ENT REES

Tagliatelles aux vongoles et aux couteaux de mer,
 à la tomate fraîche

OU
 Escalope de foie gras, pomme fondue à la crème basilique

PLATS

Papillote aux 3 poissons (saumon, dorade, lotte)
 à la sauce provençale, avec pommes vapeur et légumes

OU
Filet de cheval à la sauce marchand de vin, avec brochette de

pommes de terre et légumes de marché

DESSERT
Duo d’éclairs (moka et au chocolat),
 crème anglaise et glace à la vanille

PRIX: 52,00 EURO


