VEITINGASTADURINN A
HOTEL HUSAFELLI

Vid vonumst til ad gera veitingastadinn a Hétel Husafelli ad anaegjulegri og
kaerkominni upplifun fyrir alla. Hér er par sem hvert hraefni hefur sinn stad og
tilgang og er medhondlad af fyllstu varkarni til ad draga fram hreinustu
bragdefni pess.

Uppruni okkar a raetur i kbnnun a nattarunni, sem héfst med einfaldri longun til
a0 enduruppgotva villt stadbundid hraefni, innblasid af islensku umhverfi. Vio
erum stadradin i ad nota sem ferskast hraefni, vinna ad faeduoflun og sjalfbzerni
og sjaum til pess a0 fa einstakt hraefni fra astridufyllstu beendunum og
framleidendum 4 islandi og i Skandinaviu - sem morg hver hafa veitt okkur
innblastur og synt ad hvert hraefni a sinn stad.

Allt okkar kjot, fiskur og sjavarfang eru fengin a islandi. Vid erum stolt af pvi ad
vera fyrsti og eini veitingastadurinn & slandi sem framleidir sinn eigin byggkoji.

Matargerdin 4 Hotel Husafelli er i edli sinu norraen og islensk, en alltaf med
einstaka stadartilfinningu i gegnum tima matreidslumeistarans okkar Ingélfs - i
Asiu, Evropu og Afriku.

Gestrisnin lifir sannarlega i hversdagsleikanum og er osvikin og tilgerdarlaus.

bpad er okkar von ad sja um um ad skapa varanlegar minningar fyrir hvern pann
gest sem kemur a veitingastadinn hja okkur.



VEITINGASTADURINN
HOTEL HUSAFELLT

OKKAR DAGLEGA BRAUD

HEIMABAKAD BRAUD UR ISLENSKU BYGGMIJOLI, BORID FRAM
MED KRYDDSMIORI

850,-
iDYFA FYRIR BRAUD:
REYKT PORSK RILLETTE 900,-
SKYR MED BIRKISVEPPI OG KOJI 900,-

TIL AD BYRJA MED

TYNDUR A HALENDINU

GRILLUD BIRKISPJOT, HLADIN HROSSAKIOTI OG WASABI
LAUFUM, MARINERUDUM MED RUGBRAUDS MISO 0G
HUNANGI - BORID FRAM A HEITUM HRAUNSTEINI, ASAMT EINS
ARS TUNNUALDRI PONZU SITRONUSOSU

3750,-

ASKU MINNINGAR

{SLENSK PURROLDRUD NAUTALUND - OSTBUBINGUR MED
GRILLUBUM TINDUR OSTI - DASHI KREM - ELDERBLOMA EDIK
GEL

3850,-

BRAGD AF HUSAFELLSSKOGI ( VEGAN )

GUFUSOPBID SVEPPA DUMPLINGS - HUSAFELLS VILLISVEPPA SOD
- RIFNIR SVEPPIR FRA GROPURHUSINU OKKAR - NORI

3950,-

AUSTUR MATIR VESTRI

HANDVEIDD VESTFJARDAR MARINERUD HORPUSKEL - BRUNAD
SMIJOR - YUZU OG SUADACHI PONZU - RISTADAR VALHNETUR -
HNUDKALS RELISH - iSLENSK. WASABI LAUF

4150,-

ADALRETTIR

YAKITORI EKKI YAKITORI ( VEGAN )

TEMPURA STEIKTAR KURBITS OG GURKU SNEIDAR —
VINIGRETTE UR TRUFFLUM OG SITRONUGRASI - KURBITS KOJI
KREM — GRILLABUR KURBITUR MED MIRIN GLJAA

5950,-

VETRARSLATRUN

HAGT ELDUD SVINASIDA i SOBI,SIDAN GRILLUD YFIR OPNUM
ELDI — REYKT HOLLANDAISE SOSA — UMAMI SOD — HLYR
GULROFA OG APPELSINUSALAT — HRAR MARINERADUR
ROFUSTYKKI MED APPELSINUBLOMI

6850,-

SAGA PAR SEM MATIR VESTRI

STEIKTUR LANDELDSLAX i RUGBRAUBDSHJUP MED NITSUME
GLIAA — BLOMKALSMAUK MED REYKTUM LAXI — SMJOROD
MED GRANU TEI 0G WAKAME- HAFPYRNISGEL

6850,-

VETRAR HALENDIS GJAFIR

180G GRILLUD LUND AF HALENDIS-LAMBI GLJAD MED ENGIFER
OG LAVENDER PIPAR — SVEPPAMAUK — CONFIT NAPPA KAL
MED MISO-MULNINGI — SITRUS-SOD

7950,-



HOTEL HUSAFELL
MIDVETRARMATSEDILL

FYRRI FORRETTUR
FREISTING JOLASVEINANNA

MISO OG MIADJURTSIROPSGRAFID BBQ HRREINDYRATARTAR — TRIFFLAKREM - SURBLABER

&

SEINNI FORRETTUR
UNDIR VETRARHULU FJARDARINS

RIOMALOGUDSSUPA MED KUFSKEL

&

ADALRETTUR
ELDSTEIKT JOLALAMB

ENGIFERGLJIAD LAMBAFILLE — SVEPPAMAUK — SMJORSTEIKT VETRARKAL — SITRUS JUS

&

OSTARETTUR
BUR VETRARINS

LITIL OSTABAKA - EPLI - BEIKON — KRINGLUMULNINGUR

EFTIRRETTUR
RISALAMANDE i JAPAN

RIOMALAGADUR GRJONAGRAUTUR- BLABERJA OG SAKE SORBET — MISO KARAMELLA -
PIPARKOKU OG SESAMMYLSNA — MONDLU OG HVIT SUKKULADIFROPA

3 rétte Matsedill 14.650,- (Braud og smj6r — Fyrri foréttur - Adalréttur - Eftirréttur)
4 rétte Matsedill 15.850,- (Braud og smjér — Fyrri foréttur — Seinni forréttur - Adalréttur - Eftirréttur)
5 rétte Matsedill 17.100 (Med Braud og smjér)

Haegt er ad panta alla rétti af matsedlinum sérstaklega.
Breytingar d matsedli kosta 990,- aukalega.
Vid dskiljum okkur rétt til ad breyta réttum eftir frambodi hrdefnis.



VEITINGASTADURINN A
HOTEL HUSAFELLI

HIN SATA HLID LIFSINS

RIS A LA MANDE AD JAPONSKUM HATTI

RJOMALAGABUR HRiISGRONABUBINGUR — BLABERJA SAKE
SORBET — MISO KARAMELLA — PIPARKOKU SESAM KRUMLA —
HVITT MONDLU SUKKULADIFRAUD

2950,-

EG SLEIKTI KIND

iS UR KINDARULL — MJOLKURSUKKULADIBIRKISVEPPAMUS —
BIRKIREYKT MJOLKURMYLSNA - MYSUKARAMELLA
3150,-

LITLA KYOTO i HUSAFELLI

MATCHA iS — MATCHA OG BIRKI FINANCIER —
GRZN RABARBARAKOMPOTT- YUZU HVITSUKKULADI KREM —
MATCHA OG MYNYU MARENGS

3250,-

OKKAR SIGRZENA

HUNANGS OG KAMILLU KAKA - HUNANGS VAX KRAP iS - RISTAD
HVITT SUKKULABI KREM - HUNANGSMARENGS -
BYFLUGNAFRJO - VINBER

3350,-

iS OG SORBET OSTARETTURNAR

ALLUR iSINN OKKAR ER HEIMATILBUINN - ENDILEGA SPYRIJID
HVADA TEGUNDIR VIP EIGUM TIL

HVER KULA 1190, -

OSTARETTURNAR

LITIL SNEID AF HEIMILI

LITIL OSTABAKA MED EPLUM — BEIKON SULTU —
SALTKRINGLUDUFTI — CAMEMBERT IS

2150,-

OSTABAKKI — OSTUR FRA ERPSSTADIR

URVAL AF 4 iSLENSKUM OSTI

ERPUR - i[SLENSKUR PARMESAN 2 ARA GAMALL

HREIN - OSTUR | CAMEMBERT STiL

DRAUGER — BLAMYGLUOSTUR, MJUKUR OG BRAGDMIKINN
AFI GAMLI - BLAOSTUR SEM ELDIST i EITT AR i HRAUNHELLUM

KEX - HEIMATILBUIN SULTA - ViNBER - RISTADAR HNETUR

3950,-
EFTIRRETTAVIN

DiszNOKG TokAJI AszU 5 PUTTONYOS 60ML

KANNSKI BESTA ViNID FRA UNGVERJALANDI EN ALLAVEGA
ELSTA OG FRAGASTA EFTIRRETTARVIN i HEIMI

2990,-



VEITINGASTAPURINN A
HOTEL HUSAFELLI

ERTU AP LEYTA AD EINHVERJU FLJOTLEGU

SALAT (Bigjid um Vegan)

Urval Af Mismunandi Salatblédum - Tématar - Vinaigrette -
Ristud Frae - Tindur Ostur - Sirsad Graenmeti

3.100, -
HINN HEFPBUNDNI OST-BORGARI (Bigjig um Vegan)

175g Nautakjot - Reykt Gouda - Salat - Tématar - Raudlaukur -
Surar Gurkur - Husafells Hamborgarasésa

Franskar

5.100, -
HLIDAR SALAT
Blandad Salat - Agurkur - Tomatar - Vinaigrette

2.000, -

FRANSKAR KARTOFLUR

1.150, -



