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MENU



Indonesië staat bekend als een land dat rijk is aan specerijen 
en  wordt niet voor niets de “moeder van specerijen” genoemd. 
De Indonesische keuken kenmerkt zich door geurige kruiden, 
diepe smaken en een grote variatie aan gerechten.

Met meer dan 18.000 eilanden en ruim 300 etnische groepen 
kent Indonesië een enorme culinaire diversiteit. Elke regio 
heeft zijn eigen smaken, bereidingswijzen en specialiteiten.
Met Indonesische roots in onze familie willen wij deze 
rijkdom en traditie behouden en met liefde doorgeven in onze 
gerechten. Bij Lestari combineren we authentieke recepten 
met een frisse, eigentijdse presentatie.

Wij nodigen u uit om de veelzijdigheid van de Indonesische 
keuken te ontdekken en samen met ons te genieten van deze 
culinaire reis.

Selamat datang & selamat makan!

Indonesia is known as a country rich in spices and is 
rightly called the "mother of spices." Indonesian cuisine is 
characterized by fragrant herbs, deep flavors, and a wide variety 
of dishes.

With over 18,000 islands and over 300 ethnic groups, Indonesia 
boasts enormous culinary diversity. Each region has its own 
flavors, preparation methods, and specialties.

With Indonesian roots in our family, we strive to preserve 
this richness and tradition and lovingly pass it on in our 
dishes. At Lestari, we combine authentic recipes with a fresh, 
contemporary presentation.

We invite you to discover the diversity of Indonesian cuisine and 
enjoy this culinary journey with us.

Selamat datang & selamat makan!

LESTARI betekent “duurzaamheid” in het Indonesisch    

SELAMAT DATANG!SELAMAT DATANG!



www.lestari-restaurant.nl
lestari indonesisch restaurant

@lestari__restaurant
026 351 5636



STREETFOOD | STARTERS
LOEMPIA AYAM 

Mixed vegetables spring roll  with tofu and homemade ginger-chili sauce

KIP LOEMPIA MET GROENTEN EN ZELFGEMAAKTE GEMBER-CHILISAUS |

BOSUI EN ZELFGEMAAKTE GEMBER-CHILISAUS |

Chicken spring roll filled with vegetables and homemade ginger-chili sauce

LOEMPIA VEGA
GEMENGDE GROENTEN MET TOFU EN ZELFGEMAAKTE GEMBER-CHILISAUS |

MARTABAK
KNAPPERIG GEFRITUURDE GEVULD PLATBROOD MET EI, RUNDER GEHAKT 

Crispy flatbread with egg, minced meat spring onion and ginger-chili sauce

PANGSIT GORENG
KROKANT GEFRITUURDE PANGSIT MET HARTIGE KIP VULLING EN 
ZELFGEMAAKTE GEMBER-CHILISAUS |
Crispy fried wontons with a savoury chicken filling and homemade
ginger-chilli sauce

TEMPEH MENDOAN
GEMARINEERDE TEMPEH IN TEMPURA MET KETJAPSAUS |
Marinated tempeh in tempura with sweet soy sauce

PERKEDEL JAGUNG
MAÏSKOEKJES MET SAMBAL TOMATENSAUS |
Corncake fritters with homemade sambal tomato sauce

LEMPER SERUNDENG
KLEEFRIJST MET PULLED KIP EN GEKRUIDE GERASPTE KOKOS |
Glutinous rice with pulled chicken and seasoned grated coconut

SOEP | SOUP
SOTO AYAM
GEKRUIDE KIPPENBOUILLON MET KIP, VERMICELLI, TAUGÉ EN EEN EI |
Spiced chicken broth with chicken, rice noodles, bean sprouts and an egg

SOTO BETAWI
GEKRUIDE RUNDERBOUILLON IN KOKOSMELK MET RUNDVLEES,
VERMICELLI, TAUGÉ |
Spiced beef broth with coconut milk, beef, rice noodles and bean sprouts

PittigVegetarisch Gluten

9.5

16



SOEP | SOUP

SATE VAN DE GRILL | 
SATAY SKEWER FROM GRILL
SATÉ AYAM (4)
SATÉ VAN KIPPENDIJ MET PINDASAUS |
Grilled chicken thigh skewer with peanut sauce

SATÉ LILIT (4) 
SATÉ VAN KIPGEHAKT MET SAMBAL MATAH |
Grilled minced chicken skewer with sambal matah

SATÉ UDANG (4) 
SATÉ VAN GARNAAL MET SAMBALSAUS |
Grilled shrimp skewer with sambal sauce

SATÉ KAMBING (4)  
SATÉ VAN GEITENHAAS MET KETJAPSAUS |
Grilled goat tenderloin skewer with sweet soy sauce

SATÉ MARRANGGI (4)  
SATÉ VAN DIAMANTHAAS MET KETJAPSAUS |
Grilled chuck tender skewer with sweet soy sauce

SATÉ TEMPEH (4)  
SATÉ TEMPEH MET PINDASAUS |
Grilled tempeh skewer with peanut sauce

SATÉ TASTING (5)  
PROEVERIJ VAN VIJF SOORTEN SATÉ |
Tasting of 5 different kinds of satay

ALLE SATÉS WORDEN GESERVEERD MET LONTONG,
ATJAR EN KRUPUK |
All satays will be served with sticky rice, sweet and sour
cucumber salad and prawn crackers

PittigVegetarisch Gluten
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DAGING RAWON 
LANGZAAM GEGAARDE SUKADELAPPEN IN RAWON SAUS  |
VAN OOST JAVA - SURABAYA
Slow-cooked beef steak with rawon sauce

DAGING BALADO 
LANGZAAM GEGAARDE SUKADELAPPEN IN PITTIG BALADO SAUS | 
VAN SUMATRA
Slow-cooked beef steak with balado sauce

AYAM KECAP MADU 
MAÏSKIP SUPREME IN HONING MENTEGA SAUS  | 
VAN MIDDEN JAVA - YOGYAKARTA 
Corn - fed chicken supreme with honey butter sauce

AYAM SAMBAL HIJAU
MAÏSKIP SUPREME IN GROENE PEPER SAMBAL SAUS |
VAN SUMATRA - PADANG
Corn - fed chicken  supreme with green pepper sambal sauce

IKAN COLO-COLO
DORADEFILET MET KETJAP SAUS | 
VAN MALUKU
Sea bream filet with spicy soy sauce

IKAN PESMOL
DORADEFILET MET RODE EN GROENE PEPERS, TOMAAT 
EN KEMIRINOTENSAUS | 
VAN WEST JAVA
Sea bream filet with red and green peppers, tomato and candlenut sauce

UDANG PETEH
GEPANEERDE GARNALEN MET PETEHBONEN EN SAMBAL SAUS | 
VAN DJAKARTA
Breaded shrimp with peteh beans and sambal sauce

UDANG BAKAR LESTARI
GEGRILDE GARNALEN MET PITTIGE KETJAP SAUS | 
VAN DJAKARTA
Grilled shrimp with soy sauce

A LA CARTE
VIS EN VLEES | FISH AND MEAT
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SPECIALITEITEN | SPECIALTIES

VEGA | GREEN
SAMBAL GORENG TAHU TEMPEH PETEH

Wok vegetables with fried tofu and soy - shiitake sauce

TOFU EN TEMPEH MET PITTIG KOKOSSAUS EN PETEHBONEN |
VAN WEST JAVA
Tofu and tempeh with spicy coconut sauce and petehbeans

Tahu Telor 
GEVULDE OMELET MET TOFU EN KETJAPSAUS | VAN MIDDEN JAVA
Omelette filled with tofu with sweet soy sauce

Tumisan Sayur
WOKGROENTEN MET GEBAKKEN TOFU EN SOJASAUS | VAN JAVA

Gado-Gado 
GESTOOMDE GROENTEN MET PINDASAUS  | VAN MIDDEN JAVA
Steamed vegetables with peanut sauce
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DAGING RENDANG 
RUNDERSTOOF SUMATRA STYLE IN KOKOSMELK | 
VAN SUMATRA
Stewed beef Sumatra style in coconut milk

IKAN BAKAR JIMBARAN
GEGRILDE HELE DORADE VIS MET KEMIRI SAUS |
VAN BALI
Whole sea bream with kemiri sauce

GULAI KAMBING
LAMSVLEES IN SUMATRAANSE GULAI SAUS | 
VAN SUMATRA
Lamb meat with sumatran gulai sauce

AYAM PANGGANG LESTARI 
GEROOSTERDE HALVE KIP MET ZOETE KETJAPSAUS 
VAN WEST JAVA - BANDUNG
Roasted half chicken with sweet soy sauce

AYAM GORENG LENGKUAS
GEBAKKEN PIEPKUIKEN MET GALANGAL KRUIDEN KRUIMEL | 
VAN MIDDEN JAVA - SOLO
Fried spring chicken with galangal crumb seasoning
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PittigVegetarisch Gluten

5

NASI GORENG 
GEBAKKEN RIJST | 
Fried rice

NASI PUTIH
GESTOOMDE WITTE RIJST |
Steamed white rice

NASI JAWA
PITTIGE GEBAKKEN RIJST |
Spicy fried rice

NASI KUNING
GESTOOMDE GELE RIJST |
Yellow steamed rice

BIJGERECHTEN | SIDE DISHES
LONTONG
KLEEFRIJST IN BLOKJES |
Sticky rice in cubes

BAKMI
GEBAKKEN BAMI |
Fried noodles

ATJAR
ZOETZURE KOMKOMMERSALADE |
Sweet and sour pickle cucumber salad

EMPING
GEFRITUURDE MELINDJONOTEN CRACKERS |
Fried melindjo nuts crackers

SPECIAAL BIJGERECHTEN | 
SPECIAL SIDE DISHES
URAPAN 
GESTOOMDE GROENTEN MET KRUIDIGE KOKOSRASP |
Steamed vegetables with spicy grated coconut

SAMBAL GORENG KERING TEMPEH
ZOET-PITTIG GEKARAMELLISEERDE GEBAKKEN TEMPÉ  |
Caramelized fried tempe with sweet spicy sauce

ASINAN SALADE
INDONESISCHE ZOETZURE SALADE MET ANANAS |
Indonesian sweet and sour salad with pineapple

BALADO TERONG
GEBAKKEN AUBERGINE MET ZOET-PITTIGE SAUS |
Baked eggplant with sweet spicy sauce

SAMBAL GORENG BOONTJES
GEWOKTE SPERZIEBONEN IN MILDE SAMBAL SAUS |
Stir-fried green beans in mild sambal sauce

SAMBAL GORENG KENTANG  
GEKARAMELLISEERDE GEBAKKEN AARDAPEL STICKS |
Caramelized potatoes

9





RIJSTTAFEL | RICE TABLE 
15 KLEINE GERECHTEN |  VANAF 2 PERS. 39 P.P.
15 Small dishes | For 2 persons. 39 pp
EEN SAMENSTELLING VAN FEESTELIJKE GERECHTEN BEDACHT DOOR DE 
MOEDER OM U DAG TE VERWENNEN |
An assortment of festive dishes thoughtfully prepared to make your day delightful

DAGING SEMUR
RUNDERSTOOF IN ZOETE
KETJAPSAUS |
Stewed beef in sweet soy sauce

AYAM PEDAS
KIPFILET IN MILD PIKANTE
SAMBAL SAUS |
Chicken filet in mild sambal sauce

UDANG BALADO 
GARNALEN IN PITTIG BLADO 
SAMBAL SAUS |
Shrimp in spicy balado sauce

SATÉ  KAMBING
SATÉ VAN GEITENHAAS
MET KETJAPSAUS |
Grilled goat tenderloin skewer with 
sweet soy sauce

GADO-GADO
GESTOOMDE GROENTEN 
MET PINDASAUS |
Steamed vegetables with 
peanut sauce

ATJAR
ZOETZURE KOMKOMMERSALADE |
Sweet and sour pickle 
cucumber salad

SEROENDENG
GEROOSTERDE GEKRUIDE 
KOKOSRASP |
Seasoned roasted grated coconut

DAGING RENDANG
RUNDERSTOOF VAN SUMATRA IN
GEKRUIDE KOKOSMELK SAUS |
Stewed beef Sumatra style with 
spicy coconut sauce

KARE IKAN 
KABELJAUW IN KERRIESAUS |
Codfish in curry sauce

SATÉ AYAM
SATÉ VAN KIPPENDIJ 
MET PINDASAUS |
Grilled chicken thigh skewer with  
peanut sauce

SAMBAL GORENG BOONTJES
GEWOKTE SPERZIEBONEN IN MILDE
SAMBAL SAUS |
Stir-fried green beans in mild 
sambal sauce

SAMBAL GORENG TELOR
EI MET MILDPITTIG KOKOSSAUS |
Egg with mild spicy coconut sauce

SAMBAL GORENG KENTANG
GEKARAMELLISEERDE AARDAPPEL |
Caramelized potatoes

PISANG GORENG
GEBAKKEN BANAAN |
Fried banana

GESERVEERD MET NASI GORENG OF NASI PUTIH |
Served with Nasi Goreng or Nasi Putih
VOOR 3,5 EURO EXTRA KUN JE DE RIJST VERVANGEN BIJ DE RIJSTTAFEL DOOR:
For an additional 3,5 euros you can replace the rice at the rice table with:

NASI JAWA
PITTIGE GEBAKKEN RIJST |
Spicy fried rice

NASI KUNING
GESTOOMDE GELE RIJST |
Steamed yellow rice

LONTONG
KLEEFRIJST IN BLOKJES |
Sticky rice in cubes

BAKMI
GEBAKKEN BAMI |
Fried noodles

IBUIBU

PittigVegetarisch Gluten



RIJSTTAFEL | RICE TABLE 
12 KLEINE GERECHTEN |  VANAF 2 PERS. 34 P.P.
12 Small dishes | For 2 persons. 34 pp
EEN CREATIEVE COMBINATIE VAN EXOTISCHE GERECHTEN SAMENGESTELD 
DOOR HAAR ZOON OM U DAG TE KLEUREN |
A creative selection of exotic dishes crafted by her son to add color to your day

ANAKANAK

DAGING SEMUR
RUNDERSTOOF IN ZOETE
KETJAPSAUS |
Stewed beef in sweet soy sauce

SATÉ AYAM
SATÉ VAN KIPPENDIJ 
MET PINDASAUS |
Grilled chicken thigh skewer with  
peanut sauce

SAMBAL GORENG BOONTJES
GEWOKTE SPERZIEBONEN IN MILDE
SAMBAL SAUS |
Stir-fried green beans in mild 
sambal sauce

SAMBAL GORENG TELOR
EI MET MILDPITTIG KOKOSSAUS |
Egg with mild spicy coconut sauce

SAMBAL GORENG KENTANG
GEKARAMELLISEERDE AARDAPPEL |
Caramelized potatoes

PISANG GORENG
GEBAKKEN BANAAN |
Fried banana

DAGING RENDANG
RUNDERSTOOF VAN SUMATRA IN
GEKRUIDE KOKOSMELK SAUS |
Stewed beef Sumatra style with 
spicy coconut sauce

SATÉ  KAMBING
SATÉ VAN GEITENHAAS
MET KETJAPSAUS |
Grilled goat tenderloin skewer with 
sweet soy sauce

GADO-GADO
GESTOOMDE GROENTEN 
MET PINDASAUS |
Steamed vegetables with 
peanut sauce

ATJAR
ZOETZURE KOMKOMMERSALADE |
Sweet and sour pickle 
cucumber salad

SEROENDENG
GEROOSTERDE GEKRUIDE 
KOKOSRASP |
Seasoned roasted grated coconut

GESERVEERD MET NASI GORENG OF NASI PUTIH |
Served with Nasi Goreng or Nasi Putih
VOOR 3,5 EURO EXTRA KUN JE DE RIJST VERVANGEN BIJ DE RIJSTTAFEL DOOR:
For an additional 3,5 euros you can replace the rice at the rice table with:

NASI JAWA
PITTIGE GEBAKKEN RIJST |
Spicy fried rice

NASI KUNING
GESTOOMDE GELE RIJST |
Steamed yellow rice

LONTONG
KLEEFRIJST IN BLOKJES |
Sticky rice in cubes

BAKMI
GEBAKKEN BAMI |
Fried noodles

PittigVegetarisch Gluten



15 KLEINE GERECHTEN |  VANAF 2 PERS. 37 P.P.
15 Small dishes | For 2 persons. 37 pp

EEN CREATIEVE COMBINATIE VAN EXOTISCHE GERECHTEN 
SAMENGESTELD DOOR HAAR ZOON OM UW DAG TE KLEUREN
A creative selection of exotic dishes crafted by her son to add color to your day

TUMISAN SAYUR
WOKGROENTEN MET OESTERSAUS |
Wok vegetables with oyster sauce

URAPAN
GESTOOMDE GROENTEN MET 
KRUIDIGE KOKOSRASP |
Steamed vegetables with spicy 
grated coconut

SATÉ TEMPEH
TEMPEH MET KETJAPSAUS |
Tempeh with sweet soy sauce

SAMBAL GORENG BOONTJES
GEWOKTE SPERZIEBONEN IN MILDE
SAMBAL SAUS |
Stir-fried green beans in mild 
sambal sauce

SAMBAL GORENG TELOR
EI MET MILDPITTIG KOKOSSAUS |
Egg with mild spicy coconut sauce

SAMBAL GORENG TEMPE
GEKARAMELLISEERDE TEMPEH |
Caramelized tempe soja

PISANG GORENG
GEBAKKEN BANAAN |
Fried banana

RIJSTTAFEL | RICE TABLE 

SAMBAL GORENG TAHU TEMPE
TOFU EN TEMPEH MET 
PITTIGE KOKOSSAUS |
Tofu and tempeh with spicy 
coconut sauce

TAHU TELOR
GEVULDE OMELET MET TOFU
EN KETJAPSAUS |
Omelette filled with tofu with 
sweet soy sauce

PERKEDEL JAGUNG
GEFRITUURDE MAÏSKOEKJES |
Fried Corn Fritters

SATÉ TEMPEH
TEMPEH MET PINDASAUS |
Tempeh with peanut sauce

GADO-GADO
GESTOOMDE GROENTEN 
MET PINDASAUS |
Steamed vegetables with 
peanut sauce

ATJAR
ZOETZURE KOMKOMMERSALADE |
Sweet and sour pickle 
cucumber salad

SEROENDENG
GEROOSTERDE GEKRUIDE 
KOKOSRASP |
Seasoned roasted grated coconut

VEGAVEGA

NASI JAWA
PITTIGE GEBAKKEN RIJST |
Spicy fried rice

NASI KUNING
GESTOOMDE GELE RIJST |
Steamed yellow rice

LONTONG
KLEEFRIJST IN BLOKJES |
Sticky rice in cubes

BAKMI
GEBAKKEN BAMI |
Fried noodles

PittigVegetarisch Gluten

GESERVEERD MET NASI GORENG OF NASI PUTIH |
Served with Nasi Goreng or Nasi Putih
VOOR 3,5 EURO EXTRA KUN JE DE RIJST VERVANGEN BIJ DE RIJSTTAFEL DOOR:
For an additional 3,5 euros you can replace the rice at the rice table with:



RIJSTTAFEL ARRANGEMENT | 
RICE TABLE ARRANGEMENT

Vanaf 2 pers. 48.5 p.p. 
For 2 person. 48.5 p.p.

GANG 1: STREETFOOD
SAMENSTELLING VAN VERSCHILLENDE VOORGERECHTEN |
Composition of various starters

GANG 2: RIJSTTAFEL IBU
15 verschillende soorten kleine gerechten |
15 Different kinds of small dishes

MENU 1

Vanaf 2 pers. 58 p.p. 
For 2 person. 58 p.p.

GANG 1: STREETFOOD
SAMENSTELLING VAN VERSCHILLENDE VOORGERECHTEN |
Composition of various starters 

GANG 2: RIJSTTAFEL IBU 
15 VERSCHILLENDE SOORTEN KLEINE GERECHTEN |
15 Different kinds of small dishes

GANG 3: LESTARI DESSERT
SAMENSTELLING VAN VERSCHILLENDE DESSERTS DOOR DE CHEF |
Composition of various desserts by the chef 

Vanaf 2 pers. 68 p.p. 
For 2 person. 68 p.p.

GANG 1: STREETFOOD
SAMENSTELLING VAN VERSCHILLENDE VOORGERECHTEN |
Composition of various starters 

GANG 2: SOTO AYAM
GEKRUIDE KIPPENBOUILLION MET KIP, VERMICELLI, TAUGE 
EN EEN EITJE |
Spiced chicken broth with chicken, rice noodles, bean sprouts 
and an egg

GANG 3: RIJSTTAFEL IBU 
15 VERSCHILLENDE SOORTEN KLEINE GERECHTEN |
15 Different kinds of small dishes

GANG 4: LESTARI DESSERT 
SAMENSTELLING VAN VERSCHILLENDE DESSERTS DOOR DE CHEF |
Composition of various desserts by the chef

MENU 2

MENU 3



DESSERTS | DESSERT
DADAR GULUNG
PANDAN FLENJES MET KOKOSVULLING EN MANGO IJS |
Pandan pancakes with coconut filling and mango ice cream

KETAN HITAM IJS
ZWARTE KLEEFRIJSTPAP MET PANDAN KOKOSMELK EN KOKOS IJS |
Black sticky rice porridge with pandan coconut milk and coconut 
ice cream

PANDAN COTTA
PANNA COTTA VAN PANDAN MET FRAMBOZEN IJS |
Panna cotta from pandan with raspberry ice cream

TJENDOL KLASSIEK
GROENE MUNGBONEN SLIERTJES IN KOKOSMELK EN PALMSUIKER |
Green mung beans strings in coconut milk and palm sugar

TJENDOL SPECIAL
GROENE MUNGBONEN SLIERTJES MET JACKFRUIT, KOKOSMELK,PANDAN 
IJS EN PALMSUIKERSCHUIM |
Green mung beans strings with jackfruit, coconut milk, pandan ice cream and 
palm sugar foam

LESTARI SORBET
DRIE VERSCHILLENDE SORBETIJS: MANDARIJN IJS, MELOEN IJS EN
AARDBE I IJS |
Three different sorbet ice cream: tangerine ice cream, melon ice cream and 
strawberry ice cream

PUTU AYU
GESTOOMDE PANDAN KOKOS CAKE MET FRAMBOZEN IJS |
Steamed pandan coconut cake with raspberry ice cream

LESTARI GRAND DESSERT 
SAMENSTELLING VAN NAGERECHTEN DOOR DE CHEF |
Composition of various desserts by the chef

9.5
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LEKKER BIJ KOFFIE | NICE WITH COFFEE
LAPIS LEGIT
ZELFGEMAAKTE INDONESISCHE SPEKKOEK |
Homemade Indonesian spekkoek

SPEKKOEK
DE KLASSIEKE INDONESISCHE LAAGJESCAKE |
The classic Indonesian layers cake

9.5

8



PETA INDONESIA

Sumatra

Java

Kalimantan Sulawesi Maluku

Papua

Bali

Lombok

Nusa 
Tenggara Timur



www.lestari-restaurant.nl
lestari indonesisch restaurant

@lestari__restaurant


