Allergenenlijst Restaurant Jun, menu vanaf Maart 2026

Gerecht

gluten

ei vis pinda

noten

soja

% %

melk

schaal-

dieren
* %k %k

week-

dieren
N

selderij

mosterd

sesam

sulfiet

lupine

krupuk & sambals

serundeng

soto ayam (gebakken uitjes)

sup ikan Minahasa (geb. uitjes)

soto tahu Lamongan (geb. uitjes)

martabak Lovina

martabak tahu

ayam pelalah Lombok

semur ayam Medan

daging bumbu rujak

rendang

udang Taliwang

ikan rica-rica

orem-orem

gado-gado Lombok

telor tuturuga

tahu tempeh bacem

rendang tahu

perkedel jagung

cap cai

jukut urap

jukut urap vegetaris

kare buncis merah

sate ayam (pindasaus, geb. uitjes)

sate kambing (ketjap)

mangosorbet

watermeloensorbet

aardbeisorbet

kokosroomijs

pandan roomijs

vanille roomijs

bubur ketan hitam

kue dadar hijau

pisang goreng

spekkoek bij koffie/thee

kemiri, emping

** ketjap, taugé, tofu

*** garnalen of trassi

A oestersaus




Allergens list Restaurant Jun, menu from March 2026

Dish

gluten egg fish

peanuts

nuts

soy

% %

milk

crusta-

ceans
sk ok

mol-
lusca

celery

musterd

sesam

sulfite

lupine

krupuk & sambals

serundeng

soto ayam (fried onions)

sup ikan Minahasa (fried onions)

soto tahu Lamongan (fried onions)

martabak Lovina

martabak tahu

ayam pelalah Lombok

semur ayam Medan

daging bumbu rujak

rendang

udang Taliwang

ikan rica-rica

orem-orem

gado-gado Lombok

telor tuturuga

tahu tempeh bacem

rendang tahu

perkedel jagung

cap cai

jukut urap

jukut urap vegetaris

kare buncis merah

sate ayam (peanut sauce, fried onions) °

sate kambing (soy sauce)

mango sorbet

watermelon sorbet

strawberry sorbet

coconut ice cream

pandan ice cram

vanilla ice cream

bubur ketan hitam

kue dadar hijau

pisang goreng

spekkoek (with coffee/tea)

* kemiri (candle nut), emping

* soy sauce, soy sprouts, tofu

*** shrimps or trassi (shrimp paste)

A oyster sauce




