om te delen.

68,50 pp

Beginnen met

Ambachtelijk brood
met zalmspread, extra vierge olijfolie en grof zeezout

Voorgerechten
Sushi beef truffle, salmon torch en veggie roll

Mini burratine met trostomaat,
balsamico dressing en crostini

Beef tataki met koriandervinaigrette,
frisse choi sam salade, nori chips en sambai gel
Hoofdgerechten
Wester Ross zalm van de plancha & diamanthaas

geserveerd met gegrilde groenten, biologische friet
met truffelmayonaise en groene salade

Dessert

Grand dessert golden chocolate bar, ijslolly en macaron

@zalmhuis #makememories #denkmorgenaanvandaag



