signature menu.

74,50 pp

Amuse
Ceviche van zalm
met Leche del Tigre, venkel, takuan rettich, rode ui,

trostomaat, koriander en roze peper

Eerste gang
Sushi mix
van Veggie Roll, Beef Truffle en Salmon Torch

Tweede gang
Beef tataki
met koriandervinaigrette, frisse choi sam salade, nori chips en sambai gel

Derde gang
Zeebaars
op de huid gebakken, geserveerd met venkelcompote

Vierde gang
Wester Ross zalm
gemarineerd in miso met Szechuan aubergine

Na het eten

Panna cotta
met mango- gembercompote en geroosterde witte chocoladecrumble

@zalmhuis #makememories #denkmorgenaanvandaag



