Griechische 

Spezialitäten
Apéro

Roter Zeus mit Ouzo und Grenadinesirup




      Fr. 8.50

Grüner Zeus der Liebling des Göttervaters, natürlich auch mit Ouzo Fr. 8.50
Ouzo

Der Typische griechische Anisschnaps



4 cl

Fr.
6.50

Serviert mit Wasser oder nature

Metaxa 5 Stern *****






2 cl

Fr. 
7.00

Der ideale Abschluss nach einem üppigen griechischen Mahl

Vorspeisen

Tomatencrèmesuppe mit Fetakäsestückli




Fr.  
9.50

Mit Kräutern und Rahm verfeinert

Bunter Griechischer Bauernsalat
 als Vorspeise



Fr.
14.00

Mit grünem Salat, Tomaten, Peperoni, Gurken, Zwiebeln, 

Oliven und Fetakäse, an einer Oliven-Essig-Oreganosauce

Griechische Vorspeisenplatte mit 

Scharf gewürztem Feta, Tzatziki, Schwarzen Oliven, Hackfleischbällchen,

Mit Reis Gefüllte Weinblätter , Fritiertem Hallumikäse ,Kartoffelschnitze 

Peperoni und Humus (Kichererbsenpürée) ,Gr. Salat
pro Pers  Fr. 21.50 

Hauptspeisen

Griechischer Bauernsalat als Hauptgang




Fr. 
20.50

Moussaka (Griechische Lasagne)






Fr. 
28.00

Knuspriger,Gratin, aus Auberginen, gehacktem Rindfleisch und Kartoffeln.

Mit Oregano ,Yoghurt und Ei überbacken

Giuvetsaki Moraytiko  
(Bauerngratin)




Fr.  
29.00

Feines mariniertes Pouletfleisch, in Streifen geschnitten, mit griechischen

Teigwaren, an Tomatensauce, mit Käse überbacken

Gyros „Christianos“








Fr.
30.50

Schweinefleischgeschnetzeltes nach griechischer Art

(mit Zwiebeln, Peperoni und Zucchetti)  Serviert mit Pommes-frites

Helenensteak










Fr. 
33.00

Mit Tomaten und Feta gefülltes Schweinesteak, an einer

Metaxasauce, serviert mit Pommes-frites 

Lammrücken „Pytagoras“







Fr. 
35.00

Rosa gebraten, dazu eine feine Knoblauch-Kräutersauce

Serviert mit Pommes-frites und gedämpfter Tomate

Kotopoulo „Piperato“









Fr. 
30.00

Frisches Pouletbrüstchen, in Streifen geschnitten, an einer Peperoni

Pilz-Rahmsauce, serviert mit Trockenreis und einer bunten Gemüsegarnitur

Bifteki „Varufakis“









Fr.
29.50

Hacktätschli (Rind-Schweinefleisch)  langsam gebraten, mit Zwiebelringen garniert, serviert mit griechischen Bratkartoffeln (mit Paprikagewürz verfeinert 

Mit Tzatziki (Knoblauch-Gurkenyoghurt)

Krytharaki Peloponissio








Fr. 
33.00

Kalbfleischstreifen, an einer feinen Pilz-Kräuterrahmsauce,

Mit griechischen Teigwaren gemischt und  mit Käse überbacken.

Pita (Griechisches Fladenbrot) 





Fr. 2.50 pro Stück

********

********

Griechisches Caféfrappé
 erfrischendes-kühlendes Cafegetränk Fr. 6.00






       
         Mit einer Kugel Vanilleeis
     Fr..8.00 








 *************

Wir wünschen einen guten Appetit.



Alle Preise inkl 8.1  %MwSt.

————————————————————————————————-

Kurzes Vokabular der griechischen Sprache

Deutsch




Griechisch

Guten Tag



Kali mera

Gute Nacht



Kali nichta

Danke




efcharisti

Bitte





parakalo

Prost




jamas

Guten Appetit



kali orexi              

Viel Vergnügen.

*****
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*******

