
 

 

SOEPJE (V) 6.75                                                                                                          DINER 
 

BIETJES (V)  18.50 
CHAVROUXMOUSSE,  BIET,  SESAM,  POMPOENPIT 
 

STEAK TARTARE 17.50 
KRUIDENEMULSIE,  LARDO DI COLLONATA,  HOLLANDAISE 
 

COQUILLES  24.50 
BLOEMKOOL,  PADDENSTOEL,  SPECERIJENSAUS 
 

TONIJN TARTAAR 17.50 
KOREAN  PANCAKE,  ASIANVINAIGRETTE,  PINDA 
 

CEVICHE   18.50 
YELLOWTAIL KINGFISH,  VERJUS,  RADIJS 

 
RAVIOLI (V)  24.50 
RICOTTA,  HAZELNOOT,  SPINAZIE,  JUS VAN KAAS 
 

VIS VAN HET SEIZOEN  29.50 
ORZO,  KAPPERTJES,  SAUS VAN RIVIERKREEFT 
 

GAMBA’S 24.50 
POLENTA,  MUHAMMARA,  BISQUE 
 

OSSOBUCO  32.50 
LAMSSCHENKEL,  RATATOUILLE,  SALSA VERDE,  TIJMJUS 
 

PARELHOEN 26.50 
“BUTTER  CHICKEN”,  POMPOEN,  ZAALOUK 
 

TOURNEDOS  36.50 
SEIZOENSGROENTE,  MOSTERDVINAIGRETTE,  MISOJUS 
 

TOURNEDOS ROSSINI 44.50 

EENDENLEVER,  GRATIN,  MADEIRAJUS 
 

HERT 34.50     
BIETJES,  GEPOFTE UI,  VADOUVAN,  WILDJUS 

BUTCHER’S CHOICE 42.50  
VOOR  DE  ECHTE  VLEESLIEFHEBBER ±300GR 

CHEF’S MENU 
(MIN  2  PERSONEN)  49.50  PP 

 

SUSHI RAINBOW (TO  SHARE)  
* 

HERT (ZIE MENU) 
OF 

VIS V/H SEIZOEN (ZIE MENU) 
* 

DESSERT VAN DE CHEF 

ON THE SIDE  
BROOD  &  DIP  P.P.  3.50  /  FRIET  5.75  /  ZOETE-AARDAPPEL  FRIET  6.00 

VERSE GROENTE 8.50 / SALADE 7.50KKK                                               


