PECHE DE VIGNE

CEufs mayo aux herbes

graine de moutarde en pickles
9

Burrata crémeuse
Marjolaine, ail des ours en pesto
15

Paté en crolte
de la maison de l'art et du cochon, condiments tomaté & pickles
15

Tartare de truite
Poireaux et huile fumée
16

CEuf parfait
espuma pomme de terre & légumes de saison
19

Truite Iégérement flashée de notre cousin
Fenouil et agrumes

28

Céte de cochon d'Alsace

Haricots verts au beurre et cerises en pickles
28

Entrecdte de boeuf 250g
Pommes de terre grenailles et échalotes confites
32

Fromages
9

Tartelette fraise-rhubarbe
fleur de sureau, creme vanillée

10

Mousse fromage blanc
cerises et copeaux de chocolat blanc
10



PECHE DE VIGNE

Eggs with herbs mayonnaise

pickled mustard seeds
9

Creamy Burrata
Wild garlic, Marjoram
15

Paté en crolte
from La Maison de I'Art et du Cochon, tomato condiments & pickles
15

Trout tatar
Leek cream, smoked oil
16

Perfect egg
potato espuma & seasonal vegetables
19

Lightly seared trout from our cousin
Fenel and citrus
28

Pork chop from Alsace
roasted green asparagus with butter & pickled cherries
28

Beef Entrecéte 250g

New potatoes and caramelized shallots
32

Cheeses
9

Strawberry and rhubarb tartlet
elderflower, vanilla cream
10

Curd cheese cream
cherry and white chocolate
10



PECHE DE VIGNE

Eier mit Krautermayonnaise

eingelegte Senfkorner
9

Cremige Burrata
Wildknoblauch, Majoran
15

Paté en crolte
aus dem ,Maison de I'Art et du Cochon”, Tomaten- und Pickles-Beilagen
15

Forelle tatar
Lauchcreme, geraucherte Ol
16

Perfektes Ei
Kartoffel-Espuma & Gemiuse der Saison
19

Leicht angebratene Forelle von unserem Cousin
Fenchel und Citrus frichte

28

Schweinekotelett aus dem Elsass
Gebratener griner Spargel mit Butter und eingelegten Kirschen
28

Rinder-Entrecote 250 g

Neue Kartoffeln und karamellisierte Schalotten
32

Kase
9

Erdbeer-Rhabarber-Tértchen
Holunderbliten, Vanillecreme
10

Luftige Creme vom Quark
kirschen und Weisse Schokolade
10



