
 

MENU 

Mondeghili 

Baccalà, Finocchietto 

Giardiniera 

Polentine 
* 

Coppa di Mangalica “Zavoli” 

Fico Fiorone, Saba, Fiori di Finocchietto 

Acciughe “Testa”, Bagnetto Verde 

* 

Cipolla di Castrofilippo, Camomilla, Balsamela, Origano 

Pomodori di Lesina, Olive Infornate ,Sesamo, Kefir 

Melanzana, Cacio Ricotta, Pomodoro, Menta 

Friggitelli, Chimichurri, Coriandolo 

Tubetti, Bisque, Gamberi Rosa, Mandorla Toritto 

Ricciola, Latte, Miso, Fagiolini  

Tartare, Crescione, Robiola di Capra, Pane Fritto 

Polletto, Limone, Zenzero, Peperoncino 

Animella, Cavolo Rapa, Fondo Bruno 

Trippa alla Marinara 

* 

I Formaggi di Capra di Casale Roccolo 

Gli Erborinati di Renato Brancaleoni 

* 

Torta di riso, Crema di Latte 

Fior d’Avena del Gelato Giusto, Alga Kombu 

Nocciola “Gentile”, Cioccolato, Grano Saraceno 

Ciliegie “Bella di Garbagna”


