Reast

MENU

BACCALA, FINOCCHIETTO
GIARDINIERA

POLENTINE

*
CAPOCOLLO DI MANGALICA DELL’AZIENDA AGRICOLA ZAVOLI
Fico SETTEMBRINO, SABA, FIORI DI FINOCCHIETTO

ACCIUGHE DELLA FAMIGLIA “TESTA”, PANNA MONTATA

*
LATTUGA, PINOLI, OLIVE INFORNATE, PREZZEMOLO 15
POMODORI, PESCHE DI LEONFORTE, PORTULACA, MANDORLA
PATATA, TARTUFO NERO EsSTIVO, CREME FRAICHE

PEPERONI FRIGGITELLI, CHIMICHURRI, CORIANDOLO
*
OSTRICHE:
HABANERO, ZENZERO, CIPOLLOTTO

GRASSO DI MANZO, SCALOGNO, ACETO DI PINOT D’AUNIS
*

SGOMBRO, TZATZIKI, CAPULIATO, FOGLIE DI Fico
RiccloLA, LATTE, MIsSO, FAGIOLINI
TARTARE DI VACCA, CRESCIONE, ROBIOLA, PANE FRITTO

POLPETTE ,POMODORO, BAsSILICO, CACIO RICOTTA

*

| FORMAGGI DI CAPRA DI CASALE RoccoLO

GLI ERBORINATI DI RENATO BRANCALEONI
*
LATTE D’AVENA DEL GELATO GIUSTO, ALGA KOMBU

NoccloLA “GENTILE”, CIOCCOLATO, GRANO SARACENO



