
 

MENU 

Baccalà, Finocchietto 

Giardiniera 

Polentine 
* 

Capocollo di Mangalica dell’Azienda Agricola Zavoli 

Fico Settembrino, Saba, Fiori di Finocchietto 

Acciughe della Famiglia “Testa”, Panna Montata 

* 

Lattuga, Pinoli, Olive Infornate, Prezzemolo 15 

Pomodori, Pesche di Leonforte, Portulaca, Mandorla 

Patata, Tartufo Nero Estivo, Creme Fraiche 

Peperoni Friggitelli, Chimichurri, Coriandolo 

* 
Ostriche: 

Habanero, Zenzero, Cipollotto 
Grasso di Manzo, Scalogno, Aceto di Pinot d’Aunis 

* 
Sgombro, Tzatziki, Capuliato, Foglie di Fico 

Ricciola, Latte, Miso, Fagiolini  

Tartare di Vacca, Crescione, Robiola, Pane Fritto 

Polpette ,Pomodoro, Basilico, Cacio Ricotta 

* 

I Formaggi di Capra di Casale Roccolo 

Gli Erborinati di Renato Brancaleoni 

* 

Latte d’Avena del Gelato Giusto, Alga Kombu 

Nocciola “Gentile”, Cioccolato, Grano Saraceno 


