
Afhaal gerechten



Koude hapjes:
Duindoornbes ~ venkelsap ~ suikersiroop ( schotjes) € 2,20
Lepelhapje ~  bonbon bloemkool ~ gerookte haringkaviaar ~ korenbloem € 2,00
Lepelhapje ~  coquille ~ vinaigrette zuiderse groenten € 2,00
Lepelhapje ~ garnalen ~ gel blonde leffe € 2,00
Macaron ~ mousse foie gras ~ witte chocolade ~ rozenblaadjes € 1,60
Peperkoekje ~ kruidenkaas € 1,60
Bladerdeeghapje ~ gerookte eend ~ mango chutney € 1,60
Toast ~ Pata Negra ~ gel calvaillon € 1,60
Carpaccio zalm ~ citroenkaviaar ~ wakame € 1,60
Toast ~ pastei ~ marmelade € 1,60

Warme hapjes:
Soepje ~ erwten ~ munt ~ schuim Breydelham € 2,30 incl tasjes 
Huisbereide garnaalkroketjes € 2,00
Asperge quiche ( enkel verkrijgbaar in het seizoen) € 2,00
Vegetarische groenten quiche € 2,00
Lepelhapje ~ gebakken coquille ~ hollandaise jalapeno peper € 2,00
Lepelhapje ~ gebakken scampi ~ dragonsausjes € 2,00
Lepelhapje ~ mossel ~ ui-saffraan € 2,00
Quiche Loraine € 1,60
Kroketje risotto € 1,60
Serranosoesjes € 1,60

Afhaal formules : Hapjes
Onze heerlijke vuitshapjes, een smakelijke start.

Inclusief voorzien 

mini servietjes
cuvetten
De porseleinen lepeltjes voor de scampi zijn
inbegrepen! Willen jullie ze na het smullen
weer netjes terugbrengen?

Kids hapjes ( € 6,00 / persoon)
Mini pizza
Mini worstenbroodje
Quiche



Nootjes en chips assortiment:
2 soorten chips
Nootjes

 € 2,25 / persoon  vanaf 6 personen 

Tapas assortiment:
Toscaanse olijven
Zongedroogde tomaten
Ansjovisspiesjes
Pepadew
Champignonmix

€ 4,25 / persoon vanaf 6 personen

Bloempotjes van gezonde groenten en hummusdip en olijvencrumble
Mini worteltjes 
Mini courgette
Radijs
Mini asperges groen
Mangetouts
Mini venkel
Postelein

 + Gezouten groentenchips
 + Crostini stengels 

€ 4,25 / persoon vanaf 6 personen 

Afhaal formules : Tapas op tafel 



Afhaal formules : Soep

Postelein € 16,00 / liter 
Bisque Noordzee garnalen ~ kerrie € 14,00 / liter 
Gazpacho ( koud) € 14,00 / liter 
Erwtensoep ~ geparfumeerd met Breydel Ham € 10,00 / liter 
Cappuccino van champignons ~ ravioli € 10,00 / liter
Witloof ~ kurkuma ~ garnaaltjes ( seizoen) € 10,00 / liter
Asperge ~ kervel ( seizoen) € 10,00 / liter 
Pompoen ~ sinaas ( seizoen) € 10,00 / liter
Tomatenroom ~ balletjes ( kids) € 9,00 / liter 

Een dampende kom soep: eenvoudig, puur en met liefde bereid. Perfect
om even te genieten.
Onze soepen worden berekend aan 4 personen per liter.



Afhaal formules : Voorgerechten

Koud:
Halve kreeft Belle-vue ~ salade fregola ~ kreeftenmayonaise ( per 2 personen) dagprijs
Noors kussentje ~ gerookte zalm - krab ~ haringkaviaar € 18,50
Rundstartaar (huisbereid) ~ appelkappers ~ wafelchips € 18,00
Vitello tonato ~ anders bekeken € 16,50
Carpaccio zalm ~ zure room ~ kruidenslaatje ~ toast € 16,50
Carpaccio van runds ~ geconfijte  tomaat ~ rucola ~ parmezaan € 14,00
Carpaccio eend ~ fijne salades ~ hazelnootolie € 14,00
Emulsie bloemkool ~ kroket garnaal ~ groene asperge € 14,00
Zalmtartaar wasabi ~ komkommer structuren ~ fijne kruiden € 14,00

Warm:
Open ravioli halve kreeft ~ asperges ~ beukenzwammetjes ~ bisquesaus € 22,50
Sint- jacobsvrucht ~ spitskool ~ kokos ~ lente-ui ~ combava € 18,00
Traag gegaard buikspek ~ bereiding van het seizoen € 18,00
Kabeljauw ~ sjalot mirin ~ witte asperges ~ doperwtjes ~ licht currysausje € 17,50
Scampi’s ( 4 st / persoon) ~ bisquejus ~ fettucini ~ paprika ~ parmezaan € 16,50
Zeebaarsfilet ~ zeekraal ~ artisjok ~ vinaigrette tomaat € 18,00
Gegrilde pladijs ~ venusschelpen ~ jonge prei ~ jus kervel € 16,00



Afhaal formules : Hoofdgerechten

Kalfsfilet ~zalf ui-safraan ~ seizoensgroenten € 28,00
Gekonfijte varkenswang in eigen jus ~ seizoensgroenten € 28,00
Jodenhaas ( Iers runds) ~ seizoensgroenten ~ bearnaise € 28,00
Kabeljauw ~ gesmoorde prei ~ mossel ~ fettucini ~ blond bier sausje € 28,00
Lamsrumsteak ~ seizoensgroenten € 26,00
Maïshoenfilet ~ jus ~ zalf knolselder ~ fijne groenten € 26,00
Ardeens varkenshaasje ~ peultjes ~ jus € 26,00
Kalkoen medaillon ~ saus champignons € 24,00
Hertenfilet ~ gebraiseerd witloof ~ rood wijnpeertje ~ champignons ~ wildsaus (seizoen) dagprijs 
Fazantenfilet ~ knolselder ~ veenbes ~ chocolade wildsaus ( seizoen) dagprijs

Andere wildgerechten is ook beschikbaar op aanvraag en dit enkel in het seizoen 
(vanaf eind oktober tot maximum half januari)

Al deze gerechten worden voorzien van aardappel- en lokale seizoensgarnituren.



Desserts op bord:
Chocolade moelleux ~ vanille ijs ~ coulis € 10,00
Trio dessert op bord : Javanais ~ Créme Brulèe ~ mini chocolade moelleux € 12,00
Mandarijn in rode wijnsaus ~ peperkoek ~ vanille- ijs (seizoen) € 10,00
Cheese cake ~ blauwe bessen ~ crumble noot ~ vanille ijs € 9,00
Sabayon ( koud) ~ rood fruit ~ limoen € 9,00
Huisbereide Dame blanche € 9,00
Cremeux van chocolade ~ sponge pistache ~ hazelnoot € 9,00
Crème Brulée ~ net dat tikkeltje meer € 9,00

Dessertenbuffet vanaf 30 personen
Javanais
IJstaart ( vanille- framboos) 
Croque en bouche ( soesentaart- karamel)
Flensjes
Assortiment 3 stuks gevulde glaasjes / persoon:

        Chocolade mousse Amarena kers 
        Rode vruchten Sabayonmousse meringue 
        Tiramisu
        Crème Brulée
    Prijs: € 13,50 / persoon 

Dessertenbuffet vanaf 10 personen
Javanais
Wouttaart
Limoentaart
Soesjes met witte chocolade - vanilleroom 
Assortiment 1 stuk gevulde glaasjes / persoon:

       Chocolade mousse Amarena kers
        Rode vruchten Sabayonmousse meringue
        Tiramisu
Prijs: €10,00 / persoon

Dessertglaasjes : 2 stuks voorzien / persoon
Chocolade mousse met Amarenakers
Rode vruchten Sabayonmousse meringue
Tiramisu

Prijs: € 6,00 / persoon

Afhaal formules : Desserts



Afhaal formules : Koud Buffet 
Liever iets fris en verfijnd? Ons koud buffet is nét dat tikkeltje anders dan het klassieke
aanbod: boordevol kraakverse salades, huisgemaakte bereidingen en verrassende accenten.
Wil je helemaal geen werk en gewoon gezellig tafelen met familie? Dan is dit de ideale en
smakelijke keuze voor jullie feest.

Wat zit erin:

Salades
Aardappelsalade
Fregola pasta ~ superfood noten ~ kruiden 
Orechiette pasta met chorizo
Kerstomaat met mozzarella en pesto
Griekse salade met feta
Seizoenssalade
Gegrilde kipfilet met ananas en chilisaus
Tomaat grijze garnaal nieuwe wijze 

Prijsinfo:

Vis gerechten
In bouillon gegaarde zalm
Gebakken scampi’s
Gerookte zalm 
Gerookte makreelfilet
Roodbaarsfilets - Wasabi crumble 
Gegarneerde eitjes

Vleessoorten
Seizoens terrine
Hammetje met honing en tijm
Cavaillon met pata negra

Sauzen 
Mayonaise van advocado 
Mayonaise van zeewier 

Indien gewenst vervangen door Cocktail en Tartaar

€ 32,00 / persoon ( vanaf 10 personen) 
Het buffet kan licht wijzigen naargelang het seizoen en markt aanbod

Supplement:
Broodjes: € 0,80 / stuk ( gemiddeld rekenen we op 2 stuks per persoon) 



Afhaal formules : Koud Buffet 

Salades
Aardappelsalade
Seizoens groenten 
Penne pesto

Prijsinfo:

Vis gerechten
In bouillon gegaarde zalm
Gerookte makreelfilet
Roodbaarsfilets - Wasabi crumble 
½ tomaat met grijze garnalen 
Gegarneerde eitjes

Vleessoorten
kippenboutjes
gehaktballetjes
Cavaillon seranoham

Sauzen 
Cocktail
Tartaar

€ 22,00 / persoon ( vanaf 10 personen) 
Het buffet kan licht wijzigen naargelang het seizoen en markt aanbod

Koud buffet op plastieke borden onder 10 personen

Supplement:
Broodjes: € 0,80 / stuk ( gemiddeld rekenen we op 2 stuks per persoon) 

Koud buffet KIDS

Salades
Aardappelsalade 
Komkommer natuur  
Tomaat natuur
Wortel natuur

Vlees
Gebakken gehaktballetjes 
Kippenboutjes  

Prijsinfo:

€ 12,50 / persoon kids tot 12 jaar
Het buffet kan licht wijzigen naargelang het seizoen en markt aanbod



Afhaal formules : 
Combinatie van koud en warm buffet  

Salades
Koude aardappelsalade
Pasta ~ Choriso
Kerstomaatjes ~ mozarella ~ pesto
Komkommersalade ~ feta ~ munt

Vis gerechten
Gegarneerde eitjes
Tomaat ~ rivierkreeftjes ~ op nieuwe wijze
in bouillon gegaarde zalm
Gerookte zalm
Gerookte makreel filet
Tongrolletjes

Vleessoorten
Porchetta
Gehaktballetjes
Calvaillon ~ seranoham 
Vleesterrine
Confituur

Sauzen 
Tartaar

Eenvoudig koud buffet ( enkel in combinatie met warm buffet)

Eenvoudig koud buffet + 2 gerechten uit warm buffet 2 : € 48,00/pers
Eenvoudig koud buffet + 3 gerechten uit warm buffet 2: € 52,00/pers

Eenvoudig koud buffet + 2 gerechten uit warm buffet 1: € 38,00/pers
Eenvoudig koud buffet + 3 gerechten uit warm buffet 1: € 48,00/pers

De warme buffetten kunnen worden aangevuld met enkele koude pasta’s en
groenten salades. € 9,00/pers

Prijsinfo:

Warm buffet ( enkel in combinatie met eenvoudig koud buffet)

Buffet 1: € 36,00 ( 3 gerechten)
Scampi ~ mediterraanse pasta ~ Paprikasaus
Zalmfilet ~ broccolipuree ~ bisque jus
Varkenshaasje ~ dragonsaus
Kalkoenmedaillons ~ champignons 

Buffet 2: € 42,00 ( 3 gerechten)
Kabeljauw ~ bloemkoolsaus ~ Serrano ~ rucola
Gevulde maïshoen ~ bordelaisesaus
Pladijs ~ Bisque jus
Lam rum steak ~ rozemarijn saus  

Al deze gerechten zijn voorzien van aardappel - en groetengarnituren en sauzen



Afhaal formules : Warm buffet  

Buffet 1: € 36,00 ( 3 gerechten)
Scampi ~ mediterraanse pasta ~ Paprikasaus
Zalmfilet ~ broccolipuree ~ bisque jus
Varkenshaasje ~ dragonsaus
Kalkoenmedaillons ~ champignons 

Buffet 2: € 42,00 ( 3 gerechten)
Kabeljauw ~ bloemkoolsaus ~ Serrano ~ rucola
Gevulde maïshoen ~ bordelaisesaus
Pladijs ~ Bisque jus
Lam rum steak ~ rozemarijn saus  

Al deze gerechten zijn voorzien van aardappel - en groetengarnituren en sauzen

Supplement:
Broodjes: € 0,80 / stuk ( gemiddeld rekenen we op 2 stuks per persoon)

Indien jullie graag Bain Marie’s wensen te huren is dit mogelijk aan €15,00/ Bain Marie,
2 branders zijn incl verrekend.
Als jullie graag extra branders wensen komt er €2,50/ brander bij op de factuur.
 



Afhaal formules :BBQ
Zin in een zomerse, ontspannen sfeer op jullie feest? Met ons Summer BBQ haal je alles in
huis voor een feestelijke tafel- heerlijk vers, mooi gepresenteerd en klaar om zelf nog even af
te bakken. Afhalen of leveren, jij kiest! 

Wat zit erin:
Salades

Aardappelsalade 
Penne zuiders
Zomerse salade met frambozen vinaigrette
Wortelsalade
Witte koolsalade
Tomatensalsa
Bonen met spekvinaigrette

Prijsinfo:

Vis en vlees soorten 

Scampi brochette
Gemarineerde kippenbrochette
BBQ- worst/ Witte worst
Gemarineerde spekschijf
Japanse Yakitori

Inclusief voorzien 

Aardappel in schil 
Broodjes 2 stuks/ persoon

€ 26,00 / persoon ( vanaf 10 personen) 
€ 18,00 / kind  ( kids tot 12 jaar)
Levering is mogelijk en wordt apart verrekend in de offerte. 

Supplement:
Indien jullie graag Bain Marie’s wensen te huren is dit mogelijk aan €15,00/ Bain Marie,
2 branders zijn incl verrekend.
Als jullie graag extra branders wensen komt er €2,50/ brander bij op de factuur. 

Sauzen 
Tartaar
BBQ saus
Straganoff  ( warm)

Kids BBQ 
Kip
Chipolata 
Wortel natuur 
komkommer natuur
Tomaat natuur 
Aardappel salade 
Sauzen: Mayonaise en ketchup



Afhaal formules : Pasta buffet

Ons pastabuffet is de ideale keuze voor een feestelijke dag. Heerlijke pasta’s in verschillende
smaken, vers afgewerkt door onze chef’s. Geniet zorgeloos samen met je gasten van een
warm en smaakvol buffet dat jong en oud zal verrassen.

Pasta buffet 3 : € 32,00 ( 3 gerechten)
Ravioli Krab ~ lichte dragonroomsaus
Penne met kreeft ~ artisjok ~ tomaat ~ irigny ~ tijmsaus
Zwarte pasta ~ tomaat - bieslook ~ rode mul ~ citrussaus
Ravioli boschampignons ~ truffel 
Pasta ~ kalkoenpluksels ~ saus bos champignons 
Lintpasta ~ Ardeens varkenshaasje ~ gevuld tomaartjes

       champignons ~ tomatensaus

Pasta buffet 2 : € 26,00 ( 3 gerechten)
Ravioli geitenkaas- honing 
Ravioli seizoen ~ saus
Bami Goreng ( Lintpasta ~ kip ~ broccoli)
Ravioli cêpes ~ bruine jus

Pasta buffet 1 : € 22,00 ( 3 gerechten)
Lasagne huisbereid
Lintpasta ~ spek ~ champignons ~ roomsaus 
Tortellone parmezaan ~ scampi ~ bisque roomsaus 
Penne arrabiata 

       Het is ook mogelijk om spek toe te voegen + € 2,00/ persoon 
Orichiette ~ zalmvlokken ~ citrussaus
Pasta ~ prei ~ champignons ~ sjalot ~ kruiden 



Afhaal formules : Amerikaans buffet 
Eens iets anders serveren dat echt in de smaak valt?
Ons gevarieerd Amerikaans buffet brengt een heerlijke variatie aan comfort food, rijk aan smaak
en geliefd bij iedereen. 
Makkelijk, gezellig en altijd een succes.

Wat zit erin:

Gepofte aardappel 
       Zure room ~ bieslook

Witte koolsalade
Rode koolsalade
Komkommersalade
Tex Mex groenten 
Nachos 

       Guacamole ~ salsa tomaat en lente-ui
 

Prijsinfo:

Vlees gerechten
Space ribs 

       Amerikaanse BBQ saus
Mini hamburgers 

       uitjes - ketchup

€ 26,00 / persoon ( vanaf 10 personen) 

Supplement:
Broodjes: € 0,80 / stuk ( gemiddeld rekenen we op 2 stuks per persoon) 

Indien jullie graag Bain Marie’s wensen te huren is dit mogelijk aan €15,00/ Bain
Marie ( Vanaf 30 personen is dit inclusief)
2 branders zijn incl verrekend.

Als jullie graag extra branders wensen komt er €2,50/ brander bij op de factuur. 

Hamburger sesam broodjes zijn inclusief
dit buffet voorzien 



Wist je dat je bij ons ook terechtkunt
voor de volledige Logistiek

Bij De Postelein denken we graag met je mee, niet
alleen over het eten, maar ook over de aankleding en
het comfort van je gasten. Daarom bieden we een
ruim aanbod aan logistiek materiaal dat je via ons kunt
huren. Denk aan tafels, stoelen, statafels, linnen,
servetten en alle praktische elementen die je nodig
hebt om je locatie om te toveren tot een sfeervolle
feestsetting.  

Wil je nét tikkeltje meer? Dan zorgen wij ook voor de bloemstukjes op tafel subtiel, stijlvol en
perfect afgestemd op jouw thema of kleurkeuze. Zo hoef je nergens aan te denken en is je
tafel volledig aangekleed tegen het moment dat de gasten arriveren.

Ook aan de jonge feestvierder wordt gedacht. Voor Communies, familiefeesten en andere
kindvriendelijke gelegenheden kan je bij ons ook een springkasteel huren.
Wij zorgen voor levering, opbouw en ophaling, zodat alles vlot en zorgeloos verloopt.

Laat ons gerust weten wat je nodig hebt, wij zorgen voor de juiste sfeer én het juiste
materiaal. Alles op maat van jouw moment.



Algemene voorwaarden 
Afhaal en levering zonder personeel

Bevestiging  & voorschot

Na bevestiging van de bestelling behouden wij ons het recht voor een voorschot van 30%
van het totaalbedrag te vragen. De bestelling is pas definitief na bevestiging en
eventuele ontvangst van het vooschot.

Aantal personen 
Het definitieve aantal personen dient ten laatste 14 dagen voor de datum van het
feest doorgegeven te worden. Dit aantal geldt als basis voor de facturatie.

Materiaal 

Bij levering wordt een transportkost aangerekend.
Wij vragen vriendelijk om het materiaal zelf terug te bezorgen. Indien dit niet gebeurt,
wordt er opnieuw een transportkost aangerekend.

Transport 

IIndien materiaal wordt  meegegeven, dient dit proper en afgewassen terugbezorgd te
worden op het afgesproken moment.
Bij niet afgewassen of beschadigd materiaal wordt een logistieke kost van € 75 per
persoon aangerekend.

Annulatie
Deze voorwaarden gelden uitsluitend voor afhaal en/ of levering zonder personeel.
Annuleren tot 30 dagen voor het feest kan kosteloos.
Annuleren minder dan 14 dagen voor het feest 75% van het totale bedrag wordt
aangerekend.


