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DE POSTELEIN

Restaurantkwaliteit,

bij jou aan tafel

Bij De Postelein maken we gerechten zoals we ze zelf zouden willen krijgen.

Vers bereid, met producten van het seizoen, en verzorgd tot in de

afwerking. Of je nu een feest thuis geeft, een bedrijffsevent plant of gewoon
een avond zonder werk in de keuken wil: wij zetten alles klaar.

In deze brochure vind je ons volledige afhaalaanbod. Alles is ook leverbaar,

en voor wie volledig ontzorgd wil worden voorzien we bediening en

eventondersteuning op locatie.

IN DEZE BROCHURE

Hapjes koud
Hapjes warm

Kids en tapas
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DE POSTELEIN

PRAKTISCH

Van besteﬂing tot tafel

O01- KIEZEN

Je kiest je formule uit
deze brochure. Per
bestelling kies je een
gerecht voor het hele
gezelschap, zo blijft de

kwaliteit

op het bord
gegarandeerd.

04 - AFHALEN OF LEVEREN

Je haalt zelf af, of wij
leveren. Bij levering
rekenen we een
transportkost aan, die je
voorafin

de offerte terugvindt.

02- BEVESTIGEN

Na bevestiging vragen wij
een voorschot van 30
procent van het
totaalbedrag. Daarmee
staat

jullie datum vast.

05 - GENIETEN

Alles komt klaar en
overzichtelijk verpakt toe,
met duidelijke instructies
voor wat nog

opgewarmd of
afgebakken moet

worden.

ZO WERKT HET

03- AANTALLEN

Het definitieve aantal
personen geef je ten
laatste 14 dagen voor het
feest door. Dat aantal is
de

basis voor de facturatie.

06 - TERUGBRENGEN

Materiaal breng je
proper en afgewassen
terug op het
afgesproken moment.
Zo blijft

alles viot en betaalbaar
voor

iedereen.

Volledig ontzorgd worden, met bediening en eventondersteuning op locatie? Op aanvraag

Vraag vrijblijvend jullie offerte aan via info@depostelein.com of 0472 26 80 96.

Zo werkt het - 03
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DE POSTELEIN

HAPJES

Koude hapjes

Duindoornbes

Venkelsap - suikersiroop

Bonbon bloemkool

Gerookteharingkaviaar - korenbloem

Coquille

Vinaigrettevan zuiderse groenten

Garnalen
Gelvanblonde Leffe

Mousse van foie gras
Wittechocolade - rozenblaadjes

Kruidenkaas

Peperkoekje

Gerookte eend
Bladerdeegje - mangochutney

Pata negra
Toast - gelvancavaillon

Carpaccio van zalm
Citroenkaviaar - wakame

Pastei
Toast - marmelade

Prijzen per stuk. Mini servetten en cuvetten zijn inbegrepen.
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HAPJES

€220

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€1,60

€1,60

€1,60

€1,60

€1,60

€1,60

Hapjes koud - 04



DE POSTELEIN

HAPJES

Warme hapjes

Soepjetasje van erwten
Munt - schuimvanbreydelham

Garnaalkroket
Huisbereid

Asperge

Quiche,enkel verkrijgbaar in het seizoen

Vegetarische quiche [veceie]

Seizoensgroenten

Gebakken coquille
Hollandaise - jalapeno

Mossel
Ui - saffraan

Gebakken scampi
Dragonsaus

Risottokroket

Huisbereid

Serrano
Soesje - serranoham

Lorraine
Quiche - prei - spek

HAPJES

€ 2,30

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€ 2,00

€1,60

€1,60

€1,60

Prijzen per stuk. De porseleinen lepeltjes bij de scampi zijn inbegrepen. Breng je ze nadien weer netjes terug?
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DE POSTELEIN KIDS EN TAPAS

VOOR DE KLEINSTEN

Kids hapjes

Ook onze kleine gasten krijgen iets om van te smullen.

Kids hapjes € 6,00 / persoon

Mini worstenbroodje - mini pizza - kaaskroket

OP TAFEL

Tapas

Nootjes en chips € 2,25 [ persoon

Twee soorten chips - nootjes

Mediterraans assortiment € 4,25 [ persoon
Toscaanse olijven - zongedroogde tomaten - ansjovisspiesjes - pepadew - champignonmix

Bloempotjes van gezonde groenten € 4,25 | persoon

Hummusdip - olijvencrumble - mini seizoensgroenten

Tapas op tafel vanaf 10 personen.
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DE POSTELEIN

PER LITER

Soepen

Onze soepen zijn verkrijgbaar per liter. E&n liter is goed voor ongeveer vier personen.

Postelein

Bisque van Noordzeegarnalen
Kerrie

Gazpacho

Koud geserveerd

Erwtensoep
Breydelham

Cappuccino van champignons

Ravioli

Witloof

Kurkuma - garnaaltjes - seizoen

Asperge

Kervel - seizoen

Pompoen
Sinaasappel - seizoen

Tomatenroom
Balletjes - kids

Prijzen per liter. Seizoenssoepen zijn beschikbaar zolang het seizoen loopt.
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SOEPEN

€16,00

€ 14,00

€ 14,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€10,00

€ 9,00

Soepen - 07



DE POSTELEIN

VANAF 8 PERSONEN

Voorgerechten

Per bestelling kies je één voorgerecht voor het hele gezelschap.

KOUD

VOORGERECHTEN

WARM

Open ravioli van halve kreeft
Asperges - beukenzwammetjes -

Spitskool - kokos - lente-ui - combava

Traag gegaard buikspek

Bereiding van het seizoen

Zeekraal - artisjok - vinaigrette van

Sjalot - mirin - witte asperges - licht

Bisquejus - fettuccine - paprika -

Venusschelpen - jonge prei - jus van

Zalmtartaar wasabi €14,00
Komkommerstructuren - fijne kruiden
bisquesaus
Halve kreeft belle vue dagprijs
Fregolasalade - kreeftenmayonaise Sint-jacobsvrucht
Noors kussentje €18,50
Gerookte zalm - krab - haringkaviaar
Rundstartaar €18,00
Appelkappers - wafelchips Zeebaarsfilet
. tomaat
Vitello tonnato €16,50
Anders bekeken
Kabeljauw
Carpaccio van zalm €16,50 currysausie
Zure room - kruidensla - toast
. Scampi
Carpaccio van rund €14,00
Geconfijte tomaat - rucola - parmezaan parmezaan
Carpaccio van eend €14,00 Gegrilde pladijs
Fijne salades - hazelnootolie
kervel
Emulsie van bloemkool €14,00

Garnaalkroket - groene asperge

De halve kreeft belle vue wordt aangerekend aan dagprijs, per twee personen.
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€ 22,50

€18,00

€18,00

€18,00

€17,50

€16,50

€16,00

Voorgerechten - 08



DE POSTELEIN HOOFDGERECHTEN

VANAF 8 PERSONEN

Hoofdgerechten

Per bestelling kies je €én hoofdgerecht voor het hele gezelschap. Alle gerechten worden voorzien van aardappel- en
lokale seizoensgarnituren.

Kabeljauw € 28,00
Gesmoorde prei - mossel - fettuccine - sausje van blond bier

Maishoenfilet € 26,00
Jus - zalf van knolselder - fijne groenten

Ardeens varkenshaasje € 26,00
Peultjes - jus
Kalkoenmedaillon € 24,00

Saus van champignons

Hertenfilet dagprijs
Gebraiseerd witloof - rood wijnpeertje - champignons - wildsaus

Fazantenfilet dagprijs
Knolselder - veenbes - chocolade wildsaus

WILDSEIZOEN

Wild is beschikbaar van eind oktober tot uiterlijk half januari. Andere wildgerechten maken we graag op aanvraag.
Wildgerechten worden aangerekend aan dagprijs.

de
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DE POSTELEIN

VANAF 8 PERSONEN

Desserts op bord

Per bestelling kies je €én dessert voor het hele gezelschap.

Trio dessert

Javanais - creme bradlée - mini chocolademoelleux

Mandarijn in rode wijnsaus
Peperkoek - vanille-ijs - seizoen

Cheesecake

Blauwebessen - notencrumble - vanille-ijs

Koude sabayon
Roodfruit - limoen

Huisbereide dame blanche

Créme bralée

Net dat tikkeltje meer

DESSERTENBUFFET - VANAF
25 PERSONEN

DESSERTENBUFFET - VANAF
10 PERSONEN

Javanais
|[Jstaart met vanille en framboos
Croguembouche met karamel

Flensjes
Gevulde glaasjes per persoon

Chocolademousse met
amarenakers, rode vruchten met
sabayonmousse en meringue,
tiramisu, creme bralée.

Javanais

Wouttaart

Limoentaart

Soesjes met witte chocolade en
vanilleroom

Gevuld glaasje per persoon

Chocolademousse met
amarenakers, rode vruchten met
sabayonmousse en meringue,
tiramisu.

Per persoon €13,50
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Per persoon

€10,00

DESSERTS

€12,00

€10,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

€ 9,00

DESSERTGLAASJES

Chocolademousse met
amarenakers

Rode vruchten -
sabayonmousse - meringue
Tiramisu

Twee stuks per persoon.

Per persoon € 6,00

Desserts - 10



DE POSTELEIN

IN HET KORT

Onze buffetten

BUFFETTEN

Zeven formules, van fris en verfijnd tot uitgesproken gezellig. Elk buffet kan licht wijzigen naargelang het seizoen en het

marktaanbod.

Luxe koud buffet
Kraakverse salades, vis, vlees en huisgemaakte bereidingen - vanaf 10 personen

Koud buffet

Voor kleinere gezelschappen, onder 10 personen - op aanvraag individueel op bord

Koud buffet kids
Tot 12 jaar

Warm buffet 1

Drie gerechten met aardappel- en groentegarnituren

Warm buffet 2

Drie gerechten met aardappel- en groentegarnituren

Pastabuffet 1
Drie gerechten - vanaf 15 personen

Pastabuffet 2
Drie gerechten - vanaf 15 personen

Amerikaans buffet
Comfort food - vanaf 15 personen

BBQ

Vanaf 15 personen - kids tot 12 jaar € 18,00

Alle prijzen per persoon. Combinaties van koud en warm buffet vind je op pagina 15.
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ostelein

€ 32,00

€ 22,00

€12,50

€ 36,00

€ 42,00

€ 22,00

€ 32,00

€ 26,00

€ 24,00

Buffetten - 11



DE POSTELEIN BUFFETTEN

VANAF 10 PERSONEN

Luxe koud buffet

Liever iets fris en verfijnd? Ons koud buffet is net dat tikkeltje anders dan het klassieke
aanbod: boordevol kraakverse salades, huisgemaakte bereidingen en verrassende

accenten.

SALADES VIS VLEES

Aardappelsalade In bouillon gegaarde zalm Seizoensterrine

Orecchiette met chorizo Gebakken scampi Hammetje met honing en tijm
Kerstomaat met mozzarella Gerookte zalm Cavaillon met pata negra

en pesto Gerookte makreelfilet Gegrilde kipfilet met ananas
Griekse salade met feta Roodbaarsfilet met en chilisaus

Seizoenssalade wasabicrumble

Tomaat met grijze garnaal op Gegarneerde eitjes

nieuwe wijze

SAUZEN

Cocktail

Tartaar

Per persoon, vanaf 10 personen € 32,00
Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon € 0,80 / stuk

de
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DE POSTELEIN

ONDER 10 PERSONEN

Koud buffet

Op aanvraag serveren we dit buffet individueel op bord.

BUFFETTEN

VLEES EN SAUZEN

SALADES VIS
Aardappelsalade In bouillon gegaarde zalm
Seizoensgroenten Gerookte makreelfilet
Penne pesto Roodbaarsfilet met
Roodbaarsfilet met wasabicrumble
wasabicrumble Gegarneerde eitjes

Kippenboutjes
Gehaktballetjes

Cavaillon met serranoham
Cocktail

Tartaar

Per persoon

Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon

Koud buffer kids

SALADES VLEES
Aardappelsalade Gebakken gehaktballetjes
Komkommer natuur Kippenboutjes

Tomaat natuur

Wortel natuur

€ 22,00

€ 0,80 / stuk

Per kind tot 12 jaar

de )
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€12,50

Koud buffet - 13



DE POSTELEIN BUFFETTEN

DRIE GERECHTEN

Warm buffet

Alle gerechten worden voorzien van aardappel- en groentegarnituren en sauzen.

WARM BUFFET 1 - € 36,00 WARM BUFFET 2 - € 42,00

Scampi - mediterraanse pasta - paprikasaus Kabeljauw - bloemkoolsaus - serrano - rucola
Varkenshaasje - dragonsaus Gevulde maishoen - bordelaisesaus
Kalkoenmedaillon - champignons Pladijs - bisquejus

Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon € o,so/ stuk
Bain-marie huren, twee branders inbegrepen €15,00
Extra brander €2,50

de
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DE POSTELEIN

VANAF 20 PERSONEN

Koud en warm gecombineerd

BUFFETTEN

Het eenvoudige koude buffet is enkel verkrijgbaar in combinatie met een warm buffet.

SALADES

Koude aardappelsalade

Pasta met chorizo

Kerstomaatjes - mozzarella

pesto

Komkommersalade - feta -

VIS

Gegarneerde eitjes

In bouillon gegaarde zalm
Gerookte zalm

Gerookte makreelfilet

Tongrolletjes

VLEES EN SAUZEN

Kippenboutjes
Gehaktballetjes

Cavaillon met serranoham
Tartaar

Cocktail

munt
Tomaat - rivierkreeftjes - op

nieuwe wijze

Koud buffet met 2 gerechten uit warm buffet 1
Koud buffet met 3 gerechten uit warm buffet 1
Koud buffet met 2 gerechten uit warm buffet 2
Koud buffet met 3 gerechten uit warm buffet 2

Aanvullen met koude pasta’s en groentesalades

Alle prijzen per persoon. De warme gerechten kies je uit de lijst op pagina 14.
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€ 38,00
€ 48,00
€ 48,00
€ 52,00

€9,00

Koud en warm - 15



DE POSTELEIN BUFFETTEN

VANAF 15 PERSONEN

Pastabuffert

Heerlijke pasta’s in verschillende smaken, vers afgewerkt door onze chefs. Zorgeloos samen
tafelen met een warm buffet dat jong en oud verrast.

PASTABUFFET 1 - € 22,00 - DRIE GERECHTEN

Huisbereide lasagne

Lintpasta - spek - champignons - roomsaus
Tortellone parmezaan - scampi - bisque roomsaus
Penne arrabbiata - veggie

Orecchiette - zalmvlokken - citrussaus

Pasta - prei - champignons - sjalot - kruiden - veggie

Spek toevoegen aan de penne arrabbiata kan aan € 2,00 per persoon.

PASTABUFFET 2 - € 32,00 - DRIE GERECHTEN

Ravioli van krab - lichte dragonroomsaus

Penne met kreeft - artisjok - tomaat - tijmsaus

Zwarte pasta - tomaat - bieslook - rode mul - citrussaus
Ravioli van boschampignons - truffel - veggie

Pasta - kalkoenpluksels - saus van boschampignons

Lintpasta - Ardeens varkenshaasje - gevulde tomaatjes - champignons - tomatensaus

Prijzen per persoon, vanaf 15 personen €22,00 [ €32,00

de
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DE POSTELEIN BUFFETTEN

VANAF 15 PERSONEN

Amerikaans buffet

Eens iets anders serveren dat echt in de smaak valt? Een gevarieerd buffet met comfort

food, rijk aan smaak en geliefd bij iedereen. Makkelijk, gezellig en altijd een succes.

SALADES EN GROENTEN VLEES
Gepofte aardappel met zure room en bieslook Spareribs met Amerikaanse bbg-saus
Witte koolsalade Mini hamburgers met uitjes en ketchup

Rode koolsalade

Sesambroodjes voor de hamburgers zijn bij dit buffet
Komkommersalade

inbegrepen.
Tex-mexgroenten
Nachos met guacamole en salsa van tomaat
en lente-ui
Per persoon, vanaf 15 personen € 26,00
Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon € 0,80 / stuk
Bain-marie huren, gratis vanaf 30 personen €15,00
Extra brander € 2,50
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DE POSTELEIN

VANAF 15 PERSONEN

BBQ aan huis

BUFFETTEN

Zin in een zomerse, ontspannen sfeer op jullie feest? Met onze bbg haal je alles in huis voor

een feestelijke tafel. Heerlijk vers, mooi gepresenteerd en klaar om zelf nog even aof te

bakken. Afhalen of leveren, jij kiest.

SALADES

Aardappelsalade
Penne zuiders

Zomerse salade met

frambozenvinaigrette
Wortelsalade

Witte koolsalade
Tomatensalsa

Bonen met spekvinaigrette

VIS EN VLEES

INBEGREPEN

Scampibrochette
Gemarineerde
kippenbrochette
Bbg-worst of witte worst
Gemarineerde spekschijf

Japanse yakitori

SAUZEN

Tartaar
Bbg-saus

Stroganoff, warm

Aardappel in de schil
Broodjes, twee stuks per

persoon

KIDS BBQ

Kip

Chipolata

Wortel, komkommer en
tomaat natuur
Aardappelsalade

Mayonaise en ketchup

Per persoon, vanaf 15 personen € 24,00
Per kind tot 12 jaar €18,00
Bain-marie huren, twee branders inbegrepen €15,00
Extra brander € 2,50

Levering is mogelijk en wordt apart verrekend in de offerte.

de )
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DE POSTELEIN MAANDMENU

ELKE MAAND NIEUW

Het maandmenu

Drie gangen, elke maand anders. Met zorg samengesteld door onze chef,
vers bereid en seizoensgebonden. Restaurantkwaliteit, klaar om thuis van te
genieten.

Het menu van de lopende maand vind je op onze website en op Instagram.
Bestellen doe je via mail of telefoon.

MENU VAN DE MAAND

\/oorgerecht
Hoofdgerecht

Dessert

De samenstelling wisselt maandelijks. Vraag het actuele menu op of volg ons online.

Drie gangen, per persoon Op aanvraag

de
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DE POSTELEIN

MEER DAN ETEN ALLEEN

Materiaal en aankleding

LOGISTIEK

Bij De Postelein denken we graag met je mee. Niet alleen over het eten,

maar ook over de aankleding en het comfort van je gasten. Daarom kan je

bij ons ook logistiek materiaal huren.

MATERIAAL

Tafels en stoelen
Statafels

Linnen en servetten
Bain-maries en branders
Praktische

feestbenodigdheden

AANKLEDING

Wil je net dat tikkeltje meer? Dan
zorgen wij ook voor de
bloemstukjes op tafel. Subtiel,
stijlvol en afgestemd op jullie
thema of kleurkeuze. Zo is de tafel
volledig aangekleed tegen dat de
gasten arriveren.

VOOR DE JONGE GASTEN

Voor communies, familiefeesten
en andere kindvriendelijke
gelegenheden kan je bij ons een
springkasteel huren. Wij zorgen
voor levering, opbouw en

ophaling.

Laat ons weten wat je nodig hebt. Wij zorgen voor de juiste sfeer en het juiste

materiaal, op maat van jullie moment.

de .
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DE POSTELEIN

AFHAAL EN LEVERING ZONDER PERSONEEL

Algemene voorwaarden

BEVESTIGING EN VOORSCHOT

Na bevestiging van de bestelling behouden wij ons
het recht voor een voorschot van 30 procent van het
totaalbedrag te vragen. De bestelling is pas definitief
na bevestiging en eventuele ontvangst van het
voorschot.

AANTAL PERSONEN

VOORWAARDEN

TRANSPORT

Bij levering wordt een transportkost aangerekend. Wij
vragen vriendelijk om het materiaal zelf terug te
bezorgen. Gebeurt dit niet, dan rekenen wij een
bijkomende transportkost aan.

ANNULATIE

Het definitieve aantal personen dient ten laatste 14
dagen voor de datum van het feest doorgegeven te
worden. Dit aantal geldt als basis voor de facturatie.

MATERIAAL

Annuleren tot 30 dagen voor het feest kan kosteloos.
Bij annulatie minder dan 14 dagen voor het feest
wordt 75 procent van het totale bedrag aangerekend.

TOEPASSING

Indien materiaal wordt meegegeven, dient dit proper
en afgewassen terugbezorgd te worden op het
afgesproken moment. Bij niet afgewassen of
beschadigd materiaal rekenen wij een logistieke kost
van € 75 aan.

Deze voorwaarden gelden uitsluitend voor afhaal en
levering zonder personeel. Voor catering met
bediening op locatie gelden afzonderlijke
voorwadarden, die je bij je offerte ontvangt.

Prijzen in deze brochure zijn richtprijzen en kunnen wijzigen naargelang het seizoen en het marktaanbod. De prijs in

jullie offerte is de prijs die geldt.
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CONTACT

Zin gekregen?

Laart het ons weten.

Vertel ons wat jullie in gedachten hebben en wij maken er een

voorstel van. Een offerte is altijd vrijblijvend en volledig op maat.

BESTELLEN EN OFFERTES ONLINE
Wesley Croes www.depostelein.com
0472 26 80 96 Instagram @deposteleincatering

info@depostelein.com

Trouwfeest, communie, jubileum of bedrijfsevent met volledige bediening op locatie? Ook dat verzorgen
wij, van het aperitief tot de laatste afruimronde. Neem gerust contact op voor een gesprek.

de .
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Catering aan huis en op locatie



	Afhaal
	en catering
	Verfijndegerechtenvoorelkfeestelijk moment.
	Vers bereid, seizoensgebonden, klaar om thuis van te genieten.
	www.depostelein.com 0472 26 80 96


	Restaurantkwaliteit, bij jou aan tafel
	Bij De Postelein maken we gerechten zoals we ze zelf zouden willen krijgen. Vers bereid, met producten van het seizoen, en verzorgd tot in de
	afwerking. Of je nu een feest thuis geeft, een bedrijfsevent plant of gewoon
	een avond zonder werk in de keuken wil: wij zetten alles klaar.
	In deze brochure vind je ons volledige afhaalaanbod. Alles is ook leverbaar, en voor wie volledig ontzorgd wil worden voorzien we bediening en eventondersteuning op locatie.
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	Van bestelling tot tafel
	· KIEZEN
	Je kiest je formule uit deze brochure. Per bestelling kies je een gerecht voor het hele
	gezelschap, zo blijft de kwaliteit
	op het bord gegarandeerd.

	BEVESTIGEN
	Na bevestiging vragen wij een voorschot van 30 procent van het totaalbedrag. Daarmee staat
	jullie datum vast.

	04 · AFHALEN OF LEVEREN
	05 · GENIETEN
	Je haalt zelf af, of wij leveren. Bij levering rekenen we een transportkost aan, die je vooraf in
	de offerte terugvindt.
	Alles komt klaar en overzichtelijk verpakt toe, met duidelijke instructies voor wat nog
	opgewarmd of afgebakken moet
	worden.

	· AANTALLEN
	Het definitieve aantal personen geef je ten laatste 14 dagen voor het feest door. Dat aantal is de
	basis voor de facturatie.
	06 ·

	TERUGBRENGEN
	Materiaal breng je proper en afgewassen terug op het afgesproken moment. Zo blijft
	alles vlot en betaalbaar voor
	iedereen.
	Volledig ontzorgd worden, met bediening en eventondersteuning op locatie?
	Vraag vrijblijvend jullie offerte aan via info@depostelein.com of 0472 26 80 96.

	Op aanvraag
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	Koude hapjes
	Duindoornbes
	Venkelsap · suikersiroop

	Bonbon bloemkool
	Gerookteharingkaviaar · korenbloem

	Coquille
	Vinaigrettevan zuiderse groenten

	Garnalen
	Gelvanblonde Leffe

	Mousse van foie gras
	Wittechocolade · rozenblaadjes

	Kruidenkaas
	Peperkoekje

	Gerookte eend
	Bladerdeegje · mangochutney

	Pata negra
	Toast · gelvancavaillon

	Carpaccio van zalm
	Citroenkaviaar · wakame

	Pastei
	Toast · marmelade
	Prijzen per stuk. Mini servetten en cuvetten zijn inbegrepen.

	€ 2,20
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 1,60
	€ 1,60
	€ 1,60
	€ 1,60
	€ 1,60
	€ 1,60
	Hapjes koud  ·  04


	Warme hapjes
	Soepjetasje van erwten
	Munt · schuimvanbreydelham

	Garnaalkroket
	Huisbereid

	Asperge
	Quiche,enkel verkrijgbaar in het seizoen

	Vegetarische quiche
	Seizoensgroenten

	Gebakken coquille
	Hollandaise · jalapeño

	Mossel
	Ui · saffraan

	Gebakken scampi
	Dragonsaus

	Risottokroket
	Huisbereid

	Serrano
	Soesje · serranoham

	Lorraine
	Quiche · prei · spek
	Prijzen per stuk. De porseleinen lepeltjes bij de scampi zijn inbegrepen. Breng je ze nadien weer netjes terug?

	€ 2,30
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 2,00
	€ 1,60
	€ 1,60
	€ 1,60
	Hapjes warm  ·  05


	Kids hapjes
	Ook onze kleine gasten krijgen iets om van te smullen.
	Kids hapjes
	Mini worstenbroodje · mini pizza · kaaskroket


	Tapas
	Nootjes en chips
	Twee soorten chips · nootjes

	Mediterraans assortiment
	Toscaanse olijven · zongedroogde tomaten · ansjovisspiesjes · pepadew · champignonmix

	Bloempotjes van gezonde groenten
	Hummusdip · olijvencrumble · mini seizoensgroenten
	Tapas op tafel vanaf 10 personen.

	€ 6,00
	/ persoon

	€ 2,25
	/ persoon

	€ 4,25
	/ persoon

	€ 4,25
	/ persoon
	Kids en tapas  ·  06


	Soepen
	Onze soepen zijn verkrijgbaar per liter. Eén liter is goed voor ongeveer vier personen.
	Postelein
	Bisque van Noordzeegarnalen
	Kerrie

	Gazpacho
	Koud geserveerd

	Erwtensoep
	Breydelham

	Cappuccino van champignons
	Ravioli

	Witloof
	Kurkuma · garnaaltjes · seizoen

	Asperge
	Kervel · seizoen

	Pompoen
	Sinaasappel · seizoen

	Tomatenroom
	Balletjes · kids
	Prijzen per liter. Seizoenssoepen zijn beschikbaar zolang het seizoen loopt.

	€ 16,00
	€ 14,00
	€ 14,00
	€ 10,00
	€ 10,00
	€ 10,00
	€ 10,00
	€ 10,00
	€ 9,00
	Soepen  ·  07


	Voorgerechten
	Per bestelling kies je één voorgerecht voor het hele gezelschap.
	KOUD
	WARM
	Zalmtartaar wasabi
	Komkommerstructuren · fijne kruiden

	Halve kreeft belle vue
	Fregolasalade · kreeftenmayonaise

	Noors kussentje
	Gerookte zalm · krab · haringkaviaar

	Rundstartaar
	Appelkappers · wafelchips

	Vitello tonnato
	Anders bekeken

	Carpaccio van zalm
	Zure room · kruidensla · toast

	Carpaccio van rund
	Geconfijte tomaat · rucola · parmezaan

	Carpaccio van eend
	Fijne salades · hazelnootolie

	Emulsie van bloemkool
	Garnaalkroket · groene asperge

	€ 14,00
	dagprijs
	€ 18,50
	€ 18,00
	€ 16,50
	€ 16,50
	€ 14,00
	€ 14,00
	€ 14,00
	Sint-jacobsvrucht
	Zeebaarsfilet
	Kabeljauw
	Scampi
	Gegrilde pladijs
	De halve kreeft belle vue wordt aangerekend aan dagprijs, per twee personen.

	Open ravioli van halve kreeft
	Asperges · beukenzwammetjes · bisquesaus
	Spitskool · kokos · lente-ui · combava

	Traag gegaard buikspek
	Bereiding van het seizoen
	Zeekraal · artisjok · vinaigrette van tomaat
	Sjalot · mirin · witte asperges · licht currysausje
	Bisquejus · fettuccine · paprika · parmezaan
	Venusschelpen · jonge prei · jus van kervel

	€ 22,50
	€ 18,00
	€ 18,00
	€ 18,00
	€ 17,50
	€ 16,50
	€ 16,00
	Voorgerechten  ·  08
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	Hoofdgerechten
	Per bestelling kies je één hoofdgerecht voor het hele gezelschap. Alle gerechten worden voorzien van aardappel- en lokale seizoensgarnituren.
	Kabeljauw
	Gesmoorde prei · mossel · fettuccine · sausje van blond bier

	€ 28,00
	Maïshoenfilet
	Jus · zalf van knolselder · fijne groenten

	€ 26,00
	Ardeens varkenshaasje
	Peultjes · jus

	€ 26,00
	Kalkoenmedaillon
	Saus van champignons

	€ 24,00
	Hertenfilet
	Gebraiseerd witloof · rood wijnpeertje · champignons · wildsaus

	dagprijs
	Fazantenfilet
	Knolselder · veenbes · chocolade wildsaus

	dagprijs
	WILDSEIZOEN
	Wild is beschikbaar van eind oktober tot uiterlijk half januari. Andere wildgerechten maken we graag op aanvraag. Wildgerechten worden aangerekend aan dagprijs.
	Hoofdgerechten  ·  09
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	Desserts op bord
	Per bestelling kies je één dessert voor het hele gezelschap.
	Trio dessert
	Javanais · crème brûlée · mini chocolademoelleux

	Mandarijn in rode wijnsaus
	Peperkoek · vanille-ijs · seizoen

	Cheesecake
	Blauwebessen · notencrumble · vanille-ijs

	Koude sabayon
	Roodfruit · limoen

	Huisbereide dame blanche Crème brûlée
	Net dat tikkeltje meer
	DESSERTENBUFFET 25 PERSONEN
	· VANAF
	DESSERTENBUFFET 10 PERSONEN
	· VANAF

	Javanais
	IJstaart met vanille en framboos Croquembouche met karamel
	Flensjes
	Gevulde glaasjes per persoon
	Chocolademousse met amarenakers, rode vruchten met sabayonmousse en meringue, tiramisu, crème brûlée.

	Javanais
	Wouttaart
	Limoentaart
	Soesjes met witte chocolade en
	vanilleroom
	Gevuld glaasje per persoon
	Chocolademousse met amarenakers, rode vruchten met sabayonmousse en meringue, tiramisu.

	Per persoon

	€ 13,50
	Per persoon

	€ 10,00
	€ 12,00
	€ 10,00
	€ 9,00
	€ 9,00
	€ 9,00
	€ 9,00
	DESSERTGLAASJES
	Chocolademousse met amarenakers
	Rode vruchten ·
	sabayonmousse · meringue
	Tiramisu
	Twee stuks per persoon.

	Per persoon

	€ 6,00
	Desserts  ·  10


	Onze buffetten
	Zeven formules, van fris en verfijnd tot uitgesproken gezellig. Elk buffet kan licht wijzigen naargelang het seizoen en het marktaanbod.
	Luxe koud buffet
	Kraakverse salades, vis, vlees en huisgemaakte bereidingen · vanaf 10 personen

	€ 32,00
	Koud buffet
	Voor kleinere gezelschappen, onder 10 personen · op aanvraag individueel op bord

	€ 22,00
	Koud buffet kids
	Tot 12 jaar

	€ 12,50
	Warm buffet 1
	Drie gerechten met aardappel- en groentegarnituren

	€ 36,00
	Warm buffet 2
	Drie gerechten met aardappel- en groentegarnituren

	€ 42,00
	Pastabuffet 1
	Drie gerechten · vanaf 15 personen

	€ 22,00
	Pastabuffet 2
	Drie gerechten · vanaf 15 personen

	€ 32,00
	Amerikaans buffet
	Comfort food · vanaf 15 personen

	€ 26,00
	BBQ
	Vanaf 15 personen · kids tot 12 jaar € 18,00
	€ 24,00
	Alle prijzen per persoon. Combinaties van koud en warm buffet vind je op pagina 15.
	Buffetten  ·  11
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	Luxe koud buffet
	Liever iets fris en verfijnd? Ons koud buffet is net dat tikkeltje anders dan het klassieke aanbod: boordevol kraakverse salades, huisgemaakte bereidingen en verrassende accenten.
	SALADES
	VIS
	VLEES

	Aardappelsalade
	Orecchiette met chorizo Kerstomaat met mozzarella
	en pesto
	Griekse salade met feta
	Seizoenssalade
	Tomaat met grijze garnaal op
	nieuwe wijze
	In bouillon gegaarde zalm Gebakken scampi Gerookte zalm
	Gerookte makreelfilet
	Roodbaarsfilet met
	wasabicrumble
	Gegarneerde eitjes
	Seizoensterrine
	Hammetje met honing en tijm Cavaillon met pata negra
	Gegrilde kipfilet met ananas
	en chilisaus
	SAUZEN

	Cocktail Tartaar
	Per persoon, vanaf 10 personen
	Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon
	€ 32,00
	€ 0,80 / stuk
	Luxe koud buffet  ·  12



	Koud buffet
	Op aanvraag serveren we dit buffet individueel op bord.
	SALADES
	VIS
	Aardappelsalade Seizoensgroenten Penne pesto
	Roodbaarsfilet met
	wasabicrumble
	In bouillon gegaarde zalm Gerookte makreelfilet Roodbaarsfilet met
	wasabicrumble
	Gegarneerde eitjes
	Per persoon
	Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon
	VLEES EN SAUZEN

	Kippenboutjes Gehaktballetjes
	Cavaillon met serranoham
	Cocktail
	Tartaar
	€ 22,00
	€ 0,80 / stuk

	Koud buffet kids
	SALADES
	VLEES
	Aardappelsalade Komkommer natuur Tomaat natuur
	Wortel natuur
	Gebakken gehaktballetjes Kippenboutjes
	Per kind tot 12 jaar
	€ 12,50
	Koud buffet  ·  13



	Warm buffet
	Alle gerechten worden voorzien van aardappel- en groentegarnituren en sauzen.
	WARM BUFFET 1
	· € 36,00

	WARM BUFFET 2
	· € 42,00

	Scampi · mediterraanse pasta · paprikasaus Varkenshaasje · dragonsaus Kalkoenmedaillon · champignons
	Kabeljauw · bloemkoolsaus · serrano · rucola Gevulde maïshoen · bordelaisesaus
	Pladijs · bisquejus
	Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon Bain-marie huren, twee branders inbegrepen Extra brander
	€ 0,80 / stuk € 15,00
	€ 2,50
	Warm buffet  ·  14


	Koud en warm gecombineerd
	Het eenvoudige koude buffet is enkel verkrijgbaar in combinatie met een warm buffet.
	SALADES
	Koude aardappelsalade Pasta met chorizo Kerstomaatjes · mozzarella ·
	pesto
	Komkommersalade · feta ·
	munt
	Tomaat · rivierkreeftjes · op
	nieuwe wijze
	VIS

	Gegarneerde eitjes
	In bouillon gegaarde zalm Gerookte zalm
	Gerookte makreelfilet
	Tongrolletjes
	VLEES EN SAUZEN

	Kippenboutjes Gehaktballetjes
	Cavaillon met serranoham
	Tartaar
	Cocktail
	Koud buffet met 2 gerechten uit warm buffet 1 Koud buffet met 3 gerechten uit warm buffet 1 Koud buffet met 2 gerechten uit warm buffet 2 Koud buffet met 3 gerechten uit warm buffet 2 Aanvullen met koude pasta's en groentesalades
	€ 38,00 € 48,00 € 48,00
	€ 52,00
	€ 9,00
	Alle prijzen per persoon. De warme gerechten kies je uit de lijst op pagina 14.
	Koud en warm  ·  15


	Pastabuffet
	Heerlijke pasta's in verschillende smaken, vers afgewerkt door onze chefs. Zorgeloos samen tafelen met een warm buffet dat jong en oud verrast.
	PASTABUFFET 1
	· € 22,00 · DRIE GERECHTEN

	Huisbereide lasagne
	Lintpasta · spek · champignons · roomsaus
	Tortellone parmezaan · scampi · bisque roomsaus
	Penne arrabbiata · veggie
	Orecchiette · zalmvlokken · citrussaus
	Pasta · prei · champignons · sjalot · kruiden · veggie
	Spek toevoegen aan de penne arrabbiata kan aan € 2,00 per persoon.
	PASTABUFFET 2
	· € 32,00 · DRIE GERECHTEN

	Ravioli van krab · lichte dragonroomsaus
	Penne met kreeft · artisjok · tomaat · tijmsaus
	Zwarte pasta · tomaat · bieslook · rode mul · citrussaus
	Ravioli van boschampignons · truffel · veggie
	Pasta · kalkoenpluksels · saus van boschampignons
	Lintpasta · Ardeens varkenshaasje · gevulde tomaatjes · champignons · tomatensaus
	Prijzen per persoon, vanaf 15 personen
	€ 22,00  /  € 32,00
	Pastabuffet  ·  16


	Amerikaans buffet
	Eens iets anders serveren dat echt in de smaak valt? Een gevarieerd buffet met comfort food, rijk aan smaak en geliefd bij iedereen. Makkelijk, gezellig en altijd een succes.
	SALADES EN GROENTEN
	VLEES

	Gepofte aardappel met zure room en bieslook Witte koolsalade
	Rode koolsalade
	Komkommersalade
	Tex-mexgroenten
	Nachos met guacamole en salsa van tomaat
	en lente-ui
	Spareribs met Amerikaanse bbq-saus Mini hamburgers met uitjes en ketchup
	Sesambroodjes voor de hamburgers zijn bij dit buffet inbegrepen.

	Per persoon, vanaf 15 personen
	Broodjes, gemiddeld twee stuks per persoon Bain-marie huren, gratis vanaf 30 personen Extra brander
	€ 26,00
	€ 0,80 / stuk € 15,00

	€ 2,50
	Amerikaans buffet  ·  17


	BBQ aan huis
	Zin in een zomerse, ontspannen sfeer op jullie feest? Met onze bbq haal je alles in huis voor een feestelijke tafel. Heerlijk vers, mooi gepresenteerd en klaar om zelf nog even af te bakken. Afhalen of leveren, jij kiest.
	SALADES
	VIS EN VLEES
	INBEGREPEN

	Aardappelsalade
	Penne zuiders
	Zomerse salade met
	frambozenvinaigrette
	Wortelsalade
	Witte koolsalade
	Tomatensalsa
	Bonen met spekvinaigrette
	Scampibrochette Gemarineerde kippenbrochette
	Bbq-worst of witte worst
	Gemarineerde spekschijf
	Japanse yakitori
	SAUZEN

	Tartaar
	Bbq-saus Stroganoff, warm
	Aardappel in de schil Broodjes, twee stuks per persoon
	KIDS BBQ

	Kip
	Chipolata
	Wortel, komkommer en
	tomaat natuur
	Aardappelsalade
	Mayonaise en ketchup
	Per persoon, vanaf 15 personen
	Per kind tot 12 jaar
	Bain-marie huren, twee branders inbegrepen Extra brander
	€ 24,00 € 18,00 € 15,00
	€ 2,50
	Levering is mogelijk en wordt apart verrekend in de offerte.
	BBQ  ·  18


	Het maandmenu
	Drie gangen, elke maand anders. Met zorg samengesteld door onze chef, vers bereid en seizoensgebonden. Restaurantkwaliteit, klaar om thuis van te genieten.
	Het menu van de lopende maand vind je op onze website en op Instagram. Bestellen doe je via mail of telefoon.
	MENU VAN DE MAAND

	Voorgerecht Hoofdgerecht Dessert
	De samenstelling wisselt maandelijks. Vraag het actuele menu op of volg ons online.
	Drie gangen, per persoon
	Op aanvraag
	Maandmenu  ·  19



	Materiaal en aankleding
	Bij De Postelein denken we graag met je mee. Niet alleen over het eten, maar ook over de aankleding en het comfort van je gasten. Daarom kan je bij ons ook logistiek materiaal huren.
	MATERIAAL

	Tafels en stoelen Statafels
	Linnen en servetten
	Bain-maries en branders
	Praktische feestbenodigdheden
	AANKLEDING
	Wil je net dat tikkeltje meer? Dan zorgen wij ook voor de bloemstukjes op tafel. Subtiel,
	stijlvol en afgestemd op jullie
	thema of kleurkeuze. Zo is de tafel
	volledig aangekleed tegen dat de
	gasten arriveren.

	VOOR DE JONGE GASTEN
	Voor communies, familiefeesten en andere kindvriendelijke gelegenheden kan je bij ons een
	springkasteel huren. Wij zorgen
	voor levering, opbouw en
	ophaling.


	Laat ons weten wat je nodig hebt. Wij zorgen voor de juiste sfeer en het juiste materiaal, op maat van jullie moment.
	Op aanvraag
	Logistiek  ·  20


	Algemene voorwaarden
	BEVESTIGING EN VOORSCHOT
	Na bevestiging van de bestelling behouden wij ons het recht voor een voorschot van 30 procent van het totaalbedrag te vragen. De bestelling is pas definitief
	na bevestiging en eventuele ontvangst van het
	voorschot.

	AANTAL PERSONEN
	Het definitieve aantal personen dient ten laatste 14 dagen voor de datum van het feest doorgegeven te worden. Dit aantal geldt als basis voor de facturatie.

	MATERIAAL
	Indien materiaal wordt meegegeven, dient dit proper en afgewassen terugbezorgd te worden op het afgesproken moment. Bij niet afgewassen of beschadigd materiaal rekenen wij een logistieke kost
	van € 75 aan.

	TRANSPORT
	Bij levering wordt een transportkost aangerekend. Wij vragen vriendelijk om het materiaal zelf terug te bezorgen. Gebeurt dit niet, dan rekenen wij een
	bijkomende transportkost aan.

	ANNULATIE
	Annuleren tot 30 dagen voor het feest kan kosteloos.
	Bij annulatie minder dan 14 dagen voor het feest
	wordt 75 procent van het totale bedrag aangerekend.

	TOEPASSING
	Deze voorwaarden gelden uitsluitend voor afhaal en levering zonder personeel. Voor catering met bediening op locatie gelden afzonderlijke voorwaarden, die je bij je offerte ontvangt.
	Prijzen in deze brochure zijn richtprijzen en kunnen wijzigen naargelang het seizoen en het marktaanbod. De prijs in jullie offerte is de prijs die geldt.
	Voorwaarden  ·  21


	Zin gekregen? Laat het ons weten.
	Vertel ons wat jullie in gedachten hebben en wij maken er een voorstel van. Een offerte is altijd vrijblijvend en volledig op maat.
	Wesley Croes
	0472 26 80 96 info@depostelein.com
	www.depostelein.com
	Instagram @deposteleincatering
	Trouwfeest, communie, jubileum of bedrijfsevent met volledige bediening op locatie? Ook dat verzorgen wij, van het aperitief tot de laatste afruimronde. Neem gerust contact op voor een gesprek.
	Catering aan huis en op locatie



