BUSINESS LUNCH MENU

03. November - 07. November

WEINEMPFEHLUNG
Haideboden | Umathum ODER Riesling | Mosel
1d1 /11

ALLE MENUS BEINHALTEN SALAT ODER SUPPE (LINSENSUPPE MIT PANCETTA & CREME FRAICHE) & DESSERT

MONTAG DIENSTAG
MENU 1| 27 MENU 1| 27
TORTELLINI MIT KALBSFULLUNG SPAGHETTI
Mit Schinken, Erbsen & Parmesan-Rahmrauce Mit hausgemachter Bolognese
MENU 2 | 36 MENU 2 | 32
BLACK ANGUS ENTRECOTE ,,CAFE DE PARIS® CH-POULET GESCHNETZELTES
Mit Pommes Mit Paprikarahmsauce & hausgemachter Rosti
MENU 3 | 27 MENU 3 | 27
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL HOLZOFENPIZZA NACH WAHL
MITTWOCH DONNERSTAG
MENU 1] 27 MENU 1] 27
STROZZAPRETI ALLA NAPOLETANA GNOCCHI ALL AMATRICIANA
Mit gegrillter Zucchini, Ricotta & Pinienkernen Mit Tomatensauce, Guanciale & Pecorino
MENU 2 | 34 MENU 2 | 34
WIENER SCHNITZEL VOM KALB YELLOW CURRY SALMON
Mit Petersilienkartoffeln & Preiselbeeren Mit Thaibasilikum-Salat & Basmati Reis
MENU 3 | 27 MENU 3 | 27
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL HOLZOFENPIZZA NACH WAHL
FREITAG
MENU 1] 27

TAGLIOLINI CACIO E PEPE
Mit schwarzem Pfeffer & Pecorino

MENU 2| 36

BLACK ANGUS CHATEAUBRIAND
Mit Triffelplree & Rotwein-Jus

MENU 3 | 27
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL




