BUSINESS LUNCH

15. Juni - 19. Juni

WEINEMPFEHLUNG
Miraval | Pitt & Perrin | 2023 | 10

ALLE MENUS BEINHALTEN SALAT ODER SUPPE (TOMATENSUPPE MIT STRACCIATELLA) & DESSERT

MONTAG

MENU1 | 28
RIGATONI AL’ ARRABBIATA
Mit Mozzarella di Bufala und frischem Basilikum
MENU 2 | 34

KALBSGESCHNETZELTES “ZURCHER ART”
Mit Wildreis

MENU 3 | 28
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL

MITTWOCH

MENU1 | 28
SPAGHETTI ALLA BOLOGNESE
Mit hausgemachter Bolognese
MENU 2 | 37

180G BLACK ANGUS ENTRECOTE
Mit Pommes & Truffelbutter

MENU 3 | 28
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL

DIENSTAG

MENU1 | 30
RISOTTO AL LIMONE E GAMBERI
Mit Chili-Garnelen
MENU 2 | 32

KNUSPRIGES CH-POULET-SCHNITZEL
Mit Kartoffelpiree und Nusslisalat

MENU 3 | 28
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL

DONNERSTAG

MENU1 | 28
GNOCCHI Al FUNGHI
Mit Champignon-Rahmsauce, Speck und Rucola
MENU 2 | 35

MISO-GLASIERTES ZANDERFILET
Mit Spicy Pak Choi und Susskartoffelpiree

MENU 3 | 28
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL

FREITAG

MENU1 | 28
PACCHERI CACIO E PEPE

Mit schwarzem Pfeffer und Pecorino

MENU 2 | 37

BLACK ANGUS FILET CHATEAUBRIAND
Mit Thymiankartoffeln und Sauce Béarnaise

MENU 3 | 28
HOLZOFENPIZZA NACH WAHL



