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Yleiset kommentit asetusluonnoksiin

Yhdistys pitda asetusluonnoksia pddosin kannatettavina ja sillé ei ole huomautettavaa lausunto-
pyynnén asetusluonnoksiin 1), 3), 4), 5) ja 6).

Asetusmuutoksista ja ylipdataan elintarvikelain kokonaisuudistuksesta on syytéa pitaa valvojille kou-
lutustilaisuuksia kevaalla ja syksylla 2021. EU-lainsdadannén vaatimuksia ei saa enaa toistaa kan-
sallisessa lainsdadanndssa eli EU-lainsdadannon kayttdmisesta pitaisi tulla valvojille aiempaa
enemman rutiinia. Tama on merkittdva muutos myés elintarvikealan toimijoille. Kansallisille ohjeille,
joissa EU-lainsdadanndén ja kansallisen lainsaadannén vaatimukset on yhdistetty, on tarvetta.

Yksityiskohtaiset kommentit luonnokseen maa- ja metsétalousministerién asetukseksi elin-
tarvikehygieniasta

4 § Elintarviketoiminnan rekisteréinti-ilmoitus

Rekisterdidyn elintarviketoiminnan ilmoitukseen olisi litettava elintarvikehuoneiston pohjapiirros,
jos kyse ei olisi virtuaalihuoneistosta. Ehdotus on kannatettava ja selkeyttdd nykytilannetta. Pohja-
piirros mahdollistaa toiminnan vaatimuksenmukaisuuden arvioinnin ja ennakkoneuvonnan jo rekis-
terdintivaiheessa. Liikkuvilla elintarvikehuoneistoilla ei ole k&yntiosoitetta, joten maininnan liikku-
vasta elintarvikehuoneistosta voisi lisata kohtaan 4) vastaavasti kuin virtuaalihuoneistot. Liikkuvien
elintarvikehuoneistojen osalta pohjapiirroksen sijaan myds kuvat myyntikojun tai —vaunun varuste-
luista ovat riittavat. - ""'

6 § Alkutuotannon kirjausten sdilytysaika

Toimijoille asetettu velvoite sailyttaa tehtyjen tutkimusten uusimmat tulokset on kannatettava uudis-
tus.

23 § Rekisterdidyn elintarviketoiminnan kaupallisia asiakirjoja koskevat vaatimukset

Rekisterdidysta elintarvikehuoneistosta toiseen elintarvikehuoneistoon lahetettavia elintarvikkeita
on seurattava kaupallinen asiakirja. Jaadhdytettyja, jaadytettyja tai pakastettuja elintarvikkeita |&he-
tettdesséa asiakirjassa on oltava merkinta sailytyslampétilasta, jos se ei kdy ilmi elintarvikkeen pak-
kausmerkinndista. Kaupallisista asiakirjoista on sailytettava vahintdan yksi vuosi elintarvikkeen vii-
meisen kayttdpaivan tai parasta ennen -paivan jalkeen.

Ehdotus on kannatettava, jotta jaljitettavyytta voidaan valvoa. Vaatimuksella on merkitysta myds
mahdollisten elintarvikepetosten selvittdmisessa. Asiakirjojen séilytysaika voi toki tulla yllattavan
pitkaksi esim. myymaléilla, joilla myynnissé pitkdan sailyvia tuotteita, kuten séilykkeité ja pakas-



teita. Sailytyslampétilan merkitseminen kuljetusasiakirjoihin on kannattava uudistus, mikali lampo-
tila ei selvia pakkausmerkinndista. Tama vahentaisi epaselvyyksia elintarvikkeiden sailytyslampoti-
loissa ja voisi vahentaa myds ruokahavikin maaraa.

24 § Rekisterdidyn elintarviketoiminnan lampdtiloja koskevat vaatimukset

Valvonnan ja toimijoiden kannalta on selkeda, etta lampétilavaatimukset sailyvat kansallisessa
lainsdadannéssa. Kohdan 9) mukaan kuumentamalla valmistetut helposti pilaantuvat leipomotuot-
teet, kalakukot ja muut vastaavat tuotteet, jotka on kuljetettu vahittaislikkeeseen huoneenlam-
mdossé, voidaan sailyttaa vahittaislikkeessad huoneenlammaossé vastaanottopaivan ajan, minka jal-
keen niita ei saa enada myyda. Kokonaisia kalakukkoja voidaan kuitenkin myyda myyntiajan lop-
puun, mikéli ne sailytetdan korkeintaan 6 °C:ssa. Jaa epaselvaksi, tuleeko kalakukot sailyttda koko
ajan 6 °C:ssa vai voiko niitd myyda yhden péaivan huoneenldammadssa ja siirtda sen jalkeen kyl-
maan.

26 § Rekisterséidyn elintarviketoiminnan rakenteita koskevat yleiset mukautukset

Luonnoksen mukaan EU-lainsdadantéa mukautettaisiin muun kuin vesihuuhtelukdymalan sallimi-
sen osalta. Tarve muuhun kuin vesihuuhtelukdymalan sallimiseen on lahinna saaristo tms. alueilla,
joten tarve mukautukseen on vahainen, varsinkin kun tapahtumissa ja lyhytaikaisessa kesatoimin-
nassa pystytaan aikaisempaa useammin jarjestamaan perusbajamajan sijaan paremmin varusteltu
vesihuuhtelukdymala elintarvikealan toimijoille.

Nykyisessa ilmoitettuja elintarvikehuoneistoja koskevassa asetuksessa on vaatimus asiakas-
kaymalasta ja siihen liittyva 6 asiakaspaikan sdantd. Perusteluissa ei ole otettu kantaa, onko vaati-
mus tarkoitus siirtaa terveydensuojelulainsdadantdén. Jos vaatimus poistetaan kansallisesta lain-
sdadannosta kokonaan, tulevat elintarvikehuoneistojen henkildkunnan ja asiakkaiden yhteiset kay-
malat yleistym&an, mika ei ole toivottavaa esimerkiksi noroviruksen levidmisen ehkaisemista ajatel-
len.

27 § Elainten paéasy elintarvikehuoneistoon

Lemmikkieldimet saisi tuoda myés muiden kuin tarjoilupaikkojen asiakastiloihin. Muutos selkeyttaa
nykytilannetta esimerkiksi kauppahallien osalta, joissa on sekd myymaloita etta tarjoilupaikkoja.
Valvonnassa on tullut vastaan my®és tilanteita, joissa tarjoilupaikan asiakastilassa on pidetty elintar-
vikealan toimijan lemmikkilintuja. Salmonellariskin vuoksi lintujen prtamlnen elintarvikehuoneiston
asiakastiloissa ei oIe toivottavaa.

37 § Hyvéaksytyn elintarvikehuoneiston kaupallisia asiakirjoja koskevat vaatimukset

Hyvaksytyilla elintarvikehuoneistoilla vaatimukset ovat olleet jo voimassa olevassa lainsaadan-
nossa, mutta niiden osalta kaupallisten asiakirjojen kopiciden sdilytysaika pitenisi yhdesta vuo-
desta kahteen vuoteen. Jaljitettdvyyden ja mahdollisten elintarvikepetosten selvittdmisen kannalta
muutos on tarpeellinen.

38 § Hyvéksytyn elintarvikehuoneiston lampdtiloja koskevat vaatimukset

Muistiossa on mainittu, ettéd "Edellda mainittu lyhytaikainen poikkeama lampétilavaatimuksesta saisi
kuitenkin olla korkeintaan 3 °C saadetyista lampétilavaatimuksista. Jos poikkeama olisi tata suu-
rempi, toimijan olisi ryhdyttava korjaaviin toimenpiteisiin saadettyjen lampétilavaatimusten noudat-
tamiseksi tai elintarvikkeen poistamiseksi elintarvikeketjusta. Ruokavirasto voisi tarvittaessa ohjeis-
taa asiasta.” Ruokaviraston ohjeistus on tarpeen, ellei vaatimusta siséllyteta lainsdadantéon. Myos
lyhytaikaisuus tulisi maaritella joko lainsdadanndssa tai Ruokaviraston ohjeissa selkeasti.

43 § Maitoalan hyvéksytyn elintarvikehuoneiston toimintaa koskevat mukautukset



Uusi asetus ei sisélla aiempaa kansallista vaatimusta maidon ja maidosta valmistettujen tuotteiden
pakkauksiin merkittavasta tiedosta siita, mika lampdokasittely tai muu kasittely tuotteelle tai sen val-
mistuksessa kaytetylle maidolle on séilyvyyden parantamiseksi tehty. Merkintavaatimus pastéroin-
nista/muusta lampdokasittelysta tulisi sisallyttdd myos uuteen asetukseen. Vastaavasti raakamaitoa
koskevat nykyisen raakamaitoasetuksen liitteen 3 mukaiset vaatimukset listeria ja salmonellatutki-
muksista tulisi siséllyttaa uuteen asetukseen.

40 § Hyvéksytyn elintarvikehuoneiston rakenteita koskevat yleiset lisdvaatimukset

Uudessa asetuksessa ei ole aiemmassa laitosasetuksessa esitettyja yksityiskohtaisia vaatimuksia
eri toiminnoille vaadittavista tiloista tai toimintojen erottamisesta (esim. etta leikkaamossa on oltava
tilat ja laitteet vastaanotettavan lihan tarkastukseen ja puhdistukseen). Toivottavasti Ruokavirasto
ohjeistaa naista, sillda muuten voi olettaa, etta laitoksissa tullaan hyvaksymaan melko erilaisia rat-
kaisuja, ja yksittaisen valvojan harkintaan voi ja4 paatettavaksi melko isojakin rakenteellisia ratkai-
suja. T&ma vaikuttaa toimijoiden yhdenvertaiseen kohteluun.

Eldinlddkarihygieenikkojen yhdistys ry kiittdd maa- ja metsatalousministeriétd mahdollisuudesta
antaa lausunto.

Riikka Aberg

Johtokunnan puheenjohtaja






