
 

 

 

Á la Carte   

Vorspeisen 

Thunfisch Tataki I Sesam I Spitzkohlsalat I Sojacreme   25.5 € 

 

Gebratene Wachtel I Karotte – Mango – Salat  

Kräutercreme I Kresse    24 € 

 

Karamellisierter Picandou (Ziegenfrischkäse) 

Waldbeergel I Feldsalat I geröstete Kürbiskerne     19.5 € 

 

Suppen 

Kartoffel – Trüffelsuppe I Speck I Kräuteröl 13.5€ 

Karotte – Ingwersuppe I Croutons    13.5 €  

 

Hauptgänge 

Lammfilets 

Gewürz – Hokkaido I getrüffelte Gnocchis  

 Belper Knolle  42 €  

 

Duroc – Rücken 

Chili – Hollandaise I Rosenkohlblätter 

Kartoffelplätzchen    39 € 

 

In Panko gebackener Skrei 

Zuckerschote I Paprika - Polenta 41 € 

 

Desserts 

Limette – Quark – Mousse  

Butterkeks I Zitronensorbet        14.5 € 

Apfelcrumble I Mandeln I Vanilleeis       14.5 € 

 

Zuzügliche Tagesempfehlungen werden am Tisch erwähnt  

 Änderungen behalten wir uns vor. 

Vegetarische Wünsche / Unverträglichkeiten bitte bei der Reservierung angeben.  

Angebot – Á la Carte: Donnerstag I Freitag I Samstag – abends I ab 18.30 Uhr 



 

 

 

 

 

 

Informationen für: Sonntags auf dem Sandhof 

 

 

Am 22. Februar: Küchenschlacht À la Let´s Grill (nur ein bisschen anders) 

Speisenangebot in Form von:  

Vorspeisen I Suppe I Hauptgänge I Desserts – Speisen 

14 Uhr bis 17.30 Uhr I 85 € I Person I zzgl. Getränke / wir gehen einfach in die Küche 

 

01. / 08. / 22. / 29. März Sonntag Mittagsmenü 14 Uhr 4 Gang Menü 85€ Person zzgl. Getränke 

Am 15. März: Küchenschlacht À la Let´s Grill (nur ein bisschen anders) 

Speisenangebot in Form von:  

Vorspeisen I Suppe I Hauptgänge I Desserts – Speisen 

14 Uhr bis 17.30 Uhr I 85 € I Person I zzgl. Getränke / wir gehen einfach in die Küche 

 

Hummer Menü I 4 Gang Menü I 125 € Person I zzgl. Getränke 

20. Februar / Freitag / ab 18.30 Uhr 

(zzgl. der À la Carte Karte – bitte bei der Reservierung angeben, vielen Dank) 

 

 

SAVE THE DATE 

 Im Rahmen der Sektmacher Sektbörse: Bubbles goes Sandhof 

24. April I abends (weiteres wird mitgeteilt) 

01. Mai – Dirk Maus goes Dirk Würz – Außer Haus bei St. Antony I Nierstein  

Maus meets 2 Winzer ´26 

27. März I 18 Uhr St. Antony I Nierstein & Robert Weil I Kiedrich (Rheingau) 

29. Mai I 18 Uhr Wagner Stempel I Siefersheim & Jakob Jung I Erbach (Rheingau) 

25. September I 18 Uhr Braunewell I Essenheim & Gres I Appenheim 

(4 Gang Menü / Empfang & Weine der Winzer / 129 € Person) 

 

 

Unsere allgemeinen Öffnungszeiten: ab Januar ´26 

Donnerstag / Freitag / Samstag - ab 18.30 Uhr À la Carte / Sonntag zur Mittagszeit  

(siehe jeweiliges Angebot) 

 

www.dirk-maus.de / info@dirk-maus.de / 06132 4368 333 

 

Vegetarische Wünsche / Unverträglichkeiten bitte bei der Reservierung angeben. 

 

Allgemein: Änderungen behalten wir uns vor.  

mailto:info@dirk-maus.de

