
BON APPETIT. BSAHA. BUON APPETITO. ENJOY

Elk land heeft zijn eigen bijzondere keuken en elk land heeft een park in een stad of dorp dat mensen doet laten 
verwonderen en inspireren. Welkom in het wereldse park van Leon en Esther. Bij Sizzles at the Park ontvangen 
wij u graag volgens ons fine dining-concept waarbij wij van elk diner een culinaire & gastvrije  ervaring maken.
Naast uiteenlopende à la carte gerechten kunt u ook kiezen uit ons drie-, vier- of vijfgangenmenu, eventueel 

aangevuld met een passend dranken arrangement om uw avond compleet te maken.



MENU @ THE PARK enkel per gezelschap te bestellen
DRIE GANGEN	  49,50
VIER GANGEN	 59,50
VIJF GANGEN	 69,50

Wilt u het kaasplateau als dessert bij uw MENU @ THE PARK?	     
Laat het ons weten, dan serveren we dit natuurlijk graag - extra                                                                                                                      8,00

BIJPASSEND WIJNARRANGEMENT
Het wijnarrangement is ook in halve glazen te bestellen 
3 GLAZEN	 28,50
4 GLAZEN	 38,00
5 GLAZEN 	  47,50 

ALCOHOLVRIJ ARRANGEMENT
Laat u verrassen door een alcoholvrij arrangement 
3 GLAZEN	  25,50
4 GLAZEN	  34,00
5 GLAZEN	  42,50

VOORGERECHTEN

SASHIMI VAN RUND  sukiyaki vinaigrette | gelakt buikspek | rode ui | krokante sjalot	   24,50
BRESAOLA  burrata | balsamico | rucola | gedroogde olijf | Parmezaan                                                                   24,50
RATATOUILLE  gepofte aubergine | geitenkaas | gyoza | gefrituurde salie | courgette rol                                                    22,50
ZALM & GAMBA CEVICHE  tonijn tataki | granaatappel | cancha | ponzu	   24,50

HOOFDGERECHTEN  

LINZEN CURRY  krokante bloemkool | zoetzure appel | mozzarella | krokant van spinazie	   29,50
BLACK ANGUS  sukade biefstuk | saus van groene peper | garnituur van het seizoen   	   32,50                                    
OSSENHAAS  jus van groene peper | garnituur van het seizoen	 42,50
KALFS RIBEYE  275 gram | jus van bonenkruid | gegrilde groenten  	   39,50
VIS VAN DE DAG  garnituur van het seizoen	 32,50
TAGLIONI ROMESCO  verse pasta | romesco saus | gegrilde groenten | mozzarella   	   24,50
ook te bestellen met gegrilde gamba’s of black angus +10,- supplement prijs 

BIJGERECHTEN
 

KROPSALADE groene kruiden gazpacho 	      5,50
FRITES  met huisgemaakte mayonaise	   5,50



SWEETS
 

CREATION DESSERT verrassing van de chef	 16,50

STRUCTUREN VAN CHOCOLADE	 16,50 
sticky caramel | cassis sorbetijs | crème van cassis

KAASPLATEAU	 18,50
5 soorten | brioche  | appelstroop | gedroogde vruchten & mosterd  	
     
SCROPPINO	 14,50
sinaasappel sorbet | cava | Sirdam vodka | orangecello	

AFFOGATO COMPLEET	 9,50
espresso | vanille ijs | geserveerd met huisgemaakte friandises	

FRIANDISES		  5,00
assortiment huisgemaakte friandises	

Heeft u een voedselallergie of intolerantie? Vraag ons gastvrije team naar de allergenenkaart.

	

DESSERT KAART


