
L e s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  
T h e  p r i c e s  a r e  i n  e u r o s ,  i n c l u d i n g  s e r v i c e  a n d  a l l  t a x e s

 

LES PLANCHES - PLATTERS
P L A N C H E  D E S  D R U S 2 5 . 0 0

P L A N C H E  M E R  D E  G L A C E

P L A N C H E  C O C H O N N A I L L E  2 5 . 5 0

P L A N C H E  V E G G I E 2 3 . 5 0

2 3 . 5 0

LES ENTRÉES- STARTERS

F r o m a g e s  d e  S a v o i e  e t  c h a r c u t e r i e  
C h e e s e s  a n d  c h a r c u t e r i e  p l a t t e r

S a u c i s s e  d e  M o r t e a u ,  t e r r i n e  d e  c a m p a g n e ,
J a m b o n  c r u ,  J a m b o n  v l a n c  e t  r o s e t t e

M i x  o f  c h a r c u t e r i e

S a u m o n  f u m é ,  p a i n  t o a s t é ,  c r è m e  d ’ a n e t h ,
p i c k l e s  d e  c h o u x  r o u g e s

H o u m o u s  d e  b e t t e r a v e ,  p a i n  t o a s t é ,  b u r r a t a ,
p e s t o  d e  r o q u e t t e

 

FOIE  GRAS MAISON,  CONFIT  DE
MYRTILLES  SAUVAGES 2 3 . 0 0

O E U F S  E N  M E U R E T T E 1 8 . 0 0

F o i e  g r a s  f l a v o u r e d  w i t h  b l u e b e r r i e s

S m o c k e d  s a l m o n ,  t o a s t ,  d i l l  c r e a m ,  r e d  c a b b a g e s  p i c k l e s

B e e t r o o t  h o u m o u s ,  b u r r a t a  &  a r a g u l a  p e s t o

 S O U P E  D E  P O I S S O N 2 3 . 0 0
S e r v i e  a v e c  c r o û t o n s  e t  f r o m a g e

F o i e  g r a s  m i - c u i t ,  c h u t n e y  d e  m y r t i l l e s

S e r v e d  w i t h  c r o u t o n s  &  c h e e s e

Œ u f s  p o c h é s  a u  v i n  r o u g e ,  é c h a l o t t e s ,
c h a m p i g n o n s  e t  l a r d o n s
P o c h e d  e g g s  w i t h  r e d  w i n e  a n d  s h a l l o t s ,  m u s h r o o m s  &  b a c o n

P a s  i n c l u e s  d a n s  l a  d e m i - p e n s i o n



L e s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  
T h e  p r i c e s  a r e  i n  e u r o s ,  i n c l u d i n g  s e r v i c e  a n d  a l l  t a x e s

 

LES PLATS CHAUDS - MAIN
MAGRET  DE  CANARD SOUS  V IDE ,
SAUCE  MIEL  ET  SOJA

2 5 . 0 0

OMBLE  CHEVAL IER ,  CRÈME
CITRONNÉE  ET  HERBES  FRAICHES

RISOTTO  D ’ÉPEAUTRE  ET
BRUNOISE  DE  LÉGUMES

2 3 . 0 0

3 2 . 0 0

S o u s - v i d e  d u c k  b r e a s t ,  s o y a  a n d  h o n e y  s a u c e ,  p o t a t o e s
a n d  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s

A r t i c  c h a r ,  l e m o n  c r e a m  a n d  f r e s h  h e r b s ,  s e a s o n a l
v e g e t a b l e s  &  f r i e d  p o t a t o e s

BOEUF  BOURGUIGNON ,
PENNE  R IGATE

2 8 . 0 0

F r e n c h  b e e f  s t e w  w i t h  r e d  w i n e ,  b a c o n  a n d  v e g e t a b l e s
s e r v e d  w i t h  p e n n e  r i g a t e

SUPPLÉMENTS - SIDE DISH

S e r v i  a v e c  p o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e  e t  l é g u m e s

S e r v i  a v e c  p o m m e s  d e  t e r r e  g r e n a i l l e  e t  l é g u m e s

P O M M E S  D E  T E R R E  G R E N A I L L E

R I Z  E T  L É G U M E S

F R I T E S

S A L A D E  V E R T E

5 . 5 0  l ’ u n i t é

P o t a t o e s

R i c e  &  v e g e t a b l e s G r e e n  s a l a d

F r e n c h  f r i e s

C é r é a l e  p r o c h e  d u  b l é  c u i s i n é e  c o m m e  u n  r i s o t t o
a v e c  l é g u m e s  d e  s a i s o n

C e r e a l  s u c h  a s  w h e a t  c o o k e d  l i k e  a  r i s o t t o  w i t h
s e a s o n a l s  v e g e t a b l e s



L e s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  
T h e  p r i c e s  a r e  i n  e u r o s ,  i n c l u d i n g  s e r v i c e  a n d  a l l  t a x e s

 

LES SPÉCIALITÉS - LOCAL DISHES
TART I FLETTE  ET  SA  SALADE  VERTE 2 4 . 0 0

FONDANT  DU  VAL  D ’ARLY ,  
POMMES  DE  TERRE  ET  BOEUF  SECHÉ

2 7 . 0 0

A PARTAGER - TO SHARE

P o m m e s  d e  t e r r e ,  l a r d o n s ,  r e b l o c h o n  f o n d a n t
P o t a t o e s ,  b a c o n  a n d  m e l t e d  r e b l o c h o n  c h e e s e

F r o m a g e  f o n d u  a u  f o u r ,  p o m m e s  d e  t e r r e  e t  b o e u f
s é c h é ,  s a l a d e  v e r t e

 

FONDUE CLASSIQUE & SALADE VERTE 2 5 . 0 0 / p .

+S u p p l é m e n t  c è p e s  -    5  €  p a r  p e r s o n n e  

O v e n  r o a s t e d  V a l d ’ A r l y  c h e e s e  w i t h  p o t a t o e s  a n d  d r i e d  b e e f

C h e e s e  f o n d u e  w i t h  g r e e n  s a l a d  -  2  p e o p l e s  m i n i m u m

2  p e r s o n n e s  m i n i m u m

FONDUE COMPLÈTE CHARCUTERIE &
POMMES DE TERRE & SALADE VERTE 3 2 . 0 0 / p .

C h e e s e  f o n d u e  w i t h  g r e e n  s a l a d ,  c h a r c u t e r i e  a n d  p o t a t o t e s
2  p e o p l e s  m i n i m u m

RACLETTE CLASSIQUE 2 9 . 0 0 / p .

S e r v e d  w i t h  c h a r c u t e r i e ,  g r e e n  s a l a d  &  p o t a t o e s

S u p p l é m e n t  D e m i -  p e n s i o n  r a c l e t t e  &
f o n d u e -    5  €  p a r  p e r s o n n e  +

S e r v i e  a v e c  c h a r c u t e r i e ,  s a l a d e  e t  p o m m e s  d e  t e r r e

RACLETTE AU MORBIER 3 1 . 0 0 / p .

S e r v e d  w i t h  c h a r c u t e r i e ,  g r e e n  s a l a d  &  p o t a t o e s
S e r v i e  a v e c  c h a r c u t e r i e ,  s a l a d e  e t  p o m m e s  d e  t e r r e



 

LES DESSERTS - DESSERTS
GAUFRE  -  PARFUM AU  CHOIX 8 . 0 0

CRÈME  BRULÉE  À  LA  VANILLE
DE  MADAGASCAR

TARTE  MYRTILLE ,  BOULE  DE
GLACE  MYRTILLE ,  CHANT ILLY

1 3 . 0 0

1 0 . 0 0

N u t e l l a ,  s u g a r ,  c h e s t n u t  c r e a m ,  b l u e b e r r y  j a m  o r  n u t e l l a

F r e n c h  c r è m e  b r u l é e  w i t h  M a d a g a s c a r  v a n i l l a

B l u e b e r r y  p i e ,  b l u e b e r r y  i c e c r e a m  a n d  w h i p p e d  c r e a m

MONTENVERS  GOURMAND 1 3 . 0 0

C o f f e e  w i t h  a  m i x  o f  d e s s e r t s  

N u t e l l a ,  s u c r e ,  c r è m e  d e  m a r r o n  o u  c o n f i t u r e
d e  m y r t i l l e

A s s o r t i m e n t s  d e  m i g n a r d i s e s  e t  c a f é

LES GLACES - ICE CREAMS

 

COUPE  MONTENVERS 1 4 . 0 0

COUPE  COOKIES 1 4 . 0 0

V a n i l l a  &  b l u e b e r r y  i c e  c r e a m s ,  r e d  f r u i t s  &  w h i p p e d  c r e a m

V a n i l l a ,  h a z e l n u t  a n d  c h o c o l a t e  i c e  c r e a m s ,  c h o c o l a t e
c o u l i s ,  c o o k i e s  a n d  w h i p p e d  c r e a m

G l a c e s  v a n i l l e  &  m y r t i l l e s ,  f r u i t s  r o u g e s  &  c h a n t i l l y

G l a c e s  v a n i l l e ,  n o i s e t t e  e t  c h o c o l a t ,  c o u l i s  c h o c o l a t ,
c o o k i e s  e t  c h a n t i l l y

BOULES  DE  GLACE 4 . 5 0  / /  6 . 0 0

V a n i l l a ,  c h o c o l a t e ,  s t r a w b e r r y ,  b l u e b e r r y ,
h a z l e n u t ,  c o f f e e  a n d  l e m o n  

Vanille,  chocolat,  fraise,  myrtil le,  noisette,  café ou citron

1  b o u l e 2  b o u l e s


