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~2~ BOISSONS - DRINKS

Soda33 cl
Coca-cola, Coca-Cola zéro, Orangina, Perrier, Ice tea, Oasis tropical 5.50€

= 2o 25 cl
Sirop a 'eau”’°®

Citron, menthe, fraise, grenadine, péche, orgeat, framboise, fruits de la passion

Jus de fruits 25¢
: : 4.50€
Ananas, pomme, pamplemousse, orange, tomate, cranberry,abricot ,fraise

BIERES PRESSIONS - DRAFT BEER

3.00€

Demi - 25¢l Pinte - 50¢l
Big mountain blonde 4.8%  6.50€ | Big mountain blonde 4.8% 10.00€
Freeride blanche 4.5% 6.50€ | Freeride blanche 4.5% 10.00¢€
Panaché ou Monaco 6.50€ Panaché ou Monaco 10.00¢€
Supplément Picon 1€
A Y
BIERES BOUTEILLES ET CIDRES -

BOTTLED BEER AND CIDERS
Big mountain IPA 5.2% 9¢
India Pale Ale, légére amertume [:idre brut Organic 5.5% 9€

Haute-Savoie - Veyrat

Big mountain IPA tropical 5.7% 9¢€
Notes fruitées, agrumes Cidre doux Organic 5% 9¢€

Haute-Savoie - Veyrat

Big mountain sans alcool 0.5% 1€

LES EAUX- WATER 2~

EAUX MICRO-FILTREES 75¢l 1€ / personne
Eau plate

Eau pétillante

Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris
The prices are in euros, including service and all taxes



COCKTAILS 2~

LES CLASSIQUES 10€

Punch rosé
Rhum blanc, vin rosé, sirop de framboise, jus de citron pressé, jus de cranberry
Americano
Campari, Martini rosso & eau pétillante
Old fashioned
Whisky, sirop de sucre, angustura
Les spritz
Prosecco, eau gazeuse, alcool au choix (4cl) : apérol, campari, fiorente, Limoncello OU génépi

Les Mules
Alcool au choix 4cl, jus de citron vert, citrons verts frais, sirop de sucre & ginger beer

LES SIGNATURES 12€

Le Montenvers Spritz
Creme de myrtille 4cl, citrons verts pressés, prosecco, eau gazeuse

Frozen tropical margarita
Téquila, citrons verts pressés, sirop de fruits de la passion

Paloma fraise
Téquila, jus de citron vert pressé, jus de fraise

L’incroyahle

Gin, jus de fraise, jus d’ananas, citrons verts pressés, tonic, baies roses
Yellow tonic

Génépi, gin, tonic, citrons jaunes pressés, suze

Le refuge
Gin, campari, martini rosso, jus de pamplemousse

Mojito du glacier
Génépi, sirop de menthe, citrons verts frais, eau pétillante

~2~ SANS ALCOOL *

Limonade maison Apricot fizz

Citrons jaunes & verts pressés et frais, Jus d’abricot, sirop de fleur de sureau,
menthe, sirop de sucre, limonade & eau citrons verts pressés, limonade
pétillante

Virgin spritz

Pomme T o Martini Floreale 0%, oranges fraiches,

Jus de pomme infusé a la canelle, tonic citrons jaunes pressés, eau pétillante
Le ginger Tropical alpin

Ginger beer, jus de citron vert, sirop de Sirop fruits de la passion, sirop de
sucre grenadine, jus d’ananas, citrons verts

pressés, menthe fraiche

The prices are in euros, including service and all taxes .
Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris



APERITIFS .o~

Kir vin blang 125 ¢ 7€ | Ricard / Pastis 51 *" 5.50€
Cassis / Framboise / Chataigne / péche / Mire / Myrtille Supplément Sirop (perroquet, mauresque ou tomate) 0.50€
Kir Royal 125¢l 12€ . S e 4
Cassis / Framboise / Chataigne / péche / Mire / Myrtille s“ze / camparl / lem § %0 650€
Martiniscl 6.50€ | Porto offley*" 6.50€
Blanc / Rouge / Extra dry / Floreal 0% Blanc ou rouge
Boissons chaudes disponibles en version décaféiné et au lait végétal
Expresso / Ristretto 3€ | Cappuccino 6.50€
Allongé / Noisette 3.50€ | Chocolat ou café viennois 1€
Double expresso 5€ | Latte ou Grand créeme 6.50€
Chocolat chaud 6€ Café des Drus 10€
6E Double expresso, 4 cl de génépi OU de Rhum, chantilly
Chai latte
Chocolat des Drus 10€
Latte frappé 1€ Chocolat chaud, 4 cl de génépi OU de Rhum, chantilly
Irish coffee 12€ | Thés ou infusions Plantea S 5€
Déclinable avec : rhums, amaretto, vodka OU cognac Thés & tisanes selon récolte
Demandez la selection aux équipes
4CL
Génépi - Distillerie des Alpes 6€ Marc de Savoie - Dollin 8€
Génépi - Elixcimes - Génépi des lacs  12€ | Liqueurs La Gessienne 6e
6€ Thym / Mandarine / Framboise / Poire / Menthe
Get 27 ou Get 31 Amaretto Disaronno Y
Grappa 6€ | potion des Alpes - ElixCimes 126
Eau de vie - Cigogne 6€ | Sapinette - Elix’Cimes
Poire / F boise / Ceri a
-mre ramboise / Cerise = Erand Marnier 10€
Limoncello L T
Bailey’s 8¢ idro Maley 8¢

Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris
The prices are in euros, including service and all taxes



~2~ SPIRITUEUX

Alcools forts + soft au choix

Kraken hlack spiced 8¢
Diplomatico Reserva 10€ Trinidad & Tobago
Venezuela Mount Gay X0 14€
Barbade
Don Papa Baroko 9¢€
Philippines Santa Teresa 1796 12€
Venezuela
WHISKY
Jack Daniel’s Honey 8¢ Marker’s Mark 10€
Tennessee Bourbon - Kentucky
Nikka from the Barrel 13€ Bushmills 8€
Whisky blend -Japon Single Malt _ Irlande
Talisker Port Ruighe 14¢€ Lagavulin 16€
Single Malt - Ecosse Single Malt tourbhé - Ecosse
GIN TEQUILA
Bulldog 10€ San José 8€
UK Mexique
Hendrick’s 12€ El Patron Anejo 15€
Ecosse Mexique
VODKA COGNAC
Smirnoff 8¢ Le Palin VS 8¢
Russie France
Grey Goose 10€ Remy Martin VSOP 12€
France France
CALVADOS BAS-ARMAGNAC
Pére Magloire VSOP 10€ Chiteau de Laubade VSOP 10€
France France
Pere Magloire VS 8¢
France

Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris
The prices are in euros, including service and all taxes
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LA CAVE DU MONTENVERS

LES VINS BLANCS

® Les frais et légers

15 cl
SAVOIE AOP Vin de Savoie Jacquere 28.00
Domaine Adrien Veyron 2024 — HVE )
SAVOIE IGP Allobroges - Ampélos 30.00
Domaine Vendange §
BOURGOGNE AOP Chablis
Domaine Christophe Patrice 2023 65.00
BOURGOGNE AOP Méacon villages Lugny 40.00
Les Florieres 2023
LOIRE AOP Touraine 37.00

Famille Bougrier 2023

® Les gourmands et aromatiques

15 ¢l
SAVOIE  AOP Roussette de Savoie 35.00
Madame M, Domaine Vendange :
SUD-OUEST IGP Cdtes de Gascogne 34.00
Domaine de Pellehaut I'Eté Gascon 2024 - HVE
i Les riches et complexes
15 cl
SAVOLIE AOP Chignin Bergeron 56.00
Domaine A&M Quenard, les Terrasses 2024- HVE
RHONE AOP Cites du Rhone 42.00

Chateau Montfrin Réverie 2024 - Organic Biodyn

Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris
The prices are in euros, including service and all taxes
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LA CAVE DU MONTENVERS
LES VINS ROUGES

i Les croquants et legers

15 cl
SAVOIE AOP Vin de Savoie Gamay 28.00
Domaine Adrien Veyron 2024 — HVE )
BOURGGOGNE AOP Bourgogne Cdte Chalonnaise 49.00
Vignerons de Buxy 2022 ’
BOURGOGNE AOP Givry
Vignerons de Buxy Givry 2023 51.00
SAVOIE AOP vin de Savoie Pinot Noir 39.00
Domaine Vendange
i Les soyeux et complexes
15 cl
RHONE AOP cotes du Rhone Villages
Boutinot, Les Coteaux 2023 39.00
RHONE AOP Vacqueyras
Domaine Fourmone Le Poéte 2024 - Organic 45.00
LANGUEDOC AOP Pic-Saint-Loup 40.00
Domaine Haut Maginiai Prestige 2024 - Organic .
BORDEAUX  AOP Bordeaux Supérieur 35.00

Petite Laurence 2016

® Les riches et corsés S

SAVOIE AOP Vin de Savoie Mondeuse 36.00
Le Coz, Domaine Vendange ¥
RHONE AOP Crozes-Hermitage 55.00

Le Grand Marronier 2023 - HVE
RHONE AOP Saint Joseph 68.00

Domaine Novis Le prieur 2022

BORDEAUX  AOP Saint-Emilion 62.00
Baies de Bernateau 2022 - Organic

Les pr{'ﬁ sont en euros, tuutes,ta)ies comprises et serYIice compris
e prices are in euros, including service and all taxes
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LA CAVE DU MONTENVERS
LES VINS ROSES

15 ¢l
PROVENCE AOP Cotes de Provence, Grandrosé 39.00
Cuvée Emotion )
PROVENCE AOP Cdte de Provence, Minuty Prestige 50.00
Domaine Minuty )
15 ¢l
Rouges £ Blancs ®
BOURGOGNE Chorey-lLes-Beaune 78.00 BOURGOGNE AOC Barsac-Sauterne §9.00
Domaine Maldant-Pauvelot Barsac, Chateau Simpn
BORDEAUX Pessac-Leognan 73.00 RHONE ~ AOC Condrieu 99.00
Chateau Baret Les Ceps de Nebadon, Domaine Paret
BORDEAUX Pauillac - Fleur de Haut Bages 110.00
Chateau Haut Bages Libéral
Rouges 12ci Blancs 2.
SAVOIE AOP Vin de Savoie Mondeuse 8.00 SAVOIE AOP Vin de Savoie Jacquere 6.50
Le Coz, Domaine Vendange Domaine Adrien Veyron 2024
SAVOIE AOP Vin de Savoie, Pinot Noir  8.50 BOURGOGNE AOP Chablis 11.00

e e Domaine Christophe Patrice 2023

RHONE AOP Cétes-Du-Rhone Villages 9 59  SAVOIE  AOP Ghignin-Bergeron 9.50
Boutinot, Les Coteaux 2023 Domaine A&M Quenard, les Terrasses
1 4
Rose 12ci
PROVENCE AOP Cotes de Provence 9.00

Grandrosé, cuvée Emotion

Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris
The prices are in euros, including service and all taxes
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LES CHAMPAGNES & BULLES
® Champagnes Lallier - 1906

Coupe 37.5¢l

Lallier Brut 12€ 50€

Lallier Blanc de Blanc

Lallier Roseé

® Champagnes Ahélé - 1757

Abellé brut
Abélé blanc de hlanc

Abélé rosé

i Les hulles

ITALIE Prosecco - Scalini 10€

La coupe

SAVOIE Crémant de Savoie

Domaine Vendange

CHAMPAGNE Franck Verlet brut Rosé

Cuvée Pitanga

Les prix sont en euros, toutes taxes comprises et service compris
The prices are in euros, including service and all taxes

LA CAVE DU MONTENVERS

15 cl

80€
110€
110€

15 cl

100€
120€
120€

15 ¢l

92¢€
46€

80€



	25€
	27€
	25€
	11€
	12€
	13€
	13€
	ALTITUDE BREAK
	À PARTIR DE 14H30
	LES PLANCHES - PLATTERS
	PLANCHE DES DRUS
	PLANCHE DU MONTENVERS
	Saucisson de Savoie, jambon blanc aux herbes et jambon cru qualité supérieure, terrine des Alpages

	PLANCHE VEGGIE
	Bouchées au Beaufort, Falafels, tzatziki, houmous de betterave et de maïs, petits légumes croquants
	Cheese beaufort bouchée, falafels and tzatziki, beetroot and corn houmous, vegetables


	PLANCHETTE DE FROMAGES
	Sélection de fromages de nos régions


	LE COIN SUCRÉ - SWEET CORNER
	DESSERT DU MOMENT
	ENTREMET MONT BLANC, COEUR MYRTILLE ET SA GLACE MARRON
	Mont blanc “entremet”, blueberry coulis and chestnut ice cream

	TARTE MYRTILLE ET SA BOULE DE GLACE MYRTILLE
	Fromages de Savoie et charcuterie
	Cheeses and charcuterie mix
	Mix of charcuterie
	Mix of cheese
	Dessert of the moment
	Blueberry pie, blueberry icecream
	Blueberry pie, blueberry icecream




	LES PLATS CHAUDS - MAIN
	TARTARE DE BOEUF COUPÉ AU COUTEAU, SAUCE TARTARE SERVI AVEC FRITES ET SALADE
	Câpres, cornichons, sauce worchester & tabasco, servi avec frites et salade
	Capers, pickles, worchester and tabasco sauce Served with french fries and salad


	BURGER SAVOYARD, SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE
	Pain à burger, tomates, fromage à raclette, steak, oignons confits, chips de lard Servi avec frites et salade
	Burger bread, tomatoes, raclette cheese, beef steak, candied onions, bacon, wholegrain mustard sauce


	SUPRÈME DE POULET RÔTI, SAUCE AUX CÈPES, MATOUILLE SAVOYARDE
	28€
	Suprême de poulet, sauce cèpes, purée de pommes de terre à la tomme de Savoie
	Roasted chicken breast, porcini mushrooms sauce and mashed potatoes with Savoy cheese


	FILET DE TRUITE RÔTI, BRUNOISE DE LÉGUMES  DE SAISON, SAUCE VIERGE
	Trout fillet, seasonals vegetables, virgin sauce

	POKÉ SALADE VEGGIE, SAUCE SOJA
	Riz noir, choux rouges, radis, carottes, tomates cerises, concombre, fèves
	Black rice, red cabbages, radish, carrots, cherry tomatoes, cucumber, beans

	28€
	27€
	Option végé à la demande : steak de pois et blé
	27€
	20€
	Option truite + 4€
	Additionnal trout
	24€
	27€
	25€ / pers.

	32€/pers.

	FRITES
	French fries

	SALADE VERTE
	Green salad



	LES SPÉCIALITÉS - LOCAL DISHES
	TARTIFLETTE ET SA SALADE VERTE
	FONDANT DU VAL D’ARLY,  POMMES DE TERRE ET CHARCUTERIE
	Fromage entier fondu au four, pommes de terre vapeur et charcuterie savoyarde, salade verte
	Oven roasted Val d’Arly cheese with potatoes, salad and meat mix



	A PARTAGER - TO SHARE
	Fondue en terrasse déconseillée
	FONDUE CLASSIQUE & SALADE VERTE
	FONDUE COMPLÈTE CHARCUTERIE & POMMES DE TERRE & SALADE VERTE

	SUPPLÉMENTS - SIDE DISH
	5.50€ l’unité
	LÉGUMES DE SAISON
	Seasonals vegetables

	RIZ
	Rice
	Pommes de terre, lardons, reblochon fondant
	Potatoes, bacon and melted reblochon cheese

	2 personnes minimum
	Cheese fondue with green salad - 2 peoples minimum
	Cheese fondue with green salad, charcuterie and potatotes 2 peoples minimum



	LES DESSERTS - DESSERTS
	ENTREMET MONT BLANC, COEUR MYRTILLE ET SA GLACE MARRON
	Mont blanc “entremet”, blueberry coulis and chestnut ice cream

	TARTE MYRTILLE ET SA BOULE DE GLACE MYRTILLE
	Blueberry pie, blueberry icecream

	MONTENVERS GOURMAND
	Assortiments de mignardises et café au choix
	Coffee with a mix of desserts


	DESSERT DU MOMENT
	Demandez la selection aux équipes
	Ask the choices to the staff team



	LES GLACES - ICE CREAMS
	COUPE MONTENVERS
	Glaces vanille & myrtille, fruits rouges & chantilly
	Vanilla & blueberry ice creams, red fruits & whipped cream


	COUPE MONT BLANC
	Glaces vanille & marron, coulis chocolat et chantilly
	Vanilla and chestnut ice creams, chocolate coulis and whipped cream


	BOULES DE GLACE
	Vanilla, chocolate, strawberry, blueberry, coffee, chestnut, melon, apricot, génépi & lemon
	13€
	13€
	13€
	12€
	10€
	10€
	1 boule
	2 boules

	4€ // 6.50€
	Vanille, chocolat, fraise, myrtille, café, marron, melon, abricot, génépi ou citron
	25€
	27€
	25€
	20€
	17€
	16€
	20€


	LES PLANCHES - PLATTERS
	PLANCHE DES DRUS
	PLANCHE DU MONTENVERS
	Saucisson de Savoie, jambon blanc aux herbes et jambon cru qualité supérieure, terrine des Alpages

	PLANCHE VEGGIE
	Bouchées au Beaufort, Falafels, tzatziki, houmous de betterave et de maïs, petits légumes croquants
	Cheese beaufort bouchée, falafels and tzatziki, beetroot and corn houmous, vegetables



	LES ENTRÉES- STARTERS
	FOIE GRAS MAISON, CONFIT DE MYRTILLES SAUVAGES
	Foie gras mi-cuit, chutney de myrtilles

	TARTARE DE BETTERAVE AU CHÈVRE
	SOUPE À L’OIGNON
	TARTARE DE DORADE, CÉBETTE, HUILE D’OLIVE ANETH ET CITRON, BAIES ROSES
	Sea bream tartare, spring onions, lemon and dill olive oil, pink berries
	Non inclues dans la demi-pension
	Fromages de Savoie et charcuterie
	Cheeses and charcuterie mix
	Mix of charcuterie
	Foie gras flavoured with blueberries
	Beetroot tartare with goat cheese
	Oignons soup with cheese and croutons

	24€
	27€
	25€/pers.
	32€/pers.
	29€/pers.
	32€/pers.


	LES SPÉCIALITÉS - LOCAL DISHES
	TARTIFLETTE ET SA SALADE VERTE
	Potatoes, bacon and melted reblochon cheese and green salad

	FONDANT DU VAL D’ARLY,  POMMES DE TERRE ET CHARCUTERIE
	Fromage entier fondu au four, pommes de terre vapeur et charcuterie savoyarde, salade verte
	Oven roasted Val d’Arly cheese with potatoes, salad and meat mix



	A PARTAGER - TO SHARE
	Extra half pension - raclette & fondue + 3€ per person
	FONDUE CLASSIQUE & SALADE VERTE
	FONDUE COMPLÈTE CHARCUTERIE & POMMES DE TERRE & SALADE VERTE
	RACLETTE CLASSIQUE
	RACLETTE À L’AIL DES OURS
	Pommes de terre, lardons, reblochon fondant
	2 personnes minimum
	Supplément Demi- pension raclette & fondue-   + 3 € par personne
	Cheese fondue with green salad - 2 peoples minimum
	Cheese fondue with green salad, charcuterie and potatotes 2 peoples minimum

	Servie avec charcuterie, salade et pommes de terre
	Served with charcuterie, green salad & potatoes

	Servie avec charcuterie, salade et pommes de terre
	Served with charcuterie, green salad & potatoes



	LA CAVE DU MONTENVERS
	Les champagnes & bulles
	Champagnes Lallier - 1906
	Coupe
	37.5cl
	75 cl
	Lallier Brut
	Lallier Blanc de Blanc
	Lallier Rosé
	12€
	50€
	80€
	110€
	110€

	Champagnes Abélé - 1757
	75 cl
	Abellé brut
	Abélé blanc de blanc
	Abélé rosé
	100€
	120€
	120€

	Les bulles
	La coupe
	75 cl
	Prosecco - Scalini
	Crémant de Savoie
	Domaine Vendange

	Franck Verlet brut Rosé
	Cuvée Pitanga

	10€
	52€
	46€
	80€
	ITALIE
	SAVOIE
	CHAMPAGNE




