
P L A N C H E  V E G G I E

 P L A N C H E  D U  M O N T E N V E R S

P o s s i b l e  s a n s  g l u t e n  -  à  l a  d e m a n d e

P L A N C H E T T E  D E  F R O M A G E S

C h e e s e s  a n d  c h a r c u t e r i e  m i x

Les prix sont en euros,  toutes taxes comprises et service compris 
The prices are in euros,  including service and all  taxes

ALTITUDE BREAK

P L A N C H E  D E S  D R U S

2 7 €

2 0 €

F r o m a g e s  d e  S a v o i e  e t  c h a r c u t e r i e  

S a u c i s s o n  d e  S a v o i e ,  j a m b o n  b l a n c  a u x
h e r b e s  e t  j a m b o n  c r u  q u a l i t é  s u p é r i e u r e ,
t e r r i n e  d e s  A l p a g e s

M i x  o f  c h a r c u t e r i e

D u o  d e  h o u m o u s  e t  s e s  l é g u m e s  c r o q u a n t s

V é g é t a r i e n

À  P A R T I R  D E  1 4 H 3 0

LES PLANCHES - PLATTERS

1 1 €
S é l e c t i o n  d e  f r o m a g e s  d e  n o s  r é g i o n s

LE COIN SUCRÉ - SWEET CORNER
 D E S S E R T  D U  M O M E N T

D e s s e r t  o f  t h e  m o m e n t
1 2 €

M i x  o f  c h e e s e

ENTREMET  MONT  BLANC ,  COEUR
MYRTILLE  ET  SA  GLACE  MARRON

1 3 €

M o n t  b l a n c  “ e n t r e m e t ” ,  b l u e b e r r y  c o u l i s  a n d
c h e s t n u t  i c e  c r e a m

TARTE  MYRTILLE  ET  SA
BOULE  DE  GLACE  MYRTILLE

1 3 €

B l u e b e r r y  p i e ,  b l u e b e r r y  i c e c r e a m

2 5 €

L o c a l

H o u m o u s  m i x  d u o ,  c r i s p  v e g e t a b l e s



Les prix sont en euros,  toutes taxes comprises et service compris 
The prices are in euros,  including service and all  taxes

 

BUTTERNUT RÔTI  AU FOUR,  CRÈME
DE REBLOCHON,  POIRE  POCHÉE ET
VINAIGRE MIEL  DE  MONTAGNE

1 8 €

O E U F  P A R F A I T ,  S A U C E  M E U R E T T E  A U
V I N  R O U G E ,  C H A M P I G N O N S  E T  L A R D
C R O U S T I L L A N T

1 8 €

 V E L O U T É  D E  L É G U M E S  D E  S A I S O N 1 5 €

F O I E  G R A S  M A I S O N  À  L A  M Y R T I L L E ,
C O N F I T S  D ’ O I G N O N S

2 0 €

Bienvenue  au  myth ique  Refuge  du
Montenvers ,  t ab le  par tagée  h is tor iquement
depuis  1880 ,  par  V ic tor  HUGO,  A lexandre

DUMAS e t  de  nombreux  a lp in is tes  qu i
brava ient  l es  faces  du  mass i f  du  Mont  B lanc .

P longez  vous  au  coeur  d ’une  expér ience
authent ique  à  1913  m d ’a l t i tude .     

H o m e m a d e  f o i e  g r a s  w i t h  b l u e b e r r y  a n d  o n i o n s  c o n f i t

S e a s o n a l  v e g e t a b l e s  s o u p

“ P e r f e c t  e g g ” ,  m e u r e t t e  s a u c e  w i t h  r e d  w i n e ,  m u s h r o o m s
a n d  b a c o n

P o s s i b l e  s a n s  g l u t e n  -  à  l a  d e m a n d e V é g é t a r i e n

O v e n - r o a s t e d  b u t t e r n u t ,  p o a c h e d  p e a r  a n d  m o u n t a i n
h o n e y  v i n e g a r

LES ENTRÉES
Starters



L e s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  
T h e  p r i c e s  a r e  i n  e u r o s ,  i n c l u d i n g  s e r v i c e  a n d  a l l  t a x e s

 

LES SPÉCIALITÉS DU REFUGE

DIOT  DE  SAVOIE  CUITE  AU  V IN  BLANC
ET  POLENTA  CRÉMEUSE

2 5 €

D i o t  S a v o y  s a u s a g e  c o o k e d  w i t h  w h i t e  w i n e  a n d  c r e a m y
p o l e n t a

SUPRÈME  DE  POULET  RÔT I ,  SAUCE
AU GÉNÉPI ,  MATOUILLE  SAVOYARDE

FILET DE TRUITE RÔTI ,  CRÉMEUX DE
PANAIS,  LÉGUMES DE SAISON ET BEURRE
BLANC CITRONNÉ

2 7 €

R o a s t e d  c h i c k e n  b r e a s t ,  g é n é p i  s a u c e  a n d  m a s h e d  p o t a t o e s
w i t h  S a v o y  c h e e s e  

RISOTTO AU BEAUFORT ET LÉGUMES
DE SAISON 

2 3 €

T r o u t  f i l l e t ,  s e a s o n a l s  v e g e t a b l e s  a n d  c r e a m y  p a r s n i p ,
l e m o n  b u t t e r  “ b e u r r e  b l a n c ”

B e a u f o r t  c h e e s e  r i s o t t o  a n d  s e a s o n a l  v e g e t a b l e s

P o s s i b l e  s a n s  g l u t e n  -  à  l a  d e m a n d e V é g é t a r i e n

The refuge's specialties

2 8 €

FONDANT DU VAL D’ARLY,  POMMES DE
TERRE,  CHARCUTERIE ET  SALADE 

2 7 €

O v e n  r o a s t e d  V a l  d ’ A r l y  c h e e s e  w i t h  p o t a t o e s ,  s a l a d
a n d  m e a t  m i x

TART I FLETTE  ET  SA  SALADE  VERTE 2 4 €
P o t a t o e s ,  b a c o n  a n d  m e l t e d  r e b l o c h o n  c h e e s e

CROÛTE  SAVOYARDE  AU  BEAUFORT
ET  AUX  CÈPES  ET  SALADE  VERTE

2 5 €

B e a u f o r t  c h e e s e  “ c r o u t e ”  w i t h  p o r c i n i  m u s h r o o m s  a n d  g r e e n
s a l a d



FONDUE CLASSIQUE & SALADE VERTE

P o s s i b l e  s a n s  g l u t e n  -  à  l a  d e m a n d e

L e s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  
T h e  p r i c e s  a r e  i n  e u r o s ,  i n c l u d i n g  s e r v i c e  a n d  a l l  t a x e s

 

2 5 €  /  p e r s .
C h e e s e  f o n d u e  w i t h  g r e e n  s a l a d  -  2  p e o p l e s  m i n i m u m

FONDUE COMPLÈTE CHARCUTERIE &
POMMES DE TERRE & SALADE VERTE 3 2 € / p e r s .

C h e e s e  f o n d u e  w i t h  g r e e n  s a l a d ,  c h a r c u t e r i e  a n d  p o t a t o t e s
2  p e o p l e s  m i n i m u m

L É G U M E S  D E  S A I S O N

R I Z

F R I T E S

S A L A D E  V E R T E

5 . 5 0 €  l ’ u n i t é

R i c e G r e e n  s a l a d

F r e n c h  f r i e sS e a s o n a l s  v e g e t a b l e s

F o n d u e  e n  t e r r a s s e  d é c o n s e i l l é e

V é g é t a r i e n

A PARTAGER - 2 MINIMUM
To share - 2 peoples minimum

SUPPLÉMENTS
Side dish



 

ENTREMET  MONT  BLANC ,  COEUR
MYRTILLE  ET  SA  GLACE  MARRON

1 3 €

TARTE  MYRTILLE  ET  SA
BOULE  DE  GLACE  MYRTILLE

1 3 €

B l u e b e r r y  p i e ,  b l u e b e r r y  i c e c r e a m

MONTENVERS  GOURMAND 1 3 €

C o f f e e  w i t h  a  m i x  o f  d e s s e r t s  
A s s o r t i m e n t s  d e  m i g n a r d i s e s  e t  c a f é  a u  c h o i x

 

COUPE  MONTENVERS 1 0 €

COUPE  MONT  BLANC 1 0 €

V a n i l l a  &  b l u e b e r r y  i c e  c r e a m s ,  r e d  f r u i t s  &  w h i p p e d  c r e a m

V a n i l l a  a n d  c h e s t n u t  i c e  c r e a m s ,  c h o c o l a t e  c o u l i s  a n d
w h i p p e d  c r e a m

G l a c e s  v a n i l l e  &  m y r t i l l e ,  f r u i t s  r o u g e s  &  c h a n t i l l y

G l a c e s  v a n i l l e  &  m a r r o n ,  c o u l i s  c h o c o l a t  e t  c h a n t i l l y

BOULES  DE  GLACE 4 €  / /  6 . 5 0 €
1  b o u l e 2  b o u l e s

Vanille,  chocolat,  fraise,  myrtil le,  café,  marron, abricot,
génépi ou citron

DESSERT  DU  MOMENT 1 2 €
D e m a n d e z  l a  s e l e c t i o n  a u x  é q u i p e s

M o n t  b l a n c  “ e n t r e m e t ” ,  b l u e b e r r y  c o u l i s  a n d
c h e s t n u t  i c e  c r e a m

A s k  t h e  c h o i c e s  t o  t h e  s t a f f  t e a m

V a n i l l a ,  c h o c o l a t e ,  s t r a w b e r r y ,  b l u e b e r r y ,  c o f f e e ,
c h e s t n u t ,  a p r i c o t ,  g é n é p i  &  l e m o n

P o s s i b l e  s a n s  g l u t e n  -  à  l a  d e m a n d e V é g é t a r i e n

LES DESSERTS
Desserts

LES GLACES
Ice creams



L e s  p r i x  s o n t  e n  e u r o s ,  t o u t e s  t a x e s  c o m p r i s e s  e t  s e r v i c e  c o m p r i s  
T h e  p r i c e s  a r e  i n  e u r o s ,  i n c l u d i n g  s e r v i c e  a n d  a l l  t a x e s

 

MENU PETIT RANDONNEUR
Jusqu ’ à  12  ans  -  Up  to  12  years  o ld

1 7 . 0 01 7 . 0 01 7 . 0 0

LITTLE HIKER’S MENU

LE PLAT - MAIN DISH

 

CORDON BLEU  DE  D INDE
T u r ke y  c o r d o n  b l e u

ou  -  o r
TART IFLETTE  

Ta r t i f l e t t e  
ou  -  o r

POISSON PANÉ  
B r e a d e d  f i s h

LE DESSERT - DESSERT
SALADE  DE  FRUITS

F r u i t s  s a l a d

DEMI  GAUFFRE  SUCRE  OU  NUTELLA
H a l f  w a ff l e  w i t h  s u g a r  o r  n u t e l l a

ou  -  o r

ou  -  o r
BOULE  DE  GLACE  

S c o o p  o f  v a n i l l a ,  c h o c o l a t e  o r  s t ra w b e r r y  i c e  c r e a m

ACCOMPAGNEMENT  AU  CHOIX
L É G U M E S  -  F R I T E S  -  S A L A D E  O U  P O M M E S  D E  T E R R E  S A U T É E S

Ve g e t a b l e s ,  f r i e s ,  s a l a d  o r  s a u t e e d  p o t a t o e s

COMPOTE
A p p l e  c o m p o t e

:  v a n i l l e ,  c h o c o l a t  o u  f r a i s e

ou  -  o r
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