
À la carte
fra kl 14



Foretter:

Torsketunger 165,-
Panertre torsketunger med sitron og
husets remulade
All: fisk, gluten, egg, melk

Kongekrabbebisque 198,-
Kongekrabbebisque med kongekrabbe-
croquette. 
All: fisk, melk, skalldyr

Arctic Taste 195,- / 289,-
Spekeskinke Umberto fra Mydland, ost
fra Pasvik, husets multesyltetøy, oliven og
fersk focaccia og pisket urtesmør.
All: gluten (i brød), melk

Reinsdyr-carpaccio 298,-
Servert med sprøtt surdeigsbrød,
pepperrotmajones, pinjekjerner, syltet
løk og parmesan.
All: gluten, egg, melk, pinjekjerner

À la carte

Ukas fristelser

Dagens middag
Hver dag noe nytt – laget med lokale
smaker og ofte en spennende vri, eller en
god norsk tradisjonsrett.

Ukas 3-retters 650,-
Kokkens utvalgte meny med sesongens
råvarer. Spør servitøren om hva som
serveres i dag.



Vegetar?
Vi bytter kjøtt og fisk med ekstra grønnsaker
– ellers samme tilbehør. I tillegg tar vi bort kr
100,- pr rett :)  

Kjøtt

Entrecôte 395,-
250 g Entrecôte med høstgrønnsaker,
stekte potetbåter og valg av peppersaus
eller béarnaise.
All: melk (i sausen)

Lammecarré 425,-
 300 g Lammecarré med pastinakkpuré,
rødvinssaus, høstgrønnsaker og
hasselbackpotet.
All: -

Andelår 298,-
1 stk Andelår med høstgrønnsaker, sprø
søtpotet, rødvinssaus og kremet potetmos.
Ekstra andelår kr 145,-.
All: melk 

Homestyle Bacon 
Cheeseburger

298,-

Homestyle bacon cheeseburger med
rømmedrssing, salat, tomat, løk & syltet agurk.
Serveres med pommes bistro og
hvitløksdressing ved siden av.
All: gluten, melk

Crispy kyllingburger 298,-
Crispy kyllingburger med frisk salat, syltet
rødløk, tomat, hvitløksdressing og koreansk
BBQ-saus. Serveres med pommes bistro og
hvitløksdressing ved siden av.
All: gluten, melk

À la carte



Fisk

À la carte

Panerte torsketunger 298,-
Panerte torsketunger med grønnsaker,
dampet potet og remulade. 
All: fisk, gluten, egg, melk

Uerfilet 298,-
Pannestekt uerfilet med rødbeter risotto, høst  
grønnsaker, syltet kantareller, nøttesmør og
sprøtt fiskeskinn.
All: fisk, melk

Grillet tørrfisk fra Halvors 469,-
Bryggas signaturrett med paprika- og
chilisaus, bacon, pannestekte grønnsaker og
husets potetmos.
All: fisk, melk

Ovnsbakt steinbit 365,-
Serveres med skalldyrssaus , crispi
kongekrabbe, pastinakkpuré, brokkoli, sopp,
grønnkål  og hasselbackpotet.
All: fisk, melk

Fish & Chips 298,-
Bryggas panerte hysefilet fra Båtsfjord med
husets remulade, syltede gulrøtter og
rødkålsalat.
All: fisk, melk

Kremet fiskesuppe 230,-
Husets kremede fiskesuppe med hvitvin,
ingefær og chili. Serveres med dagens fangst
& fresk focaccia.
All: fisk, melk

Vegetar?
Vi bytter kjøtt og fisk med ekstra grønnsaker
– ellers samme tilbehør. I tillegg tar vi bort kr
100,- pr rett :)  



Desserts

Crème Brûlée med friske bær 145,-
All: egg, melk

Crêpes med multebær &
vaniljeis

189,-

All: egg, gluten, melk

Husets sjokoladefondant med
italiensk iskrem & multer

169,-

All: egg, gluten, melk

Ost fra Pasvik, multekompott,
ristet walnøtter & fersk focaccia

169,-

All: egg, gluten, melk

Dessert i glasset

Kaffemeny

Iskremkaffe 75,-
Kaffe Latte / Mocca 40,-
Chai Latte 40,-
Espresso 35,-
Iskaffe 40,-
Iskaffe Mocca 45,-

Baileys iskaffe med is 145,-
Espresso Martini 169,-
Irish Coffee 169,-
White Russian 145,-
Baileys 95,-
Cognac 145,-
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Rødvin

Vinkart
2025

ROSSO DI TOSCANA 
Italiensk, rund og krydret rødvin som passer perfekt til pasta, pizza og grillmat

550,-

VAREJ BARBERA PIEMONT
Frisk italiensk Barbera med god balanse og lav tannin, fin til pasta og lyst kjøtt.

650,-

CÔTES DU RHÔNE
Fransk klassiker med fylde og krydder, passer alt fra pizza til biff og gryter.

650,-

GRAN FEUDO CRIANZA
Spansk vin med moden frukt og krydder, passer til gryter, pasta og burgere.

550,-

CESARI VALPOLICELLA
Frisk og fruktig italiensk vin, god til pasta, pizza og lettere kjøttretter.

598,-

ATORRANTE MALBEC
Argentinsk Malbec med rik smak og myke tanniner, ypperlig til rødt kjøtt og lam.

598,-

HUSETS RØDVIN
20 cl., spør servitøren om dagens vin.

125,-



850,-CHABLIS VICTOR BRAND 
Frankrike. Knusktørr Chardonnay fra Chablis,
perfekt som aperitiff eller til klassiske retter med
kamskjell, østers og hvit fisk.

580,-MASTIA SOAVE
Italia. Soave med balansert friskhet, passer til
pastaretter med kremet saus, salater, kylling og
fisk.

580,-JON JOSH
Ungarn. Tørr og frisk Chardonnay som passer til
lettere retter med salat, kylling og fisk.

530,-ZIMOR PINOT
Italia. Frisk og fruktig vin som passer til salater,
kremet pasta og lettere fiskeretter.

680,- SPY VALLEY CHARDONNAY
New Zealand, Marlborough. Frisk og fruktig vin med
preg av sitrus, tropisk frukt og stikkelsbær. Passer
til stekt mat, fisk og skalldyr.

725,-DREISSIGACKER RIESLING
Tyskland. Frisk og slank Riesling med hint av sitrus,
eple og mineralitet – god til skalldyr og hvit fisk.

Hvitvin

125,-HUSETS HVITVIN
20 cl., spør servitøren hva som er dagens vin.

CREMANT DE BOURGOGNE
Frankrike. Frisk og elegant rosévin som egner
seg som aperitiff eller til retter med skalldyr
og mager fisk.

580,-

590,-PROSECCO
Italia. Sprudlende og glad vin med frisk
mousse – perfekt for god stemning.

178,-TERESA RIZZI PROSECCO
Italia. Liten flaske, (200 ml). Glad vin med
frisk mousse og lett sødme. 

Musserende

580,-CARE ROSADO
Spansk rosévin. Lett og fruktig, passer til
salat, kylling, mager fisk, pizza og hamburger.

Rosévin

680,-CHEMIN DE PROVENCE ROSÉ

Frankrike. Frisk og elegant rosévin som passer
til sjømat, salater, sushi, fjærkre og svin – eller
bare som en perfekt terrassevin.

Vinkart
2025



Barnemeny

Pølse & pommfri
All: melk, mel

98,-

Mini-pizza
Med tomatsaus, ost & skinke.
All: melk, mel

169,-

Quesadilla 
Med nachochips, rømmedressing og salsa.
All: melk, mel

125,-

Fiskekake
Med pommes strips og husets
rømmedressing. All: fisk, melk, mel

125,-

Lokale smaker

Barnas favoritter

båtsfjord-torsk
Torsk med bacon og potetmos. 
All: fisk, melk

145,-

Hysenuggets
Med pommes strips og ketchup. 
All: fisk, egg, melk, mel

145,-

Barneburger
Med ost, rømmedressing og salat. Serveres
med pommes strips.
All: melk, mel, egg

155,-


