
Entrées 10 €

Ecrasé de pommes de terre au citron Meyer, radis noir

 et citron caviar



Poireaux grillés, faisselle de vache fumée

 et vinaigrette au sapin

Plats 22 €

Échine de Vertacochon, navet rôti, chou pakchoï et jus



Truite Ikejime, fenouil, cébettes grillées

et condiment citron



Ragoût de haricots borlotti à l’ail et au safran, épinard

et brousse de chèvre

Desserts 9 €

Assiette de fromages secs

Baba Normand : Pomme-Calvados



Pavlova aux agrumes : labneh, suprêmes d’agrumes

 et meringues



Pancake au sarrasin, glace au praliné de noix et crème au café
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C A F É  H ÔT E L  R E S TA U R A N T

Tout est cuisiné sur place et le pain est fait maison.

Toutes nos viandes sont d’origine France

FERMÉ LE MARDI ET MERCREDI  toute l’aNnée, le lundi soir en basse saison.

contact@cafebrochier.com — 04 75 48 20 84

Entrée & Plat
31 €

Plat & Dessert
29,50 €

Menu complet
38€


