Menu chustazionc
T artufo Pianco d’ Alba

Pattuta di Vitello al Coltello con T artufo Bianco

Fassone T ar tare with White Trumcﬂc

afjarin di Langa al Burro e T artufo Bianco
Thin Strips of Pasta served with Putter and White T ruffle

UOVO al Faclc“ino con | artufo Bianco
Fried Eg,g and White Trmcﬂc

(_,In Dcsscrt a 5cclta

a Dcsscrl: of Your Choisc fromthe ala Cartc Mcnu’

Piatto Singolo € 35,00 per Fiatto
Singlc Plate €35.00 per Plate

Mcnl‘,l Complcto con tre Portatc Piﬁ il dolce€ 90,00 P-P ( per person )

om ]ctc menu wit]1 three courses lus dcsscrt
Comp P

Copcrto Incluso... Acqua... Caffe..Vini e Amari [ sclusi
Cover Chargc Jncluded .. Water...C offee...\Vine and E)cvcragcs [ xcluded.

)l Menti non e divisibile e il prezzo si |ntende per Persona

Menu' cannot be split, the price is per person.




Menu chustazionc

Antipasto Misto
Battuta al Coltc“o con Maionese alle nocciole

Girc"o con Antica Salsa T onnata

Insalata Russa Cremosa
Raw Meat with [Hazelnut Magonnaisc,..\/cal with Tuna 5aucc,...Crcam5 Russian Salad

Primi Piatti
Tz?jarin al ragu (Contadino

Macaron del f:ret con Festo di Nocciole e Basi]ico
Thin 5tri]:>e of Pasta with Ragt‘l ..... Ro“ccl Short Pasta served with Basil and Hazelnut Pesto

Un secondo Piatto a scelta

T enerone di Manzo con Patate

Baked Roast Veal with Ba[cec‘ Potatoes
oppure

Mcclaglione di Coniglio Porchettato con (Contorno

Stmcpcc] Kabbit with Meat of Fork and Hcrbs, served with cooked chctablcs

Un Dessert a Scelta

aDessert of Your Choise

Menu Complcto con tre portate Pit‘x il dolce
Complctc menu with three courses Plus dessert
€45,00 p.p ( per person )
CoPcrto lncluso 3 Acciua.,, Caﬂ:é... Vini e Amari E_sclusi
Cover Chargc lIncluded Water, Coffee..Vine and E)cvcragcs E xcluded.

” Mend non e divisibile e il prezzo si Jntende per Fcrsona

Menu' cannot be split, the price is per person.




Antipasti ~Starters

Gli antipasti sono tutti fatti a mano dallo Cth con Materie Prime locali

5tartcrs are Homcmadc, we only use local ]:oocl

PBattuta di Vitcno al Coltc"o con Maionese alle Nocciole €18,00

H Vitello T onnato e Finsalata Russa Cremosa
Fassone | ar tare with [{azelnut Magonnaise... Sliced Fassone Veal served with Aiol Sauce..Russian Salad

Lingua di Vitello...Pesche di \/igna ...Chutncg di CiPo“c €.14,00
Veal Tongue...\/ineyarcl Feaches...Orjon Sauce

(rostone con Cipo"c 5tu{:atc al Marsala oconi f:egatclli €12,00

Crostonc with Onions Stewed in Marsala or with iver

Cardo Gobbo...Fatata...Radicchio...Bagna Cauda €. 14,00

Cardoon..Fotato...Radicchio..bagna Cauda

Folpct’cc di Bollito con Maionese Artigianalc ]:rcsca €.14,00
Boilcc] Mcatba“s with ]':rcsfw Homemade Magonnaisc

| umache Frittc...Crcma di Patate...Fondo Bruno €18,00
Fried Snailstotato Cream..Brown Stock

Anime"c Alrrostite su Pure di ]:unghi Porcini e Fondo PBruno €16,00
Koastcc] Vcal chctbrcac]s on Forcini Mushroom Furcc and Brown Stock

\/c”utata di /ucca con UOVO Foché..‘Crumble Amarctto € 14,00
FumPkin Soup with Poached E_gg,..Cruch Amaretto



Frimi Piatti ~["irst (Course

|_e Paste sono tutte di Nostra Produzione con [Farine e (Jova biologichc
Homemade Fas’ca is our Procluc’cion, we on|3 use Organic Flour and E&gs from Loca] ]:armhousc

Tajaﬁn di Langa al Ragl‘l (Contadino € 14,00
Thin Strips of Pasta served with Minced Meat of \/cal, Pork Spiccs and T omato Sauce

Ravioli del Plin..Burro e F ondo Bruno € 14,00

Home made Ravioli del Flin..Butter and Brown Sauce

Macaron del Fret con pesto di Basilico e Nocciolc € 14,00
Ko”cc‘ Shorl: Pasta served with Basﬂ and Hazclnut Pesto

(Gnocchidi] umaca con Fonduta e Fughi Porcini €.16,00
5nail Gnocclwi with f:onc]uc and Forcini Mushrooms

T radizionali Lasagnc Cotte nel Forno a chna €.14,00
T raditional Lasagna with Meat Sauce

(Gnocchi di Patate di Montagna con Fonduta al Roccaverano € 14,00

Mountain Potato (Grocchi with Roccaverano Cl‘nccse

Cannelloni KiPieni di Zuccae Castagnc con Purro e Salvia € 16,00
Cannc”oni Stuﬁcd with FumPkin and Cl’)cstnuts with E)uttcr and Sagc

Tagliatc“c al Coltello con Ragﬂ di Cortile € 14,00

Large Stripc of Pasta with Farmyarcl Ragu

SPaghctto alla Chitarra Crcma allo Zaﬂzcrano € 14,00
Homemade Spaghetti with Sa{:)cron Cream



Secondi [iatti - Main Course

Le Carni provengono da allevamenti locali...Le Verdure sono acquistate da Az. Ag. locali
We only buy Meats from local Farms and Vegetables from Local Farmhouses

(Guancia di Vitcllo Brasata al Nebbiolo su CremadiPatate €22,00
Stew Veal cooked in Nebbiolo Wine served with Baked Potatoes

T enerone di Vitello al Forno con Patate €.18,00
Baked Roast Veal with Baked Potatoes

Petto di Anatra Miele e Nocciole €22,00
Ducl( brcast cooked at Low TcmPcraturc served with Homcmaclc Honcy and Hazc|nuts Cream

Lingua di Vitello Spaclc“ata al Burro con Ajoli € 18,00
Sautéed \/cal Tonguc with Aioh Sauce

Involtino di Faraona su (Crema di Patate e Cipo"c Prasate € 20,00
| arded GGuinea Fowl Ko” with Potatoes and Spinach

Meclag]ionc di Coniglfo Forchcttato...FePcronc Arrostito € 16,00
Stumcpcc] Kal)l)it with Meat of Fork and Hcrbs, served with cooked \/cgctchs

Stinco di Maiale ai Mirtilli € 22,00
Gri“cd Sliced Vea[ Steak served with SCsonaI \/cgetablc



ol Quinto Quarto

Tagliata di f:cga’co di \/ite“o con Cipoua Caramc"ata € 18,00
Shccc] \/cal Liver with Caramclizccl Orion

TriPPa di Vitello Goratinata al Fomo € 14,00
Baked Gratinated \/ca] TriPc

(_ontorni di Verdure - \/cgctables

Le Carni provengono da allevamenti locali...Le Verdure sono acquistate da Az. Ag. locali
We only buy Meats from local Farms and Vegetables from Local Farmhouses

Verdure di Stagionc Spac]cuatc € 8,00
Mix chctablc Cooked with T oatoes

Patate al Forno € 8,00
Baked Fotatocs

7 ucca al Forno € 8,00
Stcwcc] FcPPcrs

FPure di Patate € 8,00

Sautéccl Courgcttes



Dcssert

I"'lomc made Dcsscrts

Tutti i Dessert sono fatti a mano dallo Chef con le farine Biologiche dei Mulini Locali , le
uova Biologiche e lo zucchero Grezzo. Frutta Locale e Cioccolato Biologico

Vetrina dei Dolci € 8,00 al pz.



