Menu chustazionc

Antipasto Misto
Battuta al Coltc“o con Maionese alle nocciole

Girc"o con Antica Salsa T onnata

Insalata Russa Cremosa
Raw Meat with [Hazelnut Mayonnaisc,..\/cal with Tuna Saucc..‘.Crcamg Russian 5alad

Primi Piatti
Tz?jarin al ragu (Contadino

Macaron del I:ret con Festo di Nocciole e Basi]ico
Thin 5tri]:>e of Pasta with Ragt‘,l ..... Ro“ccl Short Pasta served with Basil and Hazelnut Pesto

secondo Piatto

T enerone di Manzo con Patate
Baked Roast Veal with Ba[ccc‘ Potatoes

Un Dcsscrl: a Scclta

aDessert of Your Choise

Mena Comp]cto con tre portate PiL‘J il dolce

ComPlctc menu with three courses Plus dessert

€ 45,00 P-p ( per person )

CoPcrto Incluso; Acqua.,, Caﬂ:é... Vini e Amari E_sclusi
Cover Chargc lIncluded Water, Coﬁcc...\/inc and bcvcragcs E xcluded.

)l Menti non e divisibile e il prezzo si Jntende per Persona

Menu! cannot be splﬁz, the Pricc is per person.




Aperitivi con Stiziosita
Giin Tonic...Americano... Ncgroni... sPritz...APcritivo Analcolico
€7,00

Ollio di Olliva Extravcrgine Nocellara del Delicc «Sicilia”
Brcacl and Nocc“ara del Bclicc “Sicilia” [ xtra Virgin Olivc Ol
€5,00

Mi“e{:oglie con Salmone...Kicotta...Avocado...Olio al Basilico

CrisPy Mi"c—mccui“c with Marinated Salmon, Fresh Ricotta, and E)asil Oll
€7,00

Mi“c{:oglic con Sarclc....Maioncsc,..Salsa al Frezzcmolo

Crispy Millefeuille with Sardincs...GarIic Magonnaisc and Farslcg Sauce
€6,00

Pane (Casereccio (roccante con Cipo“c Stu{:atc al Marsala
Crostone with Onions Stewed in Marsala

€.8,00

Pane Casereccio Croccante con [ate di f:cgatc“i

Crostone with | iver

€9,00

Pane Casereccio (Croccante con Pomodoro e E)asilico
Crostone with Onions Stewedin Marsala

€8,00

Pane Casereccio (roccante con Acciughc...Ricotta [rescae

Stagionata...Fomodori...CiPo"a Rossa ...Olivc e Cappen’

Crostonc with Onions Stewed in Marsala
€9,00



Pane Casereccio (roccante con Caponatina di Verdure
Crostone with Onions Stewed in Marsala

€.10,00

Ficcolo Taglierc di Salumi e Formag,gi Tipici
Sma" Hattcr of Typica| Curccl Mcats and Chccscs
€12,00

chustazionc di Salumi e Formaggi min. 2 persone

Tasting of cured meats and cheeses (min. 2 PcoPlc)

€15,00 P-p-



Antipasti ~Starters

Gli antipasti sono tutti fatti a mano dallo Cth con Materie Prime locali

5tartcrs are Homcmadc, we only use local ]:oocl

Battuta di Vitello al Colte“o con Maionese alle Nocciolc

" \/itc“o Ton nato e "insalata Kussa Crcmosa
Fassonc Tartare with Hazelnut Mayonnaisc... Sliccc] Fassonc \/cal served with Aioli Saucc...Russian Salad

€18,00

Lingua di \/ite“o...Kicotta e Chutneg di Mandarini e Zenzero

\/cal Tongue,..Ricotta with Mandarin and Gingcr Cl‘yutncy
€14,00

Vellutata di Ceci..(Jovo Poche...Crumble di Pan Brioches
Creamy Cl-lic[cPea 5ouP with a Poached E_gg and T oasted Brioche Crumble
14,00

Folpo...ScPPia e Calamaro alla Grig‘ia su Vellutata di Patate
e Olive ..QOlio al Basilico...ranc Croccante

Gn’“cd Octopus, Cuttlemcish, and Squicl ona Fotato Vclouté with (reen bcans, Olives, Basil Oil, and Crunchy
Bread

€20,00

lnsalata di Carciof:i con (Grana e Pecorino
Articl‘noi(c Salad with Shaved (Grana and Pecorino

€.16,00

Patate \/iola...Barbabietola...Radicchio...Broccolo...
Cavou:iorc...f)carola...Cimc di Rapa..Forro..Fane Fritto...
P
Olio al Prezzemolo...(Gocce di Bagna Cauda

Wintcr Garden Medlcg Furple Potatoes, Beetroot, Radicchio, Broccoli, and Cauliﬁowerwith sautéed
E scarole, TurniP To]:)s, and | eeks, [Fried Bread, Farslcy Oil, and Bagna Cauda drolas

€16,00



Fiatti ~["irst (_ourse

| e Paste sono tutte di Nostra Produzione con [Farine ¢ (Jova | _ocali
Homemade Fasta is our production, we only use Organic lour and s from Loca] armhouse
p Y &

Tajarfn di Langa con Ragt‘l (ontadino

"Tajarin“ Traclitional Ficc]montcsc thin egg pasta served with a hcarty meat and vcgctablc sauce.

€ 14,00
Plin Kipicnf di Ossobuco ... Zafferano...Fondo Bruno

Homc made Ravioli del Flin... Saxcfron,..ﬁrown ]':und
€ 16,00

Macaron del Fret con Pesto di Basilico e Nocciole
"Macaron del Fret® Ko“cd Short Fasta with Basd and Hazclnut chto
€ 14,00
Gnocchi di | umaca C)ratinati al Fomo

Snail Gnocchiwith Fondue
€.16,00

Risotto Camaroli al Quattro ]:ormaggi F’orro e Tartu{:o Ncro
Carnaroli Risotto with Four Cheeses Cervere | eck and Black Trumc
€ 18,00
Spaghet’co alla C[’litarra...Aglio...Olio...Frczzemolo...Gamberi

[Home made SPaghct’ci ...GarlicWOIivc OiI.NFarsch...ShrimP Tartare
€ 20,00

/\gnolottf T radizionali al Sugo di Arrosto
T raditional Piedmontese /\gnolotti with Slow-Roasted Meat Sauce
€ 14,00
(Gnocchi di Patate ...Gambcri...Scppic...Cozzc...\/ongolc
Handmade Potato (Gnocchi With Sl'm'mla, Cuttlc{:ish, Musscls, and Clams ina ligfwt seafood sauce.
€ 16,00

ZuPpa di Cfpo“a (Gratinata al Forno
Frcnch—5t3|c Orion SOUP au Gyratin

€ 14,00



Secondi [iatti - Main Course

Le Carni provengono da allevamenti locali...Le Verdure sono acquistate da Az. Ag. locali
We only buy Meats from local Farms and Vegetables from Local Farmhouses

| Classici del San Martino

(Juancia di \/iteuo Erasata al Nebbiolo su (Crema di Patate

Stew Veal cooked in Nebbiolo Wine served with Paked Potatoes
€22,00

T enerone di Vitello al Forno con Patate
Bakcc] Roast Vcal with Baked Fotatocs

€18,00

Petto di Anatra Micle e Nocciolc

Duck brcast cooked at Low TcmPcraturc served with Homcmadc Honcy and Hazclnuts Crcam
€ 22,00

Mcdaglionc di Coniglio FPorchettato con Salsa ai FcPcroni e
(Crema di Patate

Roasted Kabbit Mcc]a"ion with [Herbs and Garlic, Bc" Fc]:)Pcr Sauce and Smooth Potato Purée
€ 18,00

Calamaro Kipicno...Fatatc Dolciin Crosta

di Semidi Chiae Lino...Castagnc al Miele...
Stuffed SciuicL.chct Potatoes in a Chia Seed and ]:]axsccc! Crust...
Honcycd Chcstnuts...

€20,00



| Fritti del San Martino

Mcdaglionc di Faraona Ripicna di Castagnc lmPana’ca e [ritta
su (rema di Patate Doch..Chutncg di Zucca e /enzero

f:ig and Walnut»StuFFccl Guinea Fowl Medallion, Breaded and [Fried, on Sweet Potato Cream with Fumpkin
and Gingcr Chutncy

€ 20,00

Folc ntae Mcrluzzo Crocca nti..f)agnctto Vcrclc
Crispy Folenta and Cod... with "Bagnctto Verde® Herb Sauce

€18,00

[ritto Misto ...diverso...
”Folpcttc di Bo“ito...]__umachc .Animelle cTriPPa”...Frittc

Mixed Fried Fooc]..chiFFcrcnt..."Boilcc] Mcatba“,..Snail,..chctbrcad...TriPc“
€18,00

| a Milanese di un Piemontese con Patate e Maionese

300gr di Carne Morbidissima con Doppia ]mPanatura

,,Milancsc“&OOg of very tender meat with double brcacling, potatoes and mayonnaise

€ 20,00

Fritto...di Mare Nostrum...

”Salmonc...Tonno ...Spada ...Bacca|z‘a...Gambcro”...Fritti
(ConVerdure in TcmPura e Salse in Accompagnamcnto

Mare Nostrum® 5ca1cood ]:rg Dccp—{:ricd Salmon, Tuna, 5worcl1cish, 5a|t Cod, and Shrimp served with
\/cgctab'c Tempura and Assorted DiPPing Sauces.

€25,00

(arciofo [ritto alla Giiudia

Trac]itiona| Roman—chish crispy dccp—\cricd artichoke
€10,00



(4l 5Pecial del San Martino

Tagliata di f:cgato di \/itcﬂo con Cipoﬂa Caramellata

Sliccd \/ca] | iver with C aramelized Onion
€ 18,00

Mcdaglione di Lingua di Vitello in Dolcc{:ortﬁ

con Cioccolato Fondcntc Khum...Finoli ../enzeroe UVctta
VcalTonguc Medallion in Dolcefortewith Dark Chocolate, Rum, Pine Nuts, Gingcr, and Raisins

€ 20,00

Trippa di Vitello (Gratinata al Forno
E)alcccl (ratinated \/cal TriPc
€ 14,00

E)o“ito non Bo“ito di Carni Accompagnatc...

Testinae Cavolfiore con f)agna (Cauda..Muscolo e Fatate con Bagnctto

Verde.. Scaramc"a e f)roccolo con Salsa al Ra{:ano

boilcd Meats Served with..]Jead and Caulhqowcr with E)agna Caucla..,Musclc and Fotatocs with E)agnctto
\/crclc..,,Scaramc“a and broccoli with [Horseradish Sauce...

€ 22,00

Tag,liata di Fassone Fiemontese 300gr con Salsa al Marsala

e | artufo Nero..Fatate Arrosto....
5|iccc] Ficdmontcsc Fassone BccmC}OOg with Marsala Sauce and B|acl< Trmcﬂc.,. Roasted Potatoes.

€ 24,00



(_ontorni di Verdure - Vegctablcs

Le Carni provengono da allevamenti locali...Le Verdure sono acquistate da Az. Ag. locali
We only buy Meats from local Farms and Vegetables from Local Farmhouses

Contorni di Stagionc

Misx \/cgctablc Cooked with T oatoes
€ 8,00

Dcsscrt

Homc made Dcsscrts

Tutti i Dessert sono fatti a mano dallo Chef con le farine Biologiche dei Mulini Locali , le
uova Biologiche e lo zucchero Grezzo. Frutta Locale e Cioccolato Biologico

Vetrina dei Dolci da€ 7,00 a €12,00a4l pz.

@S5martino2027



