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Létajici vycepni
pridej se k nam

Jsi Elovék, ktery vi, jak to v provozu chodi. M&$ praxi v restauraénim provozu, za sebou hlavné
zkusenosti. Povédomi o pivu zaijistime, vyskolime i jaky je postup pfi vyrobé piva, jaké suroviny
pouzivéme, strikini pravidla pfi Gdrzbé vyéepu a éepovani nauéime, vysvétlime, jak spravné
udrZovat a pouZivat éepovaci zafizeni. Postardme se, abys byl schopny vypravét i o pivnich
stylech a rozdilech mezi vyrobou v mini a velkém pivovaru. A v neposledni fadé nauéime
perfektné naéepovat pivo.

Ty ndm pomUzes$ v osvété a vzdéldvani personélu u nadich odbératel. Poradi¥ a pomizes s tim,
co by 3lo délat lépe, a doporuéis, na jaké véci se zaméfit. V daném terminu budes$ pomédhat

u uréenych odbératell, s provozem na nasich vyéepech — pomizes/ vysvétli§ nastavené
standardy pivovaru Budé&jovicky Budvar - skladovéni piva, péée o vyéepni zafizeni, Eepovéni,
sprévnd vycepni praxe pfed sménou a po sméné.

V pfipadé tvého z4jmu ndm poméhat BUDEJOVIC K\'f
nevdahej a kontaktuj

Jifi Douda | horeca quality representant

+420 607 009 929

jiri.douda@budvar.cz VARG
www.budejovickybudvar.cz PIVOVAR
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