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AVA RESTAURANT

Service de 18:00 a 21:30

ENTREES

Crostino dell’Orto 16 CHF La mosaique de 25 CHF
Crostini, courgettes, perle de Vitello Tonnato
fromage et caviar de balsamique Fines tranches de Veau, Thon et

sauce crémeuse
[llusion Caprese 25 CHF Sunset Scampi 32 CHF
Tomates jaunes, jus d'ananas, Langoustines, creme de poivrons rouges,
fraises, tomates cerises, burrata piment de Padrdn, ricotta et menthe

PLATS

Cacio e Pepe a l’Ail Noir 26 CHF Tagliatelle de la forét 28 CHF
Pates Linguine, créme Cacio e Pepe Tagliatelles maison au ragoGt de
et Ail noir sanglier mijoté
Risotto al gambero rosso 34 CHF L’entrecote de Cheval 40 CHF
Risotto au beurre crémeux a l'ail des Millésimée *
ours, garni de crevettes rouges Piéce de Cheval, légumes

verts & sauce balsamique 20 ans
Ceviche Emeraude 30 CHF La Lotte sur U'lle Venere 42 CHF
Dorade marinée dans une sauce au Lotte, miso, légumes verts
poivron, citron et gingembre &riz venere

- 4 o 44 CHF
La mosaique de 38 CHF Carré d’agneau aux
. *

Vitello Tonnato Eclats Oranges )
Fines tranches de Veau, Thon et Carré d'agneau, carottes & herbes
sauce crémeuse

* Accompagné d’une cassolette de pommes de

terre, champignons, lard et oignons
DESSERTS

Le Jardin de l’été 12 CHF L'Eclipse Chocolat-Caramel 12 CHF

Tous les prix sont exprimés en Francs Suisses, TVA 8.1% et service inclus
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