
ENTRÉES

PLATS

Tagliolini, chanterelles 
et homard

50.-26.-

Chevreuil 50.-

Le Rouget 45.-

Milanaise de Veau 48.-

DESSERTS

L'Éclipse Chocolat-Caramel 12.-Nuage de pêches 12.-

Ava Restaurant
Service de 18:00 à 21:30

Tous les prix sont exprimés en Francs Suisses, TVA 8.1% et service inclus 

Crostini, courgettes, perle de
fromage et caviar de balsamique

16.-Crostino dell’Orto

Thon confit, sauce niçoise, crème d’haricots
verts, caviar Ossetra et poudre d’olives

28.- Thon niçoise 

25.-Carpaccio de filet de bœuf
Carpaccio de filet de bœuf au couteau, 
pesto de roquette, gel de figue au Porto 
et croustillant de parmesan

Langoustines, crème de poivrons rouges,
piment de Padrón, ricotta et menthe 

32.-Sunset Scampi

Pâtes Linguine, crème Cacio e Pepe
et Ail noir

Cacio e Pepe à l’Ail Noir

34.-
Bolets, réduction de gin Bombay

Risotto Bombay bolets 

30.-
Dorade en ceviche accompagnée de
notre leche de tigre 

Ceviche Emeraude

42.-Carpaccio de filet de bœuf
Carpaccio de filet de bœuf au couteau, 
pesto de roquette, gel de figue au Porto 
et croustillant de parmesan

Demi Homard, Bisque de homard,
chanterelles et tomates datterino 

Jus de chasse à la cerise, knödel maison,
châtaignes glacées, crème de céleri-rave et
poire à Botzi

Pommes de terre bleue de Saint-Gall, 
salicorne et sauce au poireau relevée aux vongoles

Tomates cerises, roquette, mayonnaise
citronnée et pommes de terre grenailles rissolées

Pêches rôties, biscuit au citron, mélange
de graines caramélisées, chantilly
mascarpone et glace Fior di Latte

Caramel, ganache au chocolat, croustillant au
chocolat, crumble au caramel et glace au lait de
caramel céréales

Glace maison 6.-
Parfum au choix


	Ava Restaurant
	ENTRÉES
	Crostino dell’Orto
	16.-
	Carpaccio de filet de bœuf
	25.-
	Thon niçoise
	28.-
	Sunset Scampi
	32.-

	PLATS
	Cacio e Pepe à l’Ail Noir
	26.-
	Tagliolini, chanterelles
	et homard
	50.-
	Risotto Bombay bolets
	34.-
	Ceviche Emeraude
	30.-
	Chevreuil
	50.-
	Le Rouget
	45.-
	Carpaccio de filet de bœuf
	42.-
	Milanaise de Veau
	48.-

	DESSERTS
	Nuage de pêches
	12.-
	L'Éclipse Chocolat-Caramel
	12.-
	Glace maison
	6.-


	Ava Restaurant
	STARTERS
	Crostino dell’Orto
	16.-
	Beef tenderloin carpaccio
	25.-
	Niçoise Tuna
	28.-
	Sunset Scampi
	32.-

	MAINS
	Cacio e Pepe à l’Ail Noir
	26.-
	Bombay Gin & Porcini Mushroom Risotto
	34.-
	Tagliolini, chanterelle mushrooms and lobster
	50.-
	Venison
	50.-
	Emerald Ceviche
	30.-
	Red mullet
	45.-
	Beef tenderloin carpaccio
	42.-
	Veal Milanese
	48.-

	DESSERTS
	Peaches cloud
	12.-
	Chocolate Caramel Eclipse
	12.-
	Homemade ice cream
	6.-


	origines et allergènes
	ENTRÉES
	Crostino dell’Orto
	Carpaccio de filet de bœuf
	BOEUF : SUISSE

	Thon niçoise
	Sunset Scampi
	LANGOUSTINES : FAO 27 NOK


	PLATS
	Cacio e Pepe à l’Ail Noir
	Tagliolini, chanterelles et homard
	Servies sans parmesan
	CANADA
	Risotto Bombay bolets
	Chevreuil
	SUISSE ALLEMANDE

	Ceviche Emeraude
	GRECE

	Le Rouget
	FAO 27

	Carpaccio de filet de bœuf
	BOEUF : SUISSE

	Milanaise de Veau
	SUISSE



	DESSERTS
	Nuage de pêches
	L'Éclipse Chocolat-Caramel





