
SPEISEN
ALLERGENE

KLEINE TELLER

BROT & BUTTER 5

(1 - Weizen) (7 – Butter)
Margarine als Alternative.

AUSTERN ROCKEFELLER 16

Vier Austern mit cremiger Schwarzkohl Sauce & Parmesan überbacken.

(1 – Weizen) (7 – Parmesan / Butter) (14)

SCHWARZWURZEL MANDARINE 18

In brauner Butter confiert, Mandarine Hollandaise, Radicchio, Kaffee Vinaigrette & Haselnuss. Vegetarisch

(3) (7 - Butter) (8 – Haselnuss) (10)
Ohne Haselnüsse möglich.

TOPINAMBUR  18

Im Ofen geröstet, Pastinake Bohnen Püree, Salsa Macha, Koriander Limetten Joghurt. Vegan.

(6) (8 - Mandeln) (9) 

BELUGALINSE TINTENFISCH 20

Schwarze Linsen, Fetakäse Sauce, frittierte Tintenfischringe, Pastismandeln, Sellerie.

(1 - Weizen) (7 – Feta, Butter) (9) (8 - Mandeln) (12 – Weißwein beim kochen) (14) (15 – Weißwein beim 
kochen / Pastis)
Ohne Pastismandeln möglich.

GRÜNKOHL BLUTORANGE 16

Grünkohlsalat, Pecorino Dressing, Blutorange, Haselnusskrümel. Vegetarisch

(1 - Weizen) (7 - Pecorino) (8 - Haselnuss) (10) 



SPEISEN
ALLERGENE

GROßE TELLER

MAULTASCHEN XX

Mit Linse-Grünkohl Füllung, Gemüse-Pilz Consommé, Karotte & Sellerie Pickles. Vegetarisch.

(1 - Weizen) (3) (9) (12 – Weißwein beim kochen) (15 – Weißwein beim kochen)

KÖNIGSBERGER KLOPSE  XX

Mit Kapern, Petersilie-Dill Öl, Pommes Paille.

(1 - Weizen) (3) (4) (6) (7 - Milch) (9) (12 – Weißwein beim kochen) (15 – Weißwein beim kochen)

OCHSENSCHWANZ XX

Geschmort, mit Karottenwürfeln, Dumplings, weißen Zwiebel Pickles, Petersilie.

(1) (9) (15 – Portwein beim kochen)

DESSERT

STEAMED PUDDING XX

Mit Mascarpone Creme. (1) (3) (7 - Mascarpone) (15)

CREMA CATALANA XX

Mit  Bratapfel-Calvados Creme. (3) (7 - Milch) (15)



1 - GLUTENHALTIGE GETREIDE

2 - KREBSTIERE

3 - EIER

4 - FISCH

5 - ERDNÜSSE

6 - SOJABOHNEN

7 - MILCH

8 – SCHALENFRÜCHTE / NÜSSE

9 - SELLERIE

10 - SENF

11 - SESAMSAMEN

12 - SCHWEFELDIOXID UND SULFITE

13 - LUPINEN

14 - WEICHTIERE

15 - ALKOHOL


