
 
 
 
 

Haricot plat •  
• concombre • céleri 

Betterave rouge •  
• fleur de cerisier  

Chou-rave • 
• smokey mayonnaise 

Champignon châtaigne •  
• pâte feuilletée 

Cake aux herbes • 
• livèche  

Waterzooï de Fourons 
Truite de Fouron-Saint-Pierre • 
• branches de cassis • pomme •   

 • œufs de truite  
Lotte grillée •  

• asperges • jeunes épinards • 
• sauce aux moules    

Risotto aux pommes de terre • 
• truffe noir • cèpes  

Chevreuil d’été • 
• prune fermentée • civet  

Poire de Gronsveld • 
• glace à la fève tonka • amande  

 
 
 
 

Saveurs de Bies 
 

€ 115,- 
 
 
 

 
 

 
 

 

Imperial Heritage caviar 
blinis & crème fraiche 

(comme entrée) 
 
 

€ 70,- (30 GR) 
 
 

€ 130,- (2 x 30 GR) 
 
 
 
 

Sélection fromage  
Freddy ‘Fromage’ 

 
 
 

€ 20,- (fromage et dessert) 
 

ou 
 

€ 12,50 (fromage sans dessert) 
 
 
 
 
 

Sélection de vins  
4 vins 

 
 
 

€ 60,-  
 
 
 
 
 

Sélection de vins ‘de Bies’ 
4 vins 

 
 
 

€ 80,-  
 

 
 
 
 

 
 

 
Les menus sont servis par table. 

Les allergies ou souhaits diététiques non signalés à l’avance 
peuvent mener à un supplément. 

 
 
 
 
 



 
 


