
 
 
 
 

Aardappel marbré • 
Knolselderij • 

Groene kruiden • 
Wortel • 

Voerense dashi •  
• prei • venkel • lavas 

Forel ‘Commanderie 7’ • 
• koolrabi • oude geuze • citrus 

Belgisch melkrund • 
• ossenstaart • selderij • ganzenlever 

Zeeduivel •  
• mosselen • asperge  
Aardappelrisotto • 

• morille • kadett 
Texels lam • 

• groene asperge • zwarte knoflook 
Aardbeien • 

• laurier • cassis 
 
 
 

Smaken van de Bies 
zonder aardappelrisotto 

(niet mogelijk op zaterdagavond en feestdagen) 
 

€ 125,-  
 
 

Smaken van de Bies  
met aardappelrisotto 

 
€ 150,-    

 
 
 
 

 
 
 

Royal Belgium kaviaar 
blinis & crème fraîche 

(om mee te starten) 
 
 

€ 70,- (30 gr) 
 
 

€ 130,- (2x 30 gr) 
 
 
 
 

Kaasselectie 
‘Freddy Fromage’ 

 
€ 25,- (kaas & dessert) 

 
Of 
 

€ 15,- (kaas zonder dessert) 
 
 
 
 

Dame blanche  
Enkel per tafel te bestellen 

 
 
 

€ 17,50 p.p. (dame blanche & dessert) 
 

Of 
 

€ 10,- p.p. (dame blanche ipv dessert) 
 
 
 
 

Wijnselectie 
4 wijnen 

 
 
 

€ 60,- 
 

Wijnselectie ‘de Bies’ 
4 wijnen 

 
 
 

€ 80,- 
 

 
 
 
 
 

 
 

   
 
 

Menu’s worden per tafel geserveerd. 
Elke wijziging binnen het menu kan resulteren in een prijsstijging. 

Wij werken uitsluitend met verse producten en zijn daarom 
afhankelijk van de dagelijkse marktaanvoer. 

Bent u allergisch aan allergenen, meld het uw gastheer of gastvrouw. 


