Watermeloen -
Kruidencake -
Salade Val-Dieu -
Tomaat & bleekselderij -
Zeebaars -

- koolrabi - citrus
Kreeft -

* pompoen * steranijs
Zeeduivel -

- bloemkool - mosselen
Aardappelrisotto -

- bieslook - kadett - kelderspek
Eend -

- sjalot- Madeira
Perzik -

- honing - witte chocolade

Smaken van de Bies
zonder aardappelrisotto

(nict mogelijk op zaterdagavond en feestdagen)

€ 125,-

Smaken van de Bies
met aardappelrisotto
€ 150,-

Royal Belgium kaviaar
blinis & creme (raiche
(om mee te starten)

€ 70,- (30 GR)

€ 130,- (2x 30 GR)

Kaasselectie
Treddy Fromage’

€ 25,- (KAAS & DESSERT)
oF

€ 15,- (KAAS ZONDER DESSERT)

Dame blanche
Ionkel per tafel te bestellen

€ 17,50 P.P. IDAME BLANCHE & DESSERT)
oF

€ 10,- P.P. (DAME BLANCHE IPV DESSERT)

Wijnseleclie Wijnselectic ‘de Bies’
lwijnen l'wijnen
€ 60,- < 80,-

Menu’s worden per tafel geserveerd.

Elke wijziging binnen het menu kan resulteren in een prijsstijging.
‘Wij werken uitsluitend met verse producten en zijn daarom
afhankelijk van de dagelijkse marktaanvoer.

Bent u allergisch aan allergenen, meld het uw gastheer of gastvrouw.



