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in 2-mm-Scheiben schneiden und leicht salzen

die Schale abreiben
nur den Saft pressen
oder nur 
Schale und Saft und
fein hacken

hacken
pressen oder fein schneiden

Die Pasta in reichlich Salzwasse nur knapp kochen und etwas Kochwasser  
zur Seite stellen. 

Derweil die Zucchini kurz und scharf anbraten, sie sollen noch sehr knackig sein.

Dann alles mischen und kurz ziehen lassen.
Abschmecken mit Salz und Peperoncino.

600 – 800 g Zucchini

3 Zitronen
1,5 Zitronen

1,5 Zitronen
0,5 Salzzitrone 

Basilikum und Minze 
2 Knoblauchzehen

107 Ricetta numero centosette

P R I M O  V e R o n I c A S  L I e b L I n g S R e Z e P T e

Pasta corta con zucchini e limoni 
Sommerpasta mit Zucchini und Zitronen.

Sommer pur!
Zutaten für 4 Personen

veRonicaS tiPP

Pro Person 1 gehacktes Sardellenfilet aus 
dem glas mitmischen. ein glas Weisswein 
dazu servieren und sich eine Meeresbrise 
dazu träumen!


