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Ricetta numero centodieci

Rigatoni con spinaci e Gorgonzola
Pasta mit Blattspinat und Gorgonzola

Aus einem Rest im Kiihlschrank kann etwas Neues, Kostliches entstehen!

Zutaten fiir 4 Personen

Ein Rest von B|attspinat' fertlg gedi]nstet und geWCII’Zt ...........................................................
VERONICAS TIPP
100 g vom besten Gorgonzola Wenn es noch reichhaltiger sein soll, so
kann man mit angebratenen Speck-
Rigatoni nach Rezept oder Schinkenwdirfeln nicht falsch liegen.
Oder: Auch eine ausgdrickte Schweinswurst,
Wenn du keine Spinat- oder Mangoldreste hast, zerteilt und angebraten, macht sich gut.
so kannst du auch 150 g pro Person im kochenden Wasser
sehr kurz blanchieren. Auskiihlen lassen, in 1 cm breite Aber auch ohne Fleisch schmeckt es kostlich!

Streifen schneiden, im Olivendl mit etwas Knoblauch kurz
diinsten. Salzen und pfeffern.

Einen Teil des Gorgonzola zusammen mit dem Gemse
unter die abgetropften, gut gedlten Rigatoni geben.
Den Rest direkt auf die Teller zuoberst als Dekoration.



