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Ricetta numero centotredici113
Pesto al limone

per circa 10–14 porzioni

mandorle100 g
IL CONSIGLIO DI VERONICA

Prima di servire, cospargete il piatto conlimoni.uno o due

scorza d’arancia candita fatta in casa, tritataPelarli al vivo con un coltello, eliminando anche tutta la parte bianca.

finemente! È raffinatissima e rende piùUna volta pelati, devono pesare circa 270 g.

rotondo il gusto del limone.

rucola (o prezzemolo)15 g

olio d’oliva100 g

Frullare bene tutti gli ingredienti, dalle mandorle all’olio,

poi incorporare

di parmigiano e3 cucchiai

di pecorino.3 cucchiai

Regolare di sale e pepe.

Tenere da parte un po’ di acqua di cottura della pasta.

Scolare la pasta, rimetterla nella pentola

e condirla con un filo d’olio d’oliva.

Poi aggiungere una parte del pesto e un’altra bella manciata di rucola.

Così il piatto diventa di un bel verde!

Al momento di servire, cospargere con mandorle tostate e tritate.


