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Ricetta numero novantasette97
Torta agli amaretti

Ingredienti per 4 persone

180 g di zucchero

120 g di burro fuso

montare insieme a spuma,3 uova

3 cucchiaini di amaretto

aggiungere,o di un altro liquore

200 g di amaretti secchi macinati

100 g di farina 00

aggiungere.8 g di lievito per dolci

Imburrare e infarinare una tortiera apribile di 26–28 cm di diametro.

Cuocere in forno preriscaldato a 180 gradi per circa 30 minuti.

Fare la prova stecchino.

Una volta fredda, cospargerla di zucchero a velo prima di servire.

Si conserva per qualche giorno in frigorifero e si può anche congelare.

Una ricetta semplice ma irresistibile, passata per molte mani: dalla

Svizzera italiana a quella francese, è infine approdata nella nostra cucina,

dove ha conquistato i nostri ospiti estivi!


